
  
  

Este profesional será capaz de: 

Organizar y controlar los procesos de elaboración de productos alimenticios programando y supervisando 
las operaciones y los recursos materiales y humanos necesarios, aplicando los planes de producción, 
calidad, seguridad alimentaria, de prevención de riesgos laborales y de protección ambiental, de acuerdo 
con la legislación vigente. 

  
  

Duración: 
2000 horas: 2 cursos académicos, incluyendo fase de formación en la empresa u organismo equiparado. 

Normativa: Real Decreto 451/2010, de 16 de abril.       Decreto 2/2011, de 13 de enero. 
 

Plan de estudios: 
 

Familia profesional: INDUSTRIAS ALIMENTARIAS  
Ciclo Formativo: PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA 

Grado: Superior Duración: 2000 horas Código: INAS02 

MÓDULOS PROFESIONALES 

Duración 
del currículo 

(horas) 

Equivalencias 
en créditos  

ECTS 

 

Curso 1º 

 

(horas 
semanales) 

 

Curso 2º 

 

(horas 
semanales) Código Denominación 

0464 Análisis de alimentos 140 8 4  

0463 Biotecnología alimentaria 110 6 3  

0191 Mantenimiento electromecánico en industrias de proceso 100 7 3  

0466 Organización de la producción alimentaria 65 5 2  

0462 Tecnología alimentaria 165 11 5  

0465 Tratamientos de preparación y conservación de los alimentos 270 16 8  

CMO Módulo profesional optativo 50 - 2  

1709 Itinerario personal para la empleabilidad I 100 5 3  

0084 Comercialización y logística en la industria alimentaria 100 6  3 

0467 Control microbiológico y sensorial de los alimentos 100 5  3 

0086 Gestión de calidad y ambiental en la industria alimentaria 120 7  4 

0470 Innovación alimentaria 110 5  3 

0468 Nutrición y seguridad alimentaria 100 5  3 

0469 Procesos integrados en la industria alimentaria 150 8  5 

0179 Inglés profesional (GS) 50 5  2 

1710 Itinerario personal para la empleabilidad II 70 5  2 

1665 Digitalización aplicada a los sectores productivos (GS) 30 3  1 

1708 Sostenibilidad aplicada al sistema productivo 30 3  1 

CMO Módulo profesional optativo 90 5  3 

0471 Proyecto intermodular en procesos y calidad en la industria 
alimentaria 

50 5   

HORAS TOTALES 2000  30 30 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
GRADO 

SUPERIOR  
INAS02 

https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2010-8068
https://gestiona.comunidad.madrid/wleg_pub/secure/normativas/contenidoNormativa.jsf?opcion=VerHtml&nmnorma=7036&eli=true#no-back-button
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