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PRUEBAS PARA LA OBTENCION DE TITULOS DE TECNICO Y TECNICO SUPERIOR

Convocatoria correspondiente al curso académico 2023-2024

(RESOLUCION de 29 de diciembre de 2023, de la Direccién General de Educacion Secundaria, Formacion Profesional y Régimen Especial, por la que se
convocan, en el curso 2023-2024, las pruebas para la obtencién de los titulos de Técnico y Técnico Superior de Formacién Profesional.)

DATOS DEL ASPIRANTE FIRMA
APELLIDOS:
NOMBRE: D.N.I. N.I.LE. o Pasaporte: | Fecha:
Cédigo del ciclo: Denominacién completa del ciclo formativo:
HOTS05 Técnico Superior en Direccidn de Servicios de Restauracién

Clave del modulo: | Denominacion completa del médulo profesional:

0509 Procesos de Servicios en bar-cafeteria

INSTRUCCIONES GENERALES PARA LA REALIZACION DE LA PRUEBA

Mantener el documento de identificacion en lugar visible durante la realizaciéon del ejercicio

No esta permitido el uso de calculadoras programables, teléfonos méviles o cualquier otro dispositivo de
telecomunicacion.

Las preguntas y ejercicios se resolveran utilizando boligrafo azul o negro.

Todas las respuestas deberan ser contestadas en la hoja habilitada para ello al final de la prueba.

Cuide la presentacion y escriba la respuesta o el proceso de forma ordenada y con grafia clara

En los célculos se redondeara siempre a dos decimales al alza a partir de 5 0 mas en el tercer decimal.

CRITERIOS DE CALIFICACION Y VALORACION

La valoracion de la prueba es entre 0 y 10.

Se valorara la compresion de las cuestiones planteadas, asi como la buena presentacion.

El ejercicio tipo test se compone de 10 preguntas, con un valor de 0,5 Los errores restan 0,25.
Las preguntas de desarrollo tienen un valor de 5 puntos, 1,25 puntos por pregunta.

Hay que obtener al menos 2 puntos en cada una de las dos partes (test y desarrollo) para aprobar.

CALIFICACION
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Cadigo del ciclo: Denominacion completa del ciclo formativo:
HOTS05 Técnico Superior en Direccion de Servicios de Restauracion

Clave del médulo: | Denominacion completa del médulo profesional:
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CONTENIDO DE LA PRUEBA:
TEST
1. ¢Cuales son las categorias de las cafeterias?
a. Especial, primera y segunda.
b. Lujo, primeray segunda.
c. Especial, lujo, primera y segunda.
2. ¢Cudles son las dimensiones de altura y anchura que debe tener la barra o mostrador?
a. Del30al45myl1m.
b. Del1a1,20my 0,80 m.
c. Del1,20a1,30my0,5m.
3. ¢En qué real decreto se establecen las normas de seguridad e higiene?
a. RD 650/2006 de 15 de enero.
b. RD 680/2006 de 25 de diciembre.
c. RD 640/2006 de 26 de mayo.

4. ¢Cudl es la especie de café que se adapta a terrenos llanos, entre 100 y 700 metros sobre
el nivel del mar, y que es mas resistente a plagas?

a. Arabica.
b. Robusta.
c. Libérica.

5. ¢Como se llama el café solo al que se afiade leche condensada, brandi quemado, Licor 43
y canela?

a. Belmonte.
b. Trifasico.
c. Asiético.
6. ¢Qué debe suceder para considerar que un café es de especialidad?
a. Debe superar 80 puntos y tener 0 defectos.
b. Debe superar 90 puntos y tener O defectos.
c. Debe superar 90 puntos y no tener mas de 2 defectos.




7. ¢Cbomo se llama también la variedad de cacao forastero?
a. Fino.
b. Deltano.
c. Amazonico.
8. ¢Qué es el nib?
a. El haba de cacao tostada y triturada.
b. El haba de cacao triturada.
c. El haba de cacao tostada y fundida.
9. ¢Cual es el té acompafado de rodaja y piel de naranja?
a. Té Everest.
b. Té Shalimar.
c. Té Himalaya.
10.¢Qué maquinaria se utiliza para la elaboracion de batidos de frutas o verduras?
a. Vaso americano.
b. Batidora tarmix.
c. Batidora de brazo.

PREGUNTAS DE DESARROLLO
1. Define mixologia molecular.
2. Indica cudles son los pasos para la elaboracion de cerveza y explicalos brevemente.

3. Indica las funciones del Consejo Regulador de Brandy de Jerez y explica la clasificacion
gue establece para esta bebida.

4. Define brevemente los cuatro grupos en los que clasifica el café la Organizacion
Internacional del Café.



