CONSEJERIA DE EDUCACION,
Comunidad | UNIVERSIDADES, CIENCIA

dE Mﬂdl’id Y PDRTAV’DGIA CIEP Escuela Hosteleria y Turismo

Pruebas para la obtencion del titulo de Técnico en
SERVICIOS DE RESTAURACION
SERVICIOS EN BAR CAFETERIA

Convocatoria correspondiente al curso 2021-2022

INSTRUCCIONES GENERALES PARA LA REALIZACION DE LA PRUEBA

- Cumplimentar los datos del aspirante antes del examen y firmar en todas las hojas que se entreguen.

- Tener disponible el DNI en la mesa.

- Sefialar y escribir con tinta indeleble, que no sea roja, las respuestas y su desarrollo.

- Sise hade rectificar una respuesta, trazar un aspa o tachar con una linea horizontal. No utilizar liquido corrector (Tippex).
- Utilizar solamente el papel facilitado por el examinador (con el sello y formato correspondiente).

- No utilizar material de consulta (salvo aquél que se autorice expresamente).

- Dispone de 60 minutos para la realizacion de este examen

CRITERIOS DE CALIFICACION Y VALORACION

- Examen tipo test de 20 preguntas, con “respuesta multiple” y/o “verdadero o falso”, donde el aspirante debera elegir la
opcion correcta.

- El aspirante debera rodear con un circulo la respuesta elegida, en caso de equivocarse hara una X y la respuesta quedara
invalidada.

- Cadarespuesta contestada correctamente sumara 0,5.

- Cadarespuesta contestada errébneamente restara 0,25.

- Las preguntas no contestadas ni suman ni restan.

- Solo se admitird una respuesta por pregunta; invalidando aquellas respuestas que den lugar a confusién, por lo que se
entendera errénea la respuesta.

(Resolucion de 3 de diciembre de 2021 de la Direccién General de Educacién Secundaria, Formacion Profesional y Régimen Especial)

DATOS JEL ASPIRANTE FIRMA
APELLIDOS:
Nombre: D.N.I. N.L.E. o Pasaporte: Fecha:
Codigo del ciclo: (1) Denominaciéon completa del titulo: (1)
HOTMO02 SERVICIOS EN RESTAURACION
Clave o codigo del Denominacion completa del médulo profesional: (1)
maédulo: (1)
0152 SERVICIOS EN BAR CAFETERIA

(1) Consignense las denominaciones exactas y los cédigos reflejados en el anexo 1.a 0 1.b de las presentes instrucciones.

CALIFICACION




DATOS DEL ASPIRANTE FIRMA

APELLIDOS:

Nombre: D.N.I. N.L.E. o Pasaporte: Fecha:

1. ¢QUEES UN SMOOTHIE?
a) Un batido.
b) Un batido depurativo.
¢) Un helado cremoso.
d) Ninguna respuesta anterior es correcta.

2. LA CEBADA ES EL CEREAL MAS UTILIZADO EN LA ELABORACION DE LA CERVEZA PORQUE:
a) Tiene mas almiddn que otros cereales.
b) Es mas facil y mas econdmico de cultivar.
c) Sugrano es mas blando y facilita el malteado.
d) Aporta mas sabor amargo.

3. SEGUN LA LEGISLACION ESPANOLA, UNA CERVEZA ESPECIAL DEBE TENER UN EXTRACTO SECO PRIMITIVO
(ESP) DE:
a) ESP>DE 11%.
b) ESP>DE ENTRE 11% Y 13%.
c) ESP>DEENTRE 13% Y 15%.
d) ESP>DE 15%.

4. LATEMPERATURA DE SERVICIO DE UNA CERVEZA PORTER A DE SER DE ...
a) 5°C.
b) De132Cal5°C.
c) Deb62Ca8eC.
d) Del102Cai29C.

5. ELAPERITIVO ITALIANO CYNAR ESTA ELABORADO DE...
a) Berenjena.
b) Hierbas aromaticas.
c) Anis.
d) Alcachofa.

6. MASTIKAES...
a) Licor de hierbas.
b) Aperitivo italiano.
c) Anisado griego.
d) Bitter francés.

DATOS DEL ASPIRANTE FIRMA




APELLIDOS:

Nombre: D.N.I. N.L.E. o Pasaporte: Fecha:

7. DUBONNET ES...
a) Marca de Vermouth lItaliano.
b) Marca de Vermouth Francés.
c¢) Marca de Angostura.
d) Bebida de origen holandesa.

8. ¢QUE ES UNA HOLANDA?
a) Aguardiente de baja graduacion.
b) Alambique tipico de Jerez.
c) Variedad de uva empleada en la elaboracién del Brandy de Jerez.
d) Barrica que contiene los brandies mas afiejos, situada pegada al suelo.

9. ELCOGNAC VO/VSOP TIENE UN PERIODO DE ENVEJECIMIENTO DE ...
a) +de 30 meses.
b) +de 12 meses.
c) +ded4afios.
d) Ninguna es correcta.

10. NO ES UN TIPO DE ARMAGNAC...
a) Ténareze
b) Haut Armagnac.
c) Bas Armagnac
d) Clemont.

11. CORENWYN ES...
a) Orujo.
b) Vermouth
c) Ginebra.
d) Whisky.

12. LOS RONES DE PUERTO RICO SON...
a) Incolorosy ligeros para cocteleria.
b) Industriales de melazas, ligeros, secos y suaves.
c) Agricolas de gran calidad.
d) Viejosy dorados de calidad, secos e intensos.

13. EL MEZCAL MAS CONOCIDO SE PRODUCE EN...
a) Oaxaca.
b) lJalisco.
c¢) Mexicod.c.
d) Agave.




DATOS DEL ASPIRANTE FIRMA
APELLIDOS:
Nombre: D.N.I. N.L.E. o Pasaporte: Fecha:
14. EL AGUARDIENTE DE COMINQOS SE DENOMINA...

15.

16.

17.

18.

19.

20.

a) Slivowitz.
b) Apricot.
c) Kirsch.
d) Kummel.

EL LICOR GALLIANO SE COMPONE DE ...
a) Vainillay hierbas.
b) Vainillay regaliz.
c) Vainillay canela.
d) Ninguna es correcta.

UNA ONZA EN COCTELERIA EQUIVALE A...
a) 6c¢l
b) 3cl
c) 5cl
d) 8cl

¢CUAL DE LOS SIGUIENTES INGREDIENTES FORMAN PARTE DEL GIMLET?

a) Ginylima.
b) Ginylimédn.
¢) Ronylima.
d) Rony limén.

EL COCTEL PICCADILLY CONTIENE...
a) Vermouth blanco seco.
b) Vermouth blanco dulce.
c¢) Vermouth italiano.
d) Todas las anteriores falsas.

GIN, SHERRY BRANDY, ZUMO DE LIMON, AZUCAR Y SODA ¢ QUE COCTEL ES?

a) San Martin.

b) Side car.

c) Singapure sling.
d) Madame cdctel.

EL COCTEL GRASSHOPPER CONTIENE...
a) Menta verde, crema de cacao y leche.
b) Leche, giny canela.
¢) Gin Cointreauy zumo de limon.
d) Crema de cacao, Brandy y nata liquida.




