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Observaciones

No hay diferencias notables entre la forma cultivada y la silvestre. No es 
habitual ver esta especie comercializada, ni cultivada ni silvestre, ya que 
en unas horas tras su recolecta la carne se oscurece progresivamente 
desde el borde del sombrero hacia el centro y al final se convierte en una 
masa líquida negra similar a tinta, que la hace incomestible.

Coprinus comatus (O.F. Müll.) (cultivada)

Coprinus comatus (O.F. Müll.) (silvestre)

Coprinus comatus (O.F. Müll.) (silvestre)
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