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Parte B. Especies cultivadas que pueden ser objeto de com
ercialización en fresco

Agaricus bisporus  (J.E. Lange) Imbach (cultivado)
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Agaricus bisporus  (J.E. Lange) Imbach (cultivado)

Agaricus bisporus  (J.E. Lange) Imbach (silvestre)

Observaciones

No hay diferencias notables entre la forma cultivada y la silvestre, más 
allá de que en las formas cultivadas normalmente se comercializan 
ejemplares jóvenes, cerrados, antes de que las láminas hayan tomado 
coloraciones marrones. Cuando se habla de A. bisporus (champiñón de 
París), normalmente nos estamos refiriendo a la variedad con el sombrero 
de color blanquecino. Sin embargo, se comercializa una variedad con 
el sombrero marrón bajo el nombre de A. brunnescens o “portobello”, 
que en realidad es sinónimo de Agaricus bisporus. Ver ficha de Agaricus 
brunnescens.
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