Fayaere Subdireccion General
& & 8 de Formacion Profesional

CONSEJERIA DE EDUCACION

Comunidad de Madrid
PROPUESTA DE RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

UNIVERSIDAD: ANTONIO DE NEBRIJA

Titulacién de Formacién Profesional: Técnico Superior en Realizacion de Proyectos Audiovisuales y Espectaculos (Titulo LOE)

Titulaciéon Universitaria: GRADO EN BELLAS ARTES

Tipo de asignatura -
MODULOS PROFESIONALES ASIGNATURAS @ Créditos a reconocer

PLANIFICACION DE PROYECTOS AUDIOVISUALES )
, TECNOLOGIA AUDIOVISUAL
RECURSOS EXPRESIVOS AUDIOVISUALES Y ESCENICOS i oB 12
; ; TECNOLOGIA AUDIOVISUAL APLICADA
PROYECTO DE PRODUCCIONDE AUDIOVISUALES Y ESPECTACULOS

FORMACION Y ORIENTACION LABORAL DESARROLLO DE COMPETENCIAS PROFESIONALES | OB 6
Total Créditos Asignaturas B 0 Total Créditos Asignaturas 18 Total Créditos Asignaturas 0 Total Créditos Préacticas Externas 0 18
Formacion Béasica Obligatorias Optativas

(1) Obl = Obligatoria ; Opt= Optativa; B=Basica; PE=Practicas Externas.

(*) "Los mddulos profesionales de inglés o lengua extranjera, siempre que se trate de la misma lengua, seran objeto de convalidacion con médulos profesionales, certificaciones oficiales y titulaciones
universitarias oficiales, de Nivel Avanzado B2 o Superior, en caso de ciclos de Grado Superior (Orden ECD/1055/2017, de 26 de octubre).”

(**) Siempre que la formacién en centros de trabajo sea de similar naturaleza a las practicas en empresas del grado

01818772R MARIA Firmado digitalmente por J |. Firmado digitalmente por
01818772R MARIA DEL ulio Julio Pérez Manzanares
DEL TRANSITO DEL  7RANSITO DEL CERRO (R: Nombre de reconocimiento
. Q7868250G) 4 (DN): cn=Julio Pérez
CERRO (R Fecha: 2023.04.25 13:41:57 P e reZ Manzanares, o=Universidad
Q78682506) +02'00' szg::j: ou=Universidad
M a n Za n a email=jperezman@nebrija.
| ] es, c=ES 2023
Fdo.: mesa TECNICA Consejeria Fdo. mesa TECNICA Universidad reS F%C2h362023~04-24 13:53:23
+02'00"



		2023-04-24T13:53:23+0200
	Julio Pérez Manzanares


		2023-04-25T13:41:57+0200
	01818772R MARIA DEL TRANSITO DEL CERRO (R: Q7868250G)




