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Tribunal Calificador para juzgar el proceso selectivo convocado por Orden 443/2021, de 13
de octubre, de la Consejeria de Economia, Hacienda y Empleo, para el acceso al Cuerpo de
Técnicos Superiores de Salud Publica, Escala de Veterinaria, de Administraciéon Especial,
Grupo A, Subgrupo A1, de la Comunidad de Madrid

COMUNICACION DE CUESTIONARIO OBJETO DEL PRIMER EJERCICIO DEL PROCESO
SELECTIVO Y PLANTILLA CORRECTORA

De conformidad con lo expresado en la base 7.3.1 de la Orden 443/2021, de 13 de octubre,
de la Consejeria de Economia, Hacienda y Empleo, por la que se convoca el proceso selectivo
para el acceso al Cuerpo de Técnicos Superiores de Salud Publica, Escala Veterinaria, de
Administracién Especial, Grupo A, Subgrupo A1, de la Comunidad de Madrid (B.O.C.M. de 10 de
noviembre), por parte del Tribunal Calificador designado por Resolucion de fecha de 11 de
septiembre de 2023, de la Direccion General de Funcion Publica (B.O.C.M. de 20 de septiembre),
se comunica a esa Direccion General, como anexos al presente escrito, el cuestionario objeto del
primer ejercicio del proceso selectivo y su correspondiente plantilla correctora para que se proceda
a darle la adecuada publicidad a través de los medios previstos en las bases.

Se hace constar que, el mismo dia de la celebracion del ejercicio se procedio a realizar la
siguiente correccién del cuestionario:

En la pregunta n° 96, en las opciones a) b) ¢) y d):

sustituir el simbolo ' (minutos) por el simbolo " (segundos), de manera que las opciones de
respuesta quedaron asi:

a) 72°C durante un periodo minimo de 60".
b) 82°C durante un periodo minimo de 82".
¢) 85°C durante un periodo minimo de 85".
d) 90°C durante un periodo minimo de 90".

La plantilla tiene caracter provisional y los aspirantes dispondran de un plazo de cinco dias
habiles, a partir del dia siguiente al de su publicaciéon, para formular alegaciones o dirigir
reclamaciones al Tribunal Calificador sobre el contenido de la prueba y/o la plantilla correctora.

La presentacién de los escritos de alegaciones o reclamaciones se ajustara a lo establecido
en el Decreto 188/2021, de 21 de julio, del Consejo de Gobierno, por el que se regula la obligacion
de relacionarse por medios electronicos con la Administracién de la Comunidad de Madrid del
personal a su servicio y de los participantes en procesos selectivos, debiendo hacer constar como
destinatario de aquéllos lo siguiente:



«Tribunal Calificador del proceso selectivo convocado por Orden 443/2021, de 13 de
octubre, de la Consejeria de Economia, Hacienda y Empleo, para el ingreso en el Cuerpo de
Técnicos Superiores de Salud Publica, Escala de Veterinaria, de Administraciéon Especial,
Grupo A, Subgrupo A1, de la Comunidad de Madrid

Direccion General de Funcién Publica

Subdireccion General de Planificacion de Efectivos y Seleccion»

En Madrid, a fecha de la firma
El Secretario del Tribunal
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ANEXO 1

EXAMEN 1:

1.-¢ Qué articulo de la Constitucién recoge el deber de trabajar y el derecho al trabajo?

a)
b)
c)
d)

El articulo 33.
El articulo 35.
El articulo 37.
El articulo 39.

2.-Segun el articulo 137 de la Constitucion Espafiola, el Estado se organiza
territorialmente:

a)
b)
c)

d)

En municipios, en provincias, en comarcas y en las Comunidades Auténomas
que se constituyan.

En municipios, en provincias, en comarcas, en cabildos y consejos insulares y
en las Comunidades Auténomas que se constituyan.

En municipios, en provincias y en las Comunidades Auténomas que se
constituyan.

En distritos, en municipios, en provincias, en comarcas y en las Comunidades
Auténomas que se constituyan.

3.-Segun el articulo 145 de la Constitucion Espariola, la federacion de Comunidades

Autonomas:

a) Habra de preverse por los Estatutos de Autonomia de las Comunidades
Auténomas que decidieren federarse.

b) Habra de preverse por los Estatutos de Autonomia de las Comunidades
Auténomas que decidieren federarse y precisaran de referéndum.

c) Habra de preverse por los Estatutos de Autonomia de las Comunidades
Autonomas que decidieren federarse y precisaran de la correspondiente
autorizacion de las Cortes Generales.

d) Enningun caso se admitira.

4 .-El Estatuto de Autonomia de la Comunidad de Madrid fue aprobado por:

a)
b)
c)

d)

La Ley Organica 3/1983, de 25 de febrero, de Estatuto de Autonomia de la
Comunidad de Madrid.
La Ley Organica 5/1983, de 23 de febrero, del Estatuto de Autonomia de la
Comunidad de Madrid.
La Ley Organica 3/1985, de 25 de febrero, del Estatuto de Autonomia de la
Comunidad de Madrid.
La Ley Organica 3/1983, de 23 de febrero, del Estatuto de Autonomia de la
Comunidad de Madrid.

5.-La iniciativa para la reforma del Estatuto de Autonomia de la Comunidad de Madrid
corresponde:

a)
b)
c)

Al Gobierno y a la Asamblea de Madrid.
Al Gobierno exclusivamente.
Al Gobierno o a la Asamblea de Madrid.

d) Ala Asamblea de Madrid exclusivamente.



6.-Segun dispone el articulo 40 de la Ley 1/1983, de 13 de diciembre, del Gobierno y
Administracion de la Comunidad de Madrid, la estructura organica de cada Consejeria,
hasta nivel de Subdirecciéon General:

a)
b)

c)

d)

Sera fijada por Orden del Consejero respectivo.

Sera fijada por Orden del Consejero respectivo, previo informe preceptivo de la
Consejeria de Hacienda.

Sera fijada por Decreto del Consejo de Gobierno, a propuesta del Consejero
respectivo, previo informe preceptivo de la Consejeria de Hacienda.

Sera fijada por Decreto del Consejo de Gobierno, a propuesta del Consejero
respectivo, previo informe facultativo de la Consejeria de Hacienda.

7.-Segun el articulo 36 de la Ley 19/2013, de 9 de diciembre, de transparencia, acceso
a la informacién publica y buen gobierno, la Comisiéon de Transparencia y Buen
Gobierno estara compuesta por:

a)

b)

d)

El Presidente, un Diputado, un Senador, un representante del Tribunal de
Cuentas, un representante del Defensor del Pueblo, un representante de la
Agencia Espafiola de Proteccion de Datos, un representante de la Secretaria de
Estado de Administraciones Publicas y un representante de la Autoridad
Independiente de Responsabilidad Fiscal.

El Presidente, un Diputado, un Senador, un representante del Tribunal de
Cuentas, un representante del Defensor del Pueblo, un representante de la
Agencia Espafiola de Proteccion de Datos, un representante de la Secretaria de
Estado de Telecomunicaciones e Infraestructuras Digitales y un representante
de la Autoridad Independiente de Responsabilidad Fiscal.

El Presidente, un Diputado, un Senador, un representante del Tribunal de
Cuentas, un representante de la Fiscalia General del Estado, un representante
de la Agencia Espafiola de Proteccion de Datos, un representante de la
Secretaria de Estado de Administraciones Publicas y un representante de la
Autoridad Independiente de Responsabilidad Fiscal.

El Presidente, un Diputado, un Senador, un representante del Tribunal de
Cuentas, un representante de la Fiscalia General del Estado, un representante
de la Agencia Espafola de Proteccién de Datos, un representante de la
Secretaria de Estado de Telecomunicaciones e Infraestructuras Digitales y un
representante de la Autoridad Independiente de Responsabilidad Fiscal.

8.- Segun el articulo 14.2 del vigente Tratado de la Union Europea:

a)
b)
c)

d)

El numero de representantes en el Parlamento Europeo no excedera de
seiscientos cincuenta, mas el Presidente.

El numero de representantes en el Parlamento Europeo no excedera de
setecientos cincuenta, mas el Presidente.

El numero de representantes en el Parlamento Europeo no excedera de
seiscientos, mas el Presidente.

El numero de representantes en el Parlamento Europeo no excedera de
setecientos, mas el Presidente.



9.-Segun el articulo 288 del vigente Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea,
para ejercer las competencias de la Unién, las instituciones adoptaran:

a) Reglamentos y directivas.

b) Reglamentos, directivas y decisiones.

c) Reglamentos, directivas, decisiones y recomendaciones.

d) Reglamentos, directivas, decisiones, recomendaciones y dictamenes.

10.-El Tratado constitutivo de la Comunidad Europea del Carbén y del Acero lo
constituye:

a) ElTratado de Bruselas de 1967.
b) El Tratado de Roma de 1957.
c) ElTratado de Roma de 1950.
d) ElTratado de Paris de 1951.

11.-El Comité Europeo de las Regiones de la Unidén Europea:

a) Asiste al Parlamento Europeo, al Consejo y a la Comisioén.
b) Asiste unicamente al Parlamento Europeo.

c) Asiste al Consejo, al Comité Econdmico y a la Comisién.
d) Asiste unicamente al Comité Econdmico.

12.-La Constitucion espafiola dispone en su titulo VII, de Economia y Hacienda, cémo tienen
que regularse algunos bienes. Indique la opcidn correcta de entre las que se proponen:

a) Mediante Real Decreto-Ley se regulara el régimen juridico de los bienes de dominio
publico.

b) Mediante Ley se regulara el régimen juridico de los bienes comunales.

c) Mediante Real Decreto-ley se regulara el régimen juridico del Patrimonio del Estado y del
Patrimonio Nacional.

d) Mediante Real Decreto se regulara la conservacién del Patrimonio del Estado.

13.- Segun dispone la Ley de Hacienda de La Comunidad de Madrid, ésta actuara en las
materias propias de su Hacienda Publica conforme a una serie de principios. De entre las
opciones que se proponen, indique la que contiene un principio no explicitado.

a) Legalidad y control.

b) Solidaridad interterritorial.

¢) Universalidad y eficacia.

d) Coordinacion entre sus érganos.

14.-El principio de legalidad y la jerarquia normativa, estan garantizados por la Constitucién
espafiola. Indique la opcion correcta.

a) EnelTitulo Preliminar.
b) Enelarticulo 9.4

c) EnelTitulo I

d) Enelarticulo 9.2



15.-De entre las opciones que se proponen, indique la correcta respecto a la estructura de la
Ley 39/2015, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Publicas:

a) ElTitulo VI se denomina “Del recurso extraordinario de revision”.

b) EIl Titulo VI se denomina “De la iniciativa legislativa y de la potestad para dictar
reglamentos y otras disposiciones”.

c) ElTitulo VI se denomina “De la revisidén de los actos en via administrativa”.

d) La Ley 39/2015, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones
Publicas, carece de Titulo VI.

16.-Segun el Reglamento 2016/679, del Parlamento Europeo y del Consejo, el interesado
tendra derecho a obtener sin dilacién indebida del responsable del tratamiento, la supresion
de los datos personales que le conciernan. Pero ello no se aplicara en algun supuesto. Indique
la opcidn incorrecta.

a) Por razones de interés publico en el ambito de la salud publica.
b) Porrazones publicas de interés social.

c) Confines de investigacion cientifica o estadisticos.

d) Para ejercer el derecho a la libertad de informacion.

17.-Segun la Ley 9/2017, de Contratos del Sector Publico, la celebracién de contratos por
parte de las Administraciones Publicas requerira la previa tramitacién del correspondiente
expediente, en el que se justificaran adecuadamente varios extremos. Indique la opcién
incorrecta al respecto.

a) Se justificara el informe de insuficiencia de medios en los contratos de servicios.

b) Se justificara la eleccion del procedimiento de licitacion.

c) Se justificara la clasificacion financiera que se exija a los participantes.

d) Se justificara el valor estimado del contrato y los criterios de solvencia técnica o

profesional para adjudicar.

18.-Segun dispone el Real Decreto Legislativo 5/2015, por el que se aprueba el texto refundido
de la Ley del Estatuto Basico del Empleado Publico, las Administraciones Publicas ejerceran
la potestad disciplinaria de acuerdo con unos principios relacionados. Indique la opcién
incorrecta entre las que se proponen.

a) Principio de proporcionalidad, aplicable a la clasificacién de las infracciones y a la
clasificaciéon de las sanciones.

b) Principio de contradiccién y principio de presuncién de inocencia.

c) Principio de legalidad y principio de tipicidad de las faltas y de las sanciones, a través
de la predeterminacién normativa.

d) Principio de culpabilidad.

19.-La Ley Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres,
supuso unimportante marco normativo para la promocién de la igualdad de género y para la
proteccion integral contra la violencia de género, modificando articulos de distintas normas.
En este sentido, indique la opcién correcta acerca del nimero de disposiciones adicionales
de la L.O. 3/2007.

a) 27 disposiciones adicionales.
b) 19 disposiciones adicionales.
c) 31 disposiciones adicionales.
d) 52 disposiciones adicionales.



20.-Segun la Ley 9/2017, de Contratos del Sector Publico, los contratos se extinguiran por su
cumplimiento o por resolucién. Indique entre las que se proponen, la opcidn que contenga una
falsa causa de resolucién.

a) La demora de siete meses en el pago de una certificacion de obra.
b) La demora en el cumplimiento de los plazos por parte del contratista.
c) La declaracion de insolvencia técnica del contratista.

d) La declaracion de insolvencia en cualquier otro procedimiento.

21.-Segun el Reglamento (UE) 2021/2116, sobre la financiacién, la gestién y el
seguimiento de la politica agricola comun y por el que se deroga el Reglamento (UE)
1306/2013:

a) Cada Estado miembro debe crear un sistema integrado de gestién y control que
se aplicara a las intervenciones basadas en superficie o en animales.

b) Cada estado miembro contara con un organismo de certificacién que sera un
organismo de auditoria publico o privado

c) El Fondo Europeo Agricola de Garantia Agraria financiara las medidas
destinadas a la regulacién o el apoyo de mercados agricolas

d) Las respuestas: a, by ¢ son correctas

22.-De acuerdo al documento “El sector equino en cifras, principales indicadores
econdémicos” publicado por el MAPA, ;Qué tipo de explotacion predomina en la
Comunidad de Madrid en el ultimo afio?

a) Los establecimientos de practica ecuestre.

b) Las explotaciones de reproduccion para carne.
c) Las explotaciones no comerciales.

d) Las explotaciones de cebo o cebadero.

23.-El RD 306/2020, por el que se establecen normas basicas de ordenacién de las
granjas porcinas intensivas, y se modifica la normativa basica de ordenacion de las
explotaciones de ganado porcino extensivo; regula en su articulo 9 la gestién de
estiércoles en la explotacion. Indique la opcién correcta:

a) Todas las explotaciones de ganado porcino deberan presentar un plan de
gestion y produccién de estiércoles, incluido en el Sistema Integral de Gestién
de las Explotaciones de ganado porcino.

b) El plan de producciéon y gestion de estiércol incluird la produccién trimestral
estimada de los estiércoles.

c) las balsas de estiércol deberan de ser cercadas, cubiertas e impermeabilizadas,
que eviten el riesgo de filtracion y la contaminacién de las aguas, asegurando
que se impidan pérdidas por rebosamiento, filtracion o por inestabilidad
geotécnica, con el tamafio preciso para poder almacenar la produccién de al
menos tres meses.

d) Cuando la explotacion trabaje con estiércol solido debera disponerlo
directamente en un estercolero impermeabilizado y cubierto, con un sistema para
la recogida de lixiviados.



24.-De acuerdo al Real Decreto 787/2023, por el que se dictan disposiciones para
regular el sistema de trazabilidad, identificaciéon y registro de determinadas especies de
animales terrestres en cautividad, respecto a las caracteristicas generales de los medios
de identificacion oficiales; indique cual de las siguientes opciones es correcta:

a)

b)

c)

d)

Todos los dispositivos visuales presentaran un escudo constitucional de Espana
por inyeccién o por laser en el anverso de la pieza con unas dimensiones
maximas de 7x7 mm e indicacién de la fecha de fabricacion a través de un
fechador en la matriceria.

Todos los dispositivos visuales presentaran un escudo constitucional de Espana
por inyeccién o por laser con unas dimensiones maximas de 7x7mm e indicacién
de la fecha de fabricacién a través de un fechador en la matriceria.

Todos los dispositivos cumpliran los requisitos técnicos generales y especificos
recogidos en la norma UNE 68401.

Seran reutilizables o no, de material inalterable, a prueba de falsificaciones y
facilmente legibles durante toda la vida de los animales.

25.-Segun el Reglamento (UE) 2016/429, qué se entiende por “probabilidad de que se
produzca un efecto adverso en la salud publica o animal y magnitud probable de las
consecuencias biologicas y econdmicas de dicho efecto”:

a)
b)
c)
d)

Determinacion del riesgo.
Peligro.

Riesgo.

Analisis del riesgo.

26.- Indique la opcidn correcta, de acuerdo al R.D. 1716/2000. Se considerara rebafio
bovino oficialmente indemne de tuberculosis aquel en el que:

a)

b)

c)

d)

Todos los animales estén exentos de signos clinicos y todos los bovinos de mas
de seis semanas hayan dado resultados negativos en, al menos, dos pruebas
intradérmicas de la tuberculina oficiales, la primera seis meses después de la
eliminacion de cualquier infeccidn del rebafio y la segunda seis meses después.
Todos los animales estén exentos de signos clinicos y todos los bovinos de mas
de seis semanas hayan dado resultados negativos en, al menos, una prueba
intradérmica de la tuberculina oficial realizada seis meses después de la
eliminacion de cualquier infeccion del rebafo.

Todos los animales estén exentos de signos clinicos y todos los bovinos de mas
de doce semanas hayan dado resultados negativos en, al menos, dos pruebas
intradérmicas de la tuberculina oficiales, la primera seis meses después de la
eliminacion de cualquier infeccidn del rebafio y la segunda seis meses después.
Todos los animales estén exentos de signos clinicos y todos los bovinos de mas
de seis semanas hayan dado resultados negativos en, al menos, dos pruebas
intradérmicas de la tuberculina oficiales, la primera seis meses después de la
eliminacion de cualquier infeccion del rebafio y la segunda tres meses después.

27.-Sefale la respuesta correcta. Segun el informe del “Programa Nacional de
Erradicacion de Tuberculosis Bovina del afio 2023 del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacién, la Comunidad de Madrid, esta considerada como una comunidad:

a)
b)

CCAA de prevalencia > 1% y < 2%.
CCAA de alta prevalencia.



c) CCAA de baja prevalencia.
d) CCAA cero prevalencia o libre de infeccion.

28.- Una explotacion que alberga animales positivos conforme a lo previsto en el RD
554/2019, se califica como:

a)
b)
c)
d)

Explotacién oficialmente indemne de IBR sin vacunacién.
Explotacién en Programa de control IBR 2 0 «IBR 2».
Explotacién en Programa de control de IBR o «IBR1».
Explotacién en Programa de control IBR 1- 0 «IBR 1-».

29.-Senale la respuesta incorrecta:

a)

b)

d)

El Laboratorio Central de Veterinaria de Algete (Madrid) del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién, es el Laboratorio Nacional de Referencia para
el diagnéstico de Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB) y Scrapie.

El Laboratorio Arbitral Agroalimentario (Santander) del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacién, es el Laboratorio Nacional de Referencia para el control
de la presencia de restos o productos animales, incluidas harinas de carne y
huesos en sustancias destinadas a la alimentacion de animales de produccion.

Las Comunidades Auténomas designan en su ambito territorial, los laboratorios
responsables del control analitico de encefalopatias, incluidas las pruebas
rapidas post-mortem y las técnicas de diagnéstico definidas en el Manual de
Diagnéstico de la OIE, pero no de las sustancias destinadas a la alimentacién
de animales de produccion.

Las Comunidades Autdnomas designan en su ambito territorial, los laboratorios
responsables del control analitico de encefalopatias, incluidas las pruebas
rapidas post-mortem y las técnicas de diagnéstico definidas en el Manual de
Diagnéstico de la OIE, y de las sustancias destinadas a la alimentacién de
animales de produccion.

30.-De acuerdo al Programa Nacional de Control de determinados serotipos de
Salmonella en pollos de carne de la especie Gallus gallus 2023, las instrucciones
generales de toma de muestras en autocontroles y controles oficiales consiste en:

a)
b)
c)

d)

Mezcla de porciones de heces frescas, de un peso minimo de un gramo cada
una, recogidas aleatoriamente en un minimo de 10 puntos diferentes del local.
La utilizacién de dos pares de calzas usadas para la recogida de muestras de
heces en un sector que cubra, al menos 100 pasos por cada par de calzas.

Dos muestras de heces procedentes de la cinta de recogida de heces, rasquetas
o fosos, de, al menos, 150 g cada una.

La utilizacién, como minimo de dos pares de calzas. Las calzas se pondran sobre
las botas y se tomaran las muestras andando por la nave.

31.-Cual es el tratamiento recomendado para combatir la enfermedad Loque
americana?

a)
b)
c)
d)

El empleo de antibidticos.

La aplicacion de tratamientos quimicos.
El empleo de apitoxina.

La quema de la colmenay los equipos.



32.-Segun el Reglamento (CE) 1069/2009, de normas sanitarias aplicables a los
subproductos animales y los productos derivados no destinados al consumo humano,
éste NO se aplicara: (SENALE LA RESPUESTA FALSA).

a)

b)

c)
d)

A los cuerpos enteros o partes de animales salvajes destinados a la caza
silvestre que no sean sospechosos de estar infectados o afectados por una
enfermedad transmisible a los seres humanos o a los animales, con excepcidn
de los animales acuaticos desembarcados con fines comerciales.

La leche cruda, el calostro y sus productos derivados que se obtengan, se
conserven, se eliminen o se utilicen en la granja de origen.

Los oocitos, los embriones y el esperma destinados a la reproduccion.

Los residuos de cocina procedentes de medios de transporte que operen a
escala internacional.

33.-De acuerdo al Reglamento (CE) 767/2009, es un requisito especifico de etiquetado
obligatorio para los piensos compuestos:

a)
b)

c)
d)

Las especies o categorias de animales a los que se destina.

El tipo de pienso: “materia prima para piensos”, “pienso completo” o “pienso
complementario”, segun proceda.

El contenido de humedad.

La lista de aditivos para piensos precedida del titulo “Aditivos”, segun proceda y
sin perjuicio de las disposiciones en materia de etiquetado establecidas en el

acto juridico por el que se autoriza el aditivo para piensos correspondiente.

34.-De acuerdo al Programa Nacional de Control Oficial de la Distribucién, Prescripcion
y Dispensacion de los Medicamentos Veterinarios, ¢ quién es la Autoridad Competente
en la Comunidad de Madrid en el ambito Profesional Veterinario?

a)
b)
c)
d)

La Direccion General de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién.
La Direcciéon General de Inspeccion y Ordenacion.

ay b son correctas.

La Direccion General de Farmacia y Productos Sanitarios.

35.- Los Programas de Cria presentados por las asociaciones de criadores de razas
puras deben contener:

a)

b)

c)

d)

Las caracteristicas de la raza que constituyen el prototipo racial, junto con el
sistema de calificacion morfolégica de la misma, si lo hubiese.

La relacion de explotaciones colaboradoras, siendo obligatoria la participacion
de todos los ganaderos, en el caso de que el programa de cria tenga como
finalidad la conservacién o reconstruccion de la raza.

La relacion de los Centros de Reproduccion y bancos de germoplasma que
colaboran en el programa de cria, con indicacién expresa de si existe o no
autorizacion por parte de la asociacién de criadores para que estos centros
expidan el certificado zootécnico.

Las tres anteriores son correctas.

36.-¢,Cual de las siguientes razas de ganado no es de ganado bovino?

a)
b)
c)
d)

Morucha.

Serrana de Teruel.
Rubia gallega.
Rubia de El Molar.



37.-Sefalar cual de las siguientes NO es una figura de calidad reconocida en la
Comunidad de Madrid:

a) Denominacién de Origen Protegida Aceites de Madrid.
b) Indicacion Geografica Protegida Carne de la Sierra de Guadarrama.

c)

Indicacion Geografica Aceitunas de Campo Real.

d) Indicaciéon Geografica Chinchén.

38.-Senale la respuesta correcta. Segun la ley 4/2016, de Proteccion de los Animales
de Compaiiia de la Comunidad de Madrid:

a)

b)

c)

d)

Sacrificio: muerte provocada a un animal, por métodos no crueles e indoloros,
para evitarle un sufrimiento inutii como consecuencia de padecer una
enfermedad o lesion sin posibilidad de curacién que le permita tener una calidad
de vida compatible con los minimos parametros de bienestar animal.

Eutanasia: muerte provocada a un animal por razones de sanidad animal, de
salud publica, de seguridad o medioambientales, como consecuencia de
padecer una enfermedad o lesidn sin posibilidad de curacién, mediante métodos
que impliquen el menor sufrimiento posible.

Sacrificio: muerte provocada a un animal por razones de sanidad animal, de
salud publica, de seguridad o medioambientales, mediante métodos que
impliquen el menor sufrimiento posible.

Eutanasia y sacrificio tienen el mismo significado.

39.- Indica cual de las siguientes afirmaciones es la correcta respecto al virus de la rabia:

a)
b)
c)
d)

Pertenece a la Familia Rhabdoviridae, género Lyssavirus.

Se inactiva rapidamente por calor.

No sobrevive durante largos periodos de tiempo fuera del hospedador.
Todas las respuestas son correctas.

40.-De acuerdo al Real Decreto 348/2000, relativo a la proteccidn de los animales en
las explotaciones ganaderas, ¢a partir de qué tamario los propietarios o criadores de las
explotaciones de porcino extensivo es obligatorio que establezcan un Plan de bienestar

animal?

a)
b)
c)

d)

Explotaciones que alberguen una cantidad de animales superior al equivalente
de 5,1 UGM.

Explotaciones que alberguen una cantidad de animales superior al equivalente
de 5 UGM.

Todas las explotaciones de porcino en extensivo independientemente del
tamario.

Esta normativa no es de aplicacién a las explotaciones de porcino en extensivo.



41.-Sefale la respuesta incorrecta. Segun el Real Decreto 53/2013, por el que se
establecen las normas basicas aplicables para la proteccion de los animales utilizados
en experimentacion y otros fines cientificos, incluyendo la docencia, la utilizacién de
animales en los procedimientos so6lo podra tener lugar cuando persiga, entre otros,
alguno de los siguientes fines:

a) Investigacién fundamental.

b) La investigacién dirigida a la conservacion de las especies.

c) Practicas con fines zootécnicos reconocidos.

d) La proteccidon del medio natural en interés de la salud o el bienestar de los seres
humanos o los animales.

42.-Segun lo establecido en el Real Decreto 37/2014, por el que se regulan aspectos
relativos a la proteccidon de los animales en el momento de la matanza, el titular de una
explotacién debe remitir al 6rgano que le otorgd la autorizacion relativa al cumplimiento
de la normativa de proteccidon animal, una declaracidén responsable de que dispone,
entre otros, de instalaciones donde se lleva a cabo la matanza de los animales y de
equipamientos adecuados. Indicar de qué plazo dispone para remitirla, antes de realizar
la primera matanza de animales:

a) Unmes.

b) Veinte dias naturales.
c) Quince dias habiles.
d) Siete dias naturales.

43.-Sefale la respuesta correcta. Segun la Ley de Ordenacién Sanitaria de la
Comunidad de Madrid, la Administracién Sanitaria de la Comunidad de Madrid,
promovera y desarrollara las actuaciones encaminadas a garantizar los derechos de
proteccién de la salud de la poblacién de la Comunidad de Madrid, con especial énfasis
en:

a) Los programas de atencion a grupos de poblacion de mayor riesgo y programas
especificos de proteccion frente a factores de riesgo, incluidos los trastornos
adictivos, asi como los programas de prevencion de las deficiencias, tanto
congénitas como adquiridas.

b) El control de la calidad, higiene y, en definitiva, de la seguridad de los productos
alimenticios, incluyendo la mejora de sus cualidades nutritivas.

c) Lapromociony mejora de las actividades de Veterinaria de Salud Publica, sobre
todo en las areas de la Higiene Alimentaria, en Mataderos e Industrias de su
competencia, y en la armonizacién funcional que exige la prevencion y lucha
contra las zoonosis.

d) Sontodas correctas.

44 -Senale la respuesta correcta. Segun Lalonde en el documento “Nuevas
Perspectivas de salud de los canadienses” (1974), el nivel de salud de una comunidad,
estaria determinado por los siguientes grupos de determinantes:

a) Biologia humana.

b) medio ambiente, estilos de vida y conductas de la salud.
c) Sistemas de asistencia sanitaria

d) Todas las anteriores son todas correctas.



45.-Sefale la respuesta correcta. “Aumentar la accesibilidad a los servicios sanitarios y
de salud publica”, seria un objetivo encuadrable dentro de:

a)
b)
c)

d)

Planificacién sanitaria normativa, al trazar grandes orientaciones donde deben
encaminarse los objetivos politicos a medio y largo plazo (metas).

Planificacién sanitaria estratégica, al tratarse de objetivos estratégicos
relacionados con la meta politica sanitaria.

Planificaciéon sanitaria operativa, al formar parte de actividades que deben ser
desarrolladas o dirigidas a alcanzar objetivos operacionales.

no se encuadra en ninguna de las anteriores categorias.

46.- Segun la OMS cual es la definicién de “Educacién Sanitaria”. Sefiale la respuesta
correcta:

a) ...” Equivale a un completo estado de bienestar fisico, mental y social que no
consiste solamente en una ausencia de enfermedades”.

b) ...” Se basa eninducir a las personas a adoptar y mantener las costumbres
de unavisa sana, a utilizar razonadamente los servicios puestos a su disposicion
y también a tomar decisiones, individual y colectivamente, para mejorar su
estado de salud y del medio en el que habitan”.

¢ ...” supone el conjunto de experiencias que contribuye ainculcar en la persona
habitos, actitudes y conocimientos utiles relacionados con la salud individual,
familiar y colectiva”.

d)...”es uno de los instrumentos de la promocioén de la salud y de la accién
preventiva. Es un instrumento que ayuda a los individuos a adquirir un
conocimiento cientifico de los problemas y comportamientos utiles para
conseguir el objetivo salud”.

47 .- Sefale la respuesta correcta. Dentro de la correlacion lineal, el coeficiente de
correlacién de Pearson es uno de los mas importantes y tiene las siguientes
caracteristicas:

a)
b)

c)

d)

No puede tener valor cero.

En los casos extremos en los que el coeficiente es -1 0 1, supone la minima
relacion lineal, es decir, los valores no estan alineados.

El coeficiente varia de 1 a-1 y en el caso de valor “0” significa que las variables
no tienen relacién lineal, aunque pueden tener otro tipo de relacién.

El signo del coeficiente, indica si la relacion lineal es directa (negativo, cuando
los valores de una variable crecen los de la otra también lo hacen) o inversa
(positivo, cuando los valores de una variable crecen los de la otra decrecen).

48.-Senale la respuesta incorrecta. En el muestreo probabilistico la probabilidad de
aparicién de cualquier elemento de la poblacidn en la muestra es conocida. Dentro de
este tipo de muestreo se encuentran los siguientes tipos:

a)
b)
c)
d)

Muestreo por conglomerados.
Muestreo sistematico.

Muestreo estratificado.

Muestreo de casos consecutivos.



49.-El estudio de mayor duracién en el tiempo es:

a) Estudio transversal.
b) Estudio de cohortes.
c) Estudio de casos y controles.
d) Todos duran igual de tiempo.

50.-Sefale la respuesta INCORRECTA. Segun lo establecido en el Real Decreto
2210/1995, por el que se crea la red nacional de vigilancia epidemiolégica, el Sistema
basico de Declaracion obligatoria de enfermedades presenta las siguientes
caracteristicas:

a)
b)
c)

d)

La declaracion obligatoria se refiere a los casos nuevos de estas enfermedades
aparecidos durante la semana en curso y bajo sospecha clinica.

Ladeclaracién obligatoria corresponde realizarla a los médicos en ejercicio, tanto
del sector publico como privado.

La semana es la unidad basica temporal para la declaracién de los casos, y para
su agregacién y analisis, en todos los niveles de la Red.

La declaracion de casos por sistemas especiales se realizara con periodicidad
trimestral.

51.-Sefale la respuesta incorrecta. La Norma ISO/IEC 17025:2017, es la normativa
internacional desarrollada por ISO en la que se establecen los requisitos que deben
cumplir los laboratorios de ensayo y calibracién. Esta Norma permite asegurar, que el
laboratorio:

a)
b)

c)

d)

Dispone de personal competente, de los equipos e instalaciones necesarios.
Los equipos estan calibrados y adecuadamente mantenidos y los ensayos o
calibraciones se ejecutan utilizando métodos y procedimientos técnicamente
validos.

Los métodos y procedimientos se ejecutan con la pericia necesaria de acuerdo
a las mejores practicas técnicas y que la actividad esta sometida a un estricto
control de calidad.

La actividad acreditada garantiza la obtencidén de resultados correctos dado que
La acreditacién concedida implica la validacién de ENAC de los resultados de
una actividad de evaluacion concreta y exime al laboratorio acreditado de su
responsabilidad en caso de resultados erréneos.

52.-Aplicando los factores de conversion, la energia correspondiente a la oxidaciéon
biolégica de 40 g. de hidratos de carbono es:

a)
b)
c)
d)

160 Kcal.
360 Kcal.
400 Kcal.
4000 Kcal.



53.-El articulo 12.2. de la Ley 33/2011, General de Salud Publica, dice: “sin perjuicio de
las competencias que correspondan a otras autoridades, la vigilancia de salud publica

tomara en cuenta, al menos, los siguientes factores...”. Indique cual es la opcién
correcta:
a) Los riesgos ambientales y sus efectos en la salud humana, incluida la presencia

b)

d)

de los agentes contaminantes en el medio ambiente, asi como el impacto
potencial en la salud de la exposicidon a emisiones electromagnéticas.

Los riesgos ambientales y sus efectos en la salud humana, incluida la presencia
de los agentes contaminantes en el medio ambiente y en las personas, asi como
el impacto potencial en la salud de la exposicién a emisiones radiactivas.

Los riesgos ambientales y sus efectos en la salud, incluida la presencia de los
agentes contaminantes en el medio ambiente y en las personas, asi como el
impacto potencial en la salud de la exposicién a emisiones electromagnéticas.

Los riesgos ambientales y sus efectos en la salud, incluida la presencia de los
agentes contaminantes en el medio ambiente, asi como el impacto potencial en
la salud de la exposicidon a emisiones radiactivas.

54 .-; Cual de estas afirmaciones es correcta?

a)

b)

d)

El Ministerio de Medio Ambiente sera el competente para adoptar las medidas
de inspeccidn necesarias para garantizar el cumplimiento de la normativa sobre
la contaminacién atmosférica.

El Ministerio de Medio Ambiente coordinara el sistema espafol de informacién,
vigilancia y prevencién de la contaminacién atmosférica.

El Ministerio de Medio Ambiente obtendra los datos de las estaciones, redes y
otros sistemas de evaluacién de la calidad del aire.

Las Consejerias de Salud de las Comunidades auténomas realizaran el
seguimiento del impacto de la contaminacién del aire en la salud, mediante la
realizacion de estudios epidemioldgicos.

55.-¢ Cual de estas afirmaciones es cierta?

a)

b)

c)

d)

La contaminacién del suelo afecta mas a la salud de los adultos que a la de los
nifos.

Un suelo esta contaminado si la frecuencia esperada de aparicion de cancer en
la poblacién expuesta es mayor de uno por cada cien mil casos para sustancias
cancerigenas.

El contacto con suelos contaminados no ha sido identificado como fuente
potencial de contaminacion alimentaria.

Las respuestas: a y ¢ son verdaderas.



56.- De acuerdo con el Real Decreto 3/2023, por el que se establecen los criterios
técnico-sanitarios de la calidad del agua de consumo, su control y suministro; para
tomas de captacion nuevas o existentes, el agua antes de ser distribuida debera tener,
antes de la desinfeccién, al menos, una filtracién por arena, u otro medio filtrante
apropiado en los siguientes casos:

a) en todas las captaciones subterraneas.

b) en captaciones subterraneas cuando la calidad del agua captada tenga una
turbidez menor a 1 Unidad Nefelométrica de Turbidez (UNF) en mas del 5% de
las muestras anuales.

c) enaguas de manantial.

d) en captaciones subterraneas cuando la calidad del agua captada tenga una
turbidez mayor a 1 Unidad Nefelométrica de Turbidez (UNF) en mas del 10% de
las muestras anuales.

57.- Sefale la respuesta INCORRECTA. Segun la ley 7/2022, de residuos y suelos
contaminados para una economia circular, cuando se presente una notificacion previa
a un traslado de residuos, destinados a la valorizacién, los érganos competentes de la
comunidad autdbnoma de destino podran oponerse a la entrada de residuos destinados
a las instalaciones de incineracion clasificadas como valorizaciéon cuando se dé alguna
de las siguientes circunstancias:

a) Que los traslados tuvieran como consecuencia que los residuos producidos en
la comunidad auténoma de destino tuvieran que ser eliminados.

b) Que los traslados tuvieran como consecuencia que los residuos producidos en
la comunidad auténoma de origen tuvieran que ser eliminados.

c) Que los traslados tuvieran como consecuencia que los residuos de la comunidad
auténoma de destino tuvieran que ser tratados de manera que no fuese
compatible con sus planes de gestion de residuos.

d) Todas son correctas.

58.-Segun lo establecido en el Real Decreto 487/2022, por el que se establecen los
requisitos sanitarios para la prevenciény el control de la legionelosis, con qué recuento
de Legionella spp. debe parar el funcionamiento de un condensador evaporativo:

a) 2100 UFC/L
b) 21.000 UFC/L

c) =10.000 UFC/L
d) =100.000 UFC/L

59.-Los insectos principales implicados en la transmisién del virus del Nilo Occidental
son del tipo:

a) Aedes albopictus.

b) Culex spp.

c) Phlebotomus spp.

d) Garrapatas.

60.-El afio de la primera deteccién de mosquito tigre (Culex albopictus) en Espania,
concretamente en Sant Cugat del VVallés (Barcelona), fue en:

a) 2003.
b) 2004.
c) 2005.
d) 2006.



61.-Segun el Reglamento (UE) 528/2012, relativo a la comercializacién y el uso de los
biocidas, la renovacién de la aprobacién de una sustancia activa tendra una validez de:

a) 5afos.

b) 10 afios.

c) 15 afos.

d) Tiene una validez indefinida.

62.-De acuerdo a la Reglamentacion técnico-sanitaria para la elaboracién, circulaciony
comercio de detergentes y limpiadores, los aditivos:

a) Son unos componentes complementarios que mejoran ciertas propiedades
caracteristicas de los componentes fundamentales.

b) Son componentes complementarios de un detergente o de un limpiador, que
aportan propiedades particulares a las de los componentes fundamentales en la
accion especifica de limpieza.

c) Son los productos utilizados para lograr el tipo de presentacion y concentracién
deseadas de un detergente o un limpiador.

d) Son componentes complementarios de un detergente o de un limpiador que
aportan propiedades adicionales a la accion especifica de limpieza.

63.-;,Cual de estas opciones NO es un Principio de actuacién de la Ley 17/2011, de
Seguridad Alimentaria y Nutricién?

a) Principio de necesidad.

b) Principio de proporcionalidad.

c) Principio de discriminacién.

d) Principio de minima afeccion a la competencia.

64.-Segun el Reglamento (CE)178/2002, por el que se establecen los principios y los
requisitos generales de la legislaciéon alimentaria, se crea la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria, el
Analisis del riesgo es un proceso formado por tres elementos interrelacionados:

a) determinacién del riesgo, gestion del riesgo y comunicacién del riesgo.

b) determinacién del riesgo, caracterizacion del riesgo y comunicacién del riesgo.

c) determinacion del riesgo, caracterizacion del riesgo y gestién del riesgo.

d) determinacién del riesgo, caracterizacion del factor de peligro y comunicacion
del riesgo.

65.- Sefale la INCORRECTA. El Reglamento (UE) 2017/625, relativo a los controles y
otras actividades oficiales, se aplicara a los controles oficiales realizados con el fin de
comprobar el cumplimiento de las normas en los ambitos de:

a) La liberacién intencionada en el medio ambiente de organismos modificados
genéticamente (OMG) con la finalidad de producir alimentos y piensos.

b) La prevenciény la reduccién al minimo de los riesgos para la salud humanay la
salud animal que presentan los subproductos animales y los productos
derivados.

c) Los piensos y la seguridad de los piensos en cualquier fase de la produccion,
transformacién y distribucion y uso de dichos piensos, excluyendo la produccién
primaria.

d) Las medidas de protecciéon contra las plagas de los vegetales.



66.-Segun la Orden 1531/2005, de la Consejeria de Sanidad y Consumo, por la que se
regulan las condiciones y el procedimiento de autorizaciéon de los establecimientos de
comercio al por menor de carne fresca y sus derivados en la Comunidad de Madrid, se
procedera a la cancelacion definitiva de las autorizaciones sanitarias en los siguientes
casos:

a) Cuando asi lo solicite el titular o representante legal del establecimiento.

b) Cuando a través de los controles e inspecciones oportunas, se compruebe el
incumplimiento de las condiciones sanitarias que determinaron su otorgamiento.

c) Cuando a través de los controles e inspecciones oportunas, se compruebe el
cese de la actividad que motivé dicha autorizacion.

d) Las respuestas: a, by ¢ son correctas.

67.-El Reglamento (CE) 178/2002, establece que tras ponerse de manifiesto un riesgo
grave para la salud de las personas, animales o el medio Ambiente y no poderse
controlar satisfactoriamente por parte del Estado Miembro afectado, la Comisién
adoptara de inmediato las medidas oportunas en funcién de la gravedad. Estas medidas
deben ser confirmadas, modificadas, revocadas o ampliadas en un plazo maximo de:

a) No se establece plazo.
b) 10 dias habiles.
c) 30 dias habiles.
d) 15 dias habiles.

68.- El capitulo |, del anexo Il del Reglamento (CE) 852/2004, relativo a la higiene de los
productos alimenticios; establece los requisitos generales de los locales destinados a
los productos alimenticios (excepto los mencionados en el capitulo Ill). Sefalar cual de
los siguientes requisitos NO es correcto:

a) Se debe disponer de un numero suficiente de Ilavabos, situados
convenientemente y destinados a la limpieza de las manos, con agua corriente
caliente y fria, asi como de material de limpieza y secado higiénico de aquellas.

b) La ventilacién debera realizarse con medios mecanicos adecuados y suficientes,
evitando las corrientes de aire desde zonas contaminadas a zonas limpias.

c) Los productos de limpieza y desinfeccidon no deberan almacenarse en las zonas
en las que se manipulen productos alimenticios.

d) La disposicién, el disefio, la construccién, el emplazamiento y el tamafo de los
locales destinados a los productos alimenticios dispondran de un espacio de
trabajo suficiente que permita una realizacién higiénica de todas las operaciones.



69.-Las Directrices para la flexibilidad en la aplicacién de sistemas de seguridad
alimentaria basados en los principios del APPCC en la Comunidad de Madrid (2017)
recogen orientaciones de flexibilidad en la aplicacion de sistemas de seguridad
alimentaria, entre las que no se encuentra:

a) En establecimientos elaboradores con predominio de microempresas se
contempla la posibilidad de utilizar una guia de aplicacidén de sistema APPCC en
los alimentos y procesos que puedan estar desarrollados en aquella.

b) En actividades alimentarias con peligros y controles bien conocidos, comunes y
con cierta homogeneidad, como mataderos, existe la posibilidad de aplicar una
guia de practicas correctas de higiene (PCH).

c) En comercios minoristas que elaboren o manipulen alimentos existe la
posibilidad de aplicar planes de practicas correctas de higiene (PCH) y de
trazabilidad o una guia de PCH.

d) Eneltransporte de alimentos existe la posibilidad de aplicar planes de PCHy de
trazabilidad o una guia de PCH.

70.-En cual de los siguientes sectores se ha aprobado una Guia nacional de aplicacion
de los principios del sistema de APPCC, de acuerdo a los procedimientos de la AESAN

a) Leche UHT y leche pasterizada.
b) Conservas vegetales

c) Productos carnicos

d) Pescados, crustaceos y moluscos.

71.- Para la Planificacion de la formacion de sus manipuladores de alimentos la Empresa
Alimentaria ;qué cuestiones tiene que tener en cuenta, con respecto a los contenidos
de la formacion, segun la AESAN? (SENALE LA RESPUESTA FALSA)

a) Conocimientos basicos en materia de Higiene Alimentaria.
b) Practicas correctas de higiene y sus consecuencias.

c) Practicas correctas de higiene y sus fundamentos.

d) Papel dentro del Sistema de Autocontrol de la Empresa.

72.-Sefalar cual de las siguientes afirmaciones sobre la Norma ISO 22000:2018 no es
correcta:

a) No existe ninguna obligacién legal de implantarla o certificarla.

b) Incluye como uno de sus principios el sistema APPCC

c) Esta disefiada para integrarse de forma eficaz con otros sistemas de gestién
como la 1ISO 9001, ISO 14001 o ISO 45001.

d) La certificacion tiene caracter indefinido.

73.- La ISO 22000 ha adoptado la estructura del Anexo SL durante la revisién del afio
2018. Esta estructura incluye entre sus clausulas (secciones) la siguiente:

a) Términos y definiciones.

b) Evaluacién del desempefio.

c) Planificacién.

d) Lasrespuestas: a, by c son correctas.



74.-Senale la respuesta CORRECTA. Segun el Reglamento (UE) 1169/2011, sobre la
informacién alimentaria facilitada al consumidor, en el caso de los productos carnicos y
preparados de carne con la apariencia de un corte, conjunto, loncha, parte o canal de
carne, la denominacién del alimento debera incluir una indicaciéon de la presencia de
agua afadida, si la adicién de agua representa mas de:

a) 1 % del peso del producto acabado.
b) 5 % del peso del producto acabado.
c) 10 % del peso del producto acabado.
d) 15 % del peso del producto acabado.

75.- Segun el Reglamento (UE) 828/2014, relativo a los requisitos para la transmision
de informacion a los consumidores sobre la ausencia o la presencia reducida de gluten
en los alimentos, la declaracién «sin gluten» solamente podra utilizarse cuando los
alimentos, tal como se venden al consumidor final:

a) contengan menos de 20 mg/kg de gluten.
b) no contengan mas de 20 mg/kg de gluten.
c) contengan menos de 100 mg/kg de gluten.
d) no contengan mas de 100 mg/kg de gluten.

76.- Sefialar la respuesta incorrecta. Segun lo dispuesto en el Reglamento (CE)
1924/2006, relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los
alimentos: “una marca registrada, un nombre comercial o una denominacién de fantasia
que aparezca en el etiquetado, la presentacion o la publicidad de un alimento y que
pueda interpretarse como una declaracién nutricional o de propiedades saludables”

a) no podra utilizarse si se refiere a cambios en las funciones corporales que
pudieran crear alarma en el consumidor o explotar su miedo.

b) no podra utilizarse en caso de alentar o aprobar el consumo excesivo de un
alimento.

c) podra utilizarse sin someterse a los procedimientos de autorizacidn previstos en
el Reglamento, siempre que esté acompafiada por la correspondiente
declaracion nutricional o de propiedades saludables en el etiquetado, la
presentacion o la publicidad que cumpla las disposiciones del Reglamento.

d) podra utilizarse sin someterse a los procedimientos de autorizacion previstos en
el Reglamento, siempre que esté basada en pruebas cientificas generalmente
aceptadas.

77 .- Los productos con una Indicacion Geografica Protegida son:

a) Aquellos cuya calidad o caracteristicas se deben al medio geografico con sus
factores naturales y humanos, y cuya produccién, transformacion y elaboracién
se realizan siempre en esa zona geografica delimitada de la que toman el
nombre.

b) Aquellos con rasgos especificos diferenciadores de otros alimentos de sumisma
categoria, y se producen a partir de materias primas tradicionales, o bien
presentan una composicion, modo de produccién o transformacion tradicional.

€c) un nombre, incluido un nombre utilizado tradicionalmente, que identifica un
producto: originario de un lugar, una regién o un pais determinados; que posea
una cualidad determinada, una reputacién u otra caracteristica que pueda
esencialmente atribuirse a su origen geografico, y de cuyas fases de produccion,
una al menos tenga lugar en la zona geografica definida.

d) Ninguna de las repuestas anteriores es cierta.



78.- Segun el Reglamento de ejecucion (UE) 931/2011, relativo a los requisitos en
materia de trazabilidad establecidos por el Reglamento (CE) 178/2002, para los
alimentos de origen animal, los explotadores de empresas alimentarias deben poner a
disposicion del operador de empresa alimentaria a la que se suministran los alimentos
de origen animal determinada informacion, entre la que no se encuentra:

a) Especificacion de las caracteristicas del medio de transporte de los alimentos.

b) Una descripcion exacta de los alimentos.

c) Elvolumen o la cantidad de los alimentos.

d) Elnombre y la direcciéon del expedidor (propietario) si no es el mismo que el del
explotador de empresa alimentaria desde la que se han expedido los alimentos.

79.-6En qué condiciones un establecimiento de comercio al por menor puede
suministrar alimentos y productos de origen animal a otros establecimientos de comercio
al por menor de distinta titularidad?, conforme a lo establecido en el R.D. 1021/2022,
por el que se regulan determinados requisitos en materia de higiene de la producciény
comercializacién de los productos alimenticios en establecimientos de comercio al por
menor:

a) Cuando el suministro de alimentos a otros establecimientos minoristas sea
inferior o igual al 25 % del volumen de alimentos comercializados anualmente .

b) Cuando la comercializacion total de alimentos sea de un maximo de 600 kg a la
semana..

c) En cualquier caso, unicamente pueden suministrar estos productos a otros
establecimientos dentro de la Comunidad Autébnoma en que se encuentre.

d) Los establecimientos de comercio al por menor no pueden suministrar a otros
establecimientos minoristas en ningun caso.

80.-El Real Decreto 1021/2022, por el que se regulan determinados requisitos en
materia de higiene de la produccién y comercializacion de los productos alimenticios en
establecimientos de comercio al por menor, establece como obligacién para aquellos
establecimientos que vendan de manera fraccionada los moluscos bivalvos vivos la
siguiente condicién:

a) Que se conserve la etiqueta correspondiente durante al menos 30 dias tras la
apertura del envase.

b) Que se conserve la etiqueta correspondiente durante al menos 60 dias tras la
apertura del envase.

c) Que se conserve la etiqueta correspondiente durante al menos 60 dias tras la
finalizacién del contenido del envase.

d) Que se conserve la etiqueta correspondiente durante al menos 30 dias tras la
finalizacién del contenido del envase.



81.-¢,A qué temperatura interna se deberan mantener los productos de pasteleria
rellenos en los establecimientos de comercio al por menor ?, conforme a lo establecido
en ElReal Decreto 1021/2022, por el que se regulan determinados requisitos en materia
de higiene de la produccién y comercializacion de los productos alimenticios en
establecimientos de comercio al por menor.

a) lgual o inferior a 4°C.

b)
c)

d)

Igual o inferior a 2°C.

No es necesario mantener en refrigeracion estos productos si son estables a
temperatura ambiente.

Las respuestas: a y ¢ son correctas

82.-Se define como criterio de seguridad alimentaria de acuerdo al Reglamento (CE)
2073/2005, relativo a los criterios microbiolégicos aplicables a los productos
alimenticios:

a)

Criterio que indica el funcionamiento aceptable del proceso de producciony que
se aplica a los productos comercializados.

Criterio que define la aceptabilidad de un producto o lote de productos, y que no
es aplicable a los productos comercializados.

Criterio que indica el funcionamiento aceptable del proceso de produccion.
Criterio que define la aceptabilidad de un producto o lote de productos, y que es
aplicable a los productos comercializados.

83.-Indique cual de las siguientes afirmaciones es cierta con respecto a los planes de
muestreo en elaboradores de Alimentos listos para consumo no destinados a lactantes
y a usos médicos especiales, de acuerdo al Reglamento (CE) 2073/2005:

a)

b)

d)

Si los alimentos listos para consumo pueden favorecer el crecimiento de Listeria
Monocytdégenes, los limites a aplicar en el plan de muestreo seran de ausencia

en 25 gramos durante toda su vida util.
Si los alimentos listos para consumo pueden favorecer el crecimiento de Listeria
Monocytégenes, los limites a aplicar en el plan de muestreo seran de 100 ufc/g

antes de que el alimento haya dejado el control inmediato del operador.
Si los alimentos listos para consumo pueden favorecer el crecimiento de Listeria
Monocytégenes, los limites a aplicar en el plan de muestreo seran de ausencia

en 25 gramos antes de que el alimento haya dejado el control del explotador de
la empresa que lo produce y de 100 ufc. /g. durante su vida util.

Si los alimentos listos para el consumo no favorecen el crecimiento de Listeria
Monocytégenes los limites a aplicar en el plan de muestreo seran de ausencia

en 25 gramos.



84.- Sefale la respuesta incorrecta, respecto a lo establecido en el Reglamento (CE)
1333/2008, sobre aditivos alimentarios:

a)

b)

d)

un aditivo alimentario que reduzca la calidad nutricional de un alimento nunca
podra incluirse en la lista comunitaria de aditivos autorizados.

no se usaran aditivos alimentarios en los alimentos para lactantes y nifios de
corta edad, en especial en los alimentos dietéticos para lactantes y nifios de corta
edad destinados a usos médicos especiales, excepto cuando tal posibilidad se
contemple especificamente en el anexo Il del Reglamento.

no se usaran aditivos alimentarios en alimentos no elaborados, excepto cuando
tal posibilidad se contemple especificamente en el anexo Il.

los aditivos alimentarios podran asignarse a una de las clases funcionales sobre
la base de su funcién tecnologica principal. La asignacién de un aditivo
alimentario a una clase funcional no impedira que se utilice para varias
funciones.

85.- Conforme al Real Decreto 891/2006, por el que se aprueban las normas técnico-
sanitarias aplicables a los objetos de ceramica para uso alimentario, ¢ para qué metales
se fijan limites de cesion maxima admisibles en materiales ceramicos para uso
alimentario?

a)
b)
c)
d)

Plomo y arsénico.
Plomo y cadmio.
Mercurio y cadmio.
Mercurio y arsénico.

86.-4,Qué es una porcion analitica dentro de los métodos de muestreo de los productos
de origen vegetal y animal para la determinacion de residuos de plaguicidas a efectos
del cumplimiento de los limites maximos de residuos?

a)

b)

d)

Es la cantidad representativa de material extraido de la muestra analitica, de
tamafio apropiado para medir la concentracion de residuos.

Es el material destinado al analisis, preparado a partir de la muestra de
laboratorio separando la porcion del producto que ha de analizarse, y luego
mezclando, triturando, cortando finamente, etc., para poder prescindir de
porciones analiticas con el minimo error de muestro.

Para los productos distintos de la carne y ave, es el total combinado vy
perfectamente mezclado de las muestras primarias tomadas de un lote. Para la
carne y ave, la muestra primaria se considerara equivalente a la muestra a
granel.

Es la muestra enviada al laboratorio o recibida por éste. Cantidad representativa
de material extraido de la muestra a granel.



87.- En cual de estas técnicas se produce una modificacion genética que da lugar a un
organismo modificado genéticamente (OMG) y se incluye en la aplicacién de la Directiva
2001/18/CE?

a)
b)
c)

d)

Mutagénesis.

Induccion poliploide.

Fusion (incluida la fusion de protoplasto) de células vegetales de organismos
que puedan intercambiar material genético mediante métodos tradicionales de
multiplicacién.

Técnicas que suponen la incorporacién directa en un organismo de material
hereditario preparado fuera del organismo, incluidas la microinyeccion, la
macroinyeccién y la microencapsulacion.

88.-En cuanto a las comidas testigo que deben guardar los establecimientos de comidas
preparadas, indica cual afirmacion es correcta segun lo establecido en el R.D.
1086/2020 y sus modificaciones.

a)
b)
c)

d)

Las comidas testigo se deben mantener a temperaturas igual o inferior a 5°C
Se deben conservar en el establecimiento durante un minimo de 5 dias.

La cantidad que se recogera se debe corresponder con una racién individual que
sera como minimo de 150 gramos.

Las comidas testigo se deben mantener a temperaturas igual o inferiora 4° C
en refrigeracién o -18°C en congelacion.

89.- Sefale la respuesta INCORRECTA conforme a lo establecido en el Reglamento
Delegado (UE) 2017/1798, que complementa el Reglamento (UE) 609/2013, en lo que
respecta a los requisitos especificos de composicién e informaciéon aplicables a los
sustitutivos de la dieta completa para el control de peso. La informacioén nutricional
obligatoria de los sustitutivos de la dieta completa para el control de peso debera incluir:

a)
b)
c)
d)

la cantidad de componentes de grasas e hidratos de carbono.

la cantidad de cada sustancia mineral y de cada vitamina.

la cantidad de colina.

la cantidad de fibra alimentaria, en caso de que se hubiera afiadido.

90.-Segun lo indicado en el anexo Il parte A del Reglamento (CE) 1925/2006, sobre la
adicidén de vitaminas, minerales y otras sustancias determinadas a los alimentos, son
sustancias prohibidas en alimentos las siguientes:

a)
b)
c)

d)

Extractos de té verde que contengan (=) 3-galato de epigalocatequina.
Monacolinas procedentes del arroz fermentado con levadura roja.

Preparados de la corteza de Rhamnus frangula L. o Rhamnus purshiana DC.
que contengan derivados hidroxiantracénicos.

Preparados de la hoja de especies de Aloe que contengan derivados
hidroxiantracénicos.



91.-Sefale cual de las siguientes definiciones es correcta, segun lo recogido en el
Reglamento (CE) 853/2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de
los alimentos de origen animal:

a)

b)

c)

d)

Carne: parte comestible de los animales, procedente unicamente de los
ungulados domésticos, aves de corral y lagomorfos, incluida la sangre.

Carne fresca: la carne que no ha sido sometida a procesos de conservacion
distintos de la refrigeracion, la congelacion o la ultracongelacién, excepto la
carne envasada al vacio o envasada en atmésfera controlada.

Carne picada: la carne deshuesada que ha sido sometida a una operacién de
picado en trozos y que contiene menos de 5 % de sal.

Visceras: los 6rganos de las cavidades toracica, abdominal y pélvica, asi como
la traquea y el eséfago y, en el caso de las aves, el buche.

92.-Segun el Reglamento (UE) 2019/627, ;qué requisitos relativos a la inspeccion ante
mortem en el matadero se tienen que llevar a cabo?: (SENALE LA RESPUESTA
FALSA)

a)

b)

c)

d)

Permitira determinar si existen sefiales de que la salud y el bienestar animal se
han visto comprometidos, por cada animal sometido a inspeccion.

Permitira determinar afectaciones, anomalias o enfermedades que hagan la
carne fresca no apta para consumo humano o que puedan afectar la salud
animal, por cada animal sometido a inspeccion.

Si existen sefiales de la utilizacién de sustancias prohibidas o no autorizadas, de
uso indebido de medicamentos veterinarios o de que existan residuos quimicos
y contaminantes.

Todos los animales seran sometidos a inspeccién, antes de su sacrificio, no
obstante podra limitare a una muestra representativa de los rebafios de bovinos,
porcinos, ovinos y caprinos.

93.-Segun el R.D. 1086/2020, se entiende por Pequefioc Matadero a aquellos
autorizados para el sacrificio de animales de cualquier especie animal de abasto que no
sacrifiquen mas de: (SENALE LA RESPUESTA CORRECTA)

a) 20 UGM por semana.
b) 40 UGM por semana
c) 1800 UGM por afio.
d) 2080 UGM por afio.

94 .-; Qué requisito debe cumplir la produccidn de carne picada de aves obtenida a partir
de carne refrigerada, segun el Reglamento (CE) 853/2004, por el que se establecen
normas especificas de higiene?

a) Se preparara dentro de los 4 dias siguientes al sacrificio.

b) Se preparara dentro de los 3 dias siguientes al sacrificio.

c) Se preparara dentro de los 5 dias siguientes al sacrificio.

d) La carne picada de ave siempre tiene que prepararse a partir de carne
congelada o ultracongelada que previamente a la congelacién se haya
deshuesado.



95.-Segun el Reglamento (CE) 853/2004, en qué productos no es necesaria la fijacion
de una marca de identificacién:

a) Enun envase de preparados de carne elaborado en una industria.

b) Enlaetiqueta de un envase de malla conteniendo moluscos bivalvos vivos.
¢) Enun tetrabrik de leche.

d) Enembalajes de huevos provistos de un cédigo de centro de embalado.

96.-Segun el Reglamento (CE) 853/2004, los moluscos bivalvos vivos procedentes de
las zonas de produccion de las clases B y C, que no hayan sido sometidos a un proceso
de depuracion ni de reinstalacién podran ser enviados a un establecimiento de
transformaciéon en el que debera efectuarse un tratamiento para eliminar los
microorganismos patégenos (después de limpiarlos, en cada caso, de arena, fango o
limo en el mismo o en otro establecimiento). El tratamiento térmico de inmersién en agua
hirviendo durante el tiempo necesario para elevar la temperatura central de la carne del
molusco a una temperatura minima de cuantos grados debe de ser para ser efectivo:

a) 72°C durante un periodo minimo de 60'.
b) 82°C durante un periodo minimo de 82’.
c) 85°C durante un periodo minimo de 85’.
d) 90°C durante un periodo minimo de 90'.

97.-Segun el reglamento de ejecucion (UE) 2015/1375, por el que se establecen las
normas especificas para los controles oficiales de la presencia de triquinas en la carne,
no sera necesario investigar la presencia de triquinas en las canales y la carne de cerdos
domésticos no destetados de menos de:

a) 5semanas de edad.
b) 7 semanas de edad.
Cc) 6 semanas de edad.
d) 8 semanas de edad.

98-;,Qué tejidos seran designados como material especificado de riesgo en ovinos y
caprinos originarios de un Estado miembro con riesgo insignificante de EEB?

a) La columna vertebral, excluidas las vértebras de la cola, las apdfisis
espinosas y transversas de las vértebras cervicales, toracicas y lumbares y
la cresta sacra media y las alas del sacro, pero incluidos los ganglios de la
raiz dorsal, de los animales mayores de 12 meses.

b) Las amigdalas, los ultimos 4 metros del intestino delgado, el ciego y el
mesenterio de los animales mayores de 30 meses.

c) Elcraneo, excluida la mandibula y el cerebro y los ojos, y la médula espinal
en animales mayores de 12 meses.

d) Elcraneo, incluido el cerebro y los ojos, y la médula espinal de los animales
de mas de 12 meses 0 en cuya encia haya hecho erupcién un incisivo
definitivo.

99.-El Plan Nacional de Vigilancia Sanitaria en Fauna Silvestre va dirigido al control de
enfermedades en distintos grupos de animales silvestres, siendo entre ellos el grupo
denominado “Fauna Silvestre Aléctona” que incluye:

a) Animales domésticos que campean libres.

b) Animales asilvestrados.

c) Animales silvestres no originarios de Espafia.
d) Animales originarios de Espafa.



100.-¢,Cual es el vector que transmite la leishmaniosis?

a)
b)
c)
d)

Anopheles.
Culex.
Phlebotomus.
Mosca tse tse.

101.- El género Salmonella esta constituido por:

a)
b)
c)
d)

bacilos Gram-negativos, anaerobios y moviles.

bacilos Gram-negativos, aerobios 0 anaerobios facultativos y moéviles.
bacilos Gram-negativos, aerobios 0 anaerobios facultativos e inmoviles.
bacilos Gram-negativos, aerobios y méviles.

102.-4,Cual de los siguientes gastos no esta recogido entre los que financia el Fondo
Europeo Agricola de Garantia Agraria segun el Reglamento (UE) 2021/2116, sobre la
financiacion, la gestion y el seguimiento de la politica agricola comun y por el que se
deroga el Reglamento (UE) 1306/20137?

Medidas de informacién y promocién de los productos agricolas en el
mercado interior de la Uniény en terceros paises.

Intervenciones en forma de pagos directos a los agricultores en el marco de
los planes estratégicos de la PAC.

Compromisos voluntarios en favor del bienestar animal.

Intervenciones en el sector de los productos apicolas.

103.-Enrelacion a la Leishmania: (SENALA LA RESPUESTA CORRECTA)

a)
b)
c)

d)

presenta dos formas principales de enfermedad, la leishmaniasis cutanea
(kala-azar) y la leishmaniasis visceral.

En el huésped humano, sélo se observa la etapa de amastigotes tras el
examen microscopico de muestras de tejido.

Los amastigotes de Leishmania spp. son morfolégicamente indistinguibles
de los de Trypanosoma cruzi.

Son correctas: by c.

104.-Inmediatamente después de la confirmacién de un foco de enfermedad, si es
posible, se establecera una Zona de Proteccion y una Zona de Vigilancia. Para
enfermedades no transmitidas por vectores y en lineas generales tendran un radio de:

a)
b)
c)

d)

Minimo de 3 km la zona de Proteccién y minimo de 10 km la zona de
Vigilancia.
Minimo de 5 km la zona de Proteccién y minimo de 15 km la zona de
Vigilancia.
Maximo de 3 km la zona de Proteccién y maximo de 15 km la zona de
Vigilancia.
Maximo de 5 km la zona de Proteccion y minimo de 25 km la zona de
Vigilancia.



105.- 4 Cual es el Laboratorio Nacional de Referencia para los casos de zoonosis en el
hombre? segun establece el Real Decreto 1940 /2004, sobre la vigilancia de las
zoonosis y los agentes zoonéticos.

Laboratorio Central de Sanidad Animal de Santa Fé (Granada).

Laboratorio Central de Sanidad Animal de Algete (Madrid).

Centro Nacional de Microbiologia, Instituto de Salud Carlos Il de
Majadahonda (Madrid).

Ninguna es correcta.

106.-;Cual de estos alimentos de origen vegetal tiene una mayor proporciéon de
é
proteinas en su composicion?:

a) La soja.
b) El maiz.
c) La patata.
d) El tomate.

107.-El material especifico de riesgo se debera extraer en:

a)
b)
c)

d)

Mataderos, 0, en su caso, en otras instalaciones para el sacrificio.

Salas de despiece, cuando se trate de la columna vertebral de bovinos.

La extraccion de la columna vertebral de canales o partes de canales de
bovino en carnicerias expresamente autorizadas, supervisadas Yy
autorizadas al efecto.

Todas son correctas.

108.-Segun el Reglamento de ejecucién (UE) 2015/1375, por el que se establecen
normas especificas para los controles oficiales de la presencia de triquinas en la carne,
aplicando el método de congelacién n°1, ja qué temperatura inferior y durante cuantas
horas consecutivas como minimo, se debe congelar la carne cuyo didametro o espesor
esté comprendido entre 25y 50 cm, para estar libre de triquina?

a)
b)
c)
d)

240 horas a -23°.
240 horas a -25°.
106 horas a -18°.
480 horas a -25°.

109.-Segun el Reglamento (CE) 2406/96, en base a la siguiente categoria de frescura,
para pescados blancos:

Piel: pigmentacion apagada.

Ojo: céncavo en el centro, pupila gris, cérnea lechosa.
Branquias: Amarillentas; mucosidad lechosa.
Peritoneo (en el pescado eviscerado): No adherente.
¢A cual pertenece?:

a) Extra.
b) A.

c)

B.

d) No admitidos.



110.-Segun el Reglamento (CE) 853/2004,~ las especificaciones analiticas de los
ovoproductos y sus materias primas son: (SENALE LA RESPUESTA CORRECTA)

a)
b)

c)

d)

111.-4En

La concentracion de acido 3-OH-butirico no sera superior a 1 miligramos por
kilogramos de materia seca de ovoproducto no transformado.

El contenido de acido lactico de las materias primas utilizadas no sera
superior a 100 miligramos por kilogramo de materia seca.

La cantidad de residuos de cascara, de membranas de huevo y otras
particulas en el ovoproducto transformado no sera superior a 10 miligramos
por kilogramo de ovoproducto.

Todas las respuestas son falsas.

qué casos la_carne separada mecanicamente podra utilizarse para la

elaboracion de preparados de carne?, conforme al Reglamento (CE) 853 /2004, por el
que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal.

a)
b)

c)

d)

En ninguin caso, unicamente se podra utilizar para la elaboracién de productos
carnicos tratados térmicamente.

Cuando se haya obtenido con técnicas que alteren la estructura de los huesos
utilizados para su produccion.

Cuando se haya obtenido con técnicas que no alteren la estructura de los
huesos utilizados en su produccién, cumpla con los criterios microbiolégicos
de la carne picada y se destine a preparados de carne destinados a consumo
tras tratamiento térmico.

Cuando se haya obtenido con técnicas que alteren la estructura de los huesos
utilizados en su produccion y cumpla con los criterios microbiolégicos de la
carne picada.

112.-Segun el Reglamento (UE) 2019/627, las canales y los despojos de los porcinos
domésticos, cuando NO haya indicios para la salud humana o sanidad animal, se

sometera
RESPUE

n a los siguientes procedimientos de inspeccion post mortem: (SENALE LA
STA FALSA).

Inspeccién visual de la cabeza, faringe, boca, fauces y lengua.

Inspeccion corazén, palpacion higado e incisién de los rifiones y de los
ganglios linfaticos renales.

Inspeccion visual pulmones, traquea, pleura, eso6fago, diafragma, bazo,
organos genitales y peritoneo.

Inspeccion visual tubo digestivo, el mesentéreo y los ganglios linfaticos
gastricos y mesentéricos.



113.- Segun se establece en el Reglamento de ejecucién (UE) 2015/1375, por el que se
establecen normas especificas para los controles oficiales de la presencia de triquinas
en la carne, no es correcto:

a) Las canales de cerdos domésticos no podran cortarse hasta que se hayan
obtenido los resultados del analisis para la deteccién de triquinas.

b) No sera necesario investigar la presencia de triquinas en la carne de cerdos
domésticos que haya sido sometida a un tratamiento de congelacion, segun
las especificaciones del Reglamento.

c) No sera necesario investigar la presencia de triquinas en las canales y la
carne de cerdos domésticos no destetados de menos de 5 semanas de edad.

d) Se analizaran sistematicamente, para detectar triquinas, todas las canales
de cerdos domésticos procedentes de explotaciones que no hayan obtenido
el reconocimiento oficial del cumplimiento de las condiciones controladas de
estabulacion.

114.- Segun el Real Decreto 53/2013, por el que se establecen las normas basicas
aplicables para la proteccion de los animales utilizados en experimentacion y otros fines
cientificos, incluyendo la docencia, los animales pertenecientes a las especies
enumeradas en el anexo | de dicho real decreto, sbélo podran utilizarse en
procedimientos cuando hayan sido criados a tal fin. ;Qué especie no esta incluida en
dicho anexo?:

a) Hamster sirio (dorado) (Mesocricetus auratus).
b) Hamster enano chino (Critetulus griseus).

c) Jerbo de Mongolia (Meriones unguiculatus).
d) Pez Angel (Pterophyllum scalare).

115.-El espacio libre del que deben disponer los terneros criados en grupo sera segun
se establece en el R.D. 1047 /1994, relativo a las normas minimas para la proteccién de
terneros, y sus modificaciones debera ser igual al menos a:

a) 1,7 metros cuadrados para cada ternero con un peso vivo inferior a 150 kg.

b) 1, 9 metros cuadrados para cada ternero con un peso en vivo igual o superior
a 220 kg.

c) 1,7 metros cuadrados para cada ternero con un peso en vivo igual o superior
a 150 kg, pero inferior a 220 kg.

d) 1,5 metros cuadrados para cada ternero independientemente de su peso.

116.- Sefale la respuesta correcta. Segun la ley 4/2016, de Proteccion de los Animales
de Compaiiia de la Comunidad de Madrid:

a) es una infraccibn muy grave, la realizaciéon por parte de las entidades
privadas o asociaciones de protecciény defensa de animales, las labores de
recogida de animales vagabundos, extraviados o abandonados sin
autorizaciéon expresa de la Comunidad de Madrid.

b) es una infraccién grave, no recuperar a los animales perdidos o extraviados
en el plazo previsto para ello.

c) Es una infraccidén grave, regalar animales como recompensa o premio.

d) Es una infraccidén grave, no adoptar las medidas necesarias para evitar la
reproduccion incontrolada de los animales de compaiiia.



117.-4,Cual de los siguientes compromisos agroambientales no adquieren los
beneficiarios de las ayudas para el mantenimiento de las razas autéctonas en peligro de
extincion en la Comunidad de Madrid, cofinanciadas por el Fondo Europeo Agricola de
Desarrollo Rural (FEADER) y la Administracién General del Estado en el marco del Plan
Estratégico de la Politica Agraria Comun para el periodo 2023-20277?

a) Participar en los certAmenes de ganado selecto que se celebren la
Comunidad de Madrid para difundir cria y la mejora de la raza autéctona
correspondiente.

b) Mantener durante 5 afios, al menos, el nimero de Unidades de Ganado
Mayor (UGM) comprometido de hembras reproductoras de la raza autéctona
en riesgo de erosion genética elegida.

c) Pertenecer a una Asociacién Ganadera, reconocida oficialmente para la
gestion de un programa de cria, cuyos fines sean la mejora y conservacion
de las razas autéctonas por las que se opta.

d) Mantener la ganaderia con razas autéctonas en un sistema extensivo de
explotacién, con una carga ganadera maxima de 1 UGM/ha.

118.-¢,Cual de las siguientes medidas de fomento es requisito necesario para el
reconocimiento de una asociacién de criadores y para la aprobacién de sus programas
de cria en el ambito nacional?

a) El establecimiento de métodos para garantizar la fiabilidad de las
genealogias mediante controles de filiacion de los animales por marcadores
genéticos.

b) La integracion de asociaciones de una o diferentes razas para constituirse
COmMO una nueva asociacion.

c) En el caso de que existan distintas asociaciones reconocidas para una
misma raza, coordinar las actuaciones del programa de cria.

d) Ninguna de las anteriores es cierta.

119.-De acuerdo al Reglamento (UE) 2019/6, ;qué se entiende por: “estudio cuyo
objetivo es examinar, en condiciones de campo, la seguridad o la eficacia de un
medicamento veterinario en condiciones normales de cria de animales o0 como parte de
practicas veterinarias normales con el fin de obtener una autorizacién de
comercializacién o una modificacién de ésta?

a) Investigacion clinica.
b) Estudio clinico.

c) Estudio preclinico.
d) Ensayo clinico.



120.-Conforme al articulo 4 del R.D. 629/2019, sefiale cual de las siguientes opciones
NO es correcta:

a) Todos los establecimientos de piensos referidos en el Anexo | se inscribiran
en el registro general, exceptuando los establecimientos alimentarios
incluidos en el RGSEAA que destinen algunos de sus productos o
subproductos a la alimentacién animal.

b) Todos los establecimientos de piensos referidos en el anexo | se inscribiran
en el registro general, salvo los establecimientos de transporte de piensos
que lo haran en el registro autondmico donde tenga su domicilio social la
empresa de piensos a la que pertenezcan dichos establecimientos.

c) Los establecimientos que realicen actividades de importaciéon o exportacion,
en los términos recogidos en este RD se reflejaran en el Registro General
por la Direccién General de Producciones y Mercados Agrarios del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

d) El registro general tendra caracter publico. Las autoridades competentes,
nacionales y/o autonémicas, en materia de piensos y las Fuerzas y Cuerpos
de Seguridad tendran acceso al registro general.

Adicionales: (Preguntas reserva)

121.-En cual de las siguientes enfermedades de las abejas, el método de diagnostico
se efectla mediante la observacién de la traquea.

a) Acarapisosis

b) Loque americana
¢) Loque europea
d) Varroosis

122.-De acuerdo al R.D. 360/2009, por el que se establecen las bases del programa
coordinado de lucha, control y erradicacién de la enfermedad de Aujeszky, en una
explotacién de seleccion ¢ qué controles se llevaran a cabo para el mantenimiento del
titulo?

a) Se realizara controles serolégicos semestrales frente a la gE del virus con
resultado negativo, con un tamafio de muestra que permita detectar la
enfermedad con una prevalencia minima esperada del 5 por cieny un grado de
confianza del 95 por cien.

b) Se realizara controles serolégicos semestrales frente a la gE del virus con
resultado negativo, con un tamafio de muestra que permita detectar la
enfermedad con una prevalencia minima esperada del diez por cien y un grado
de confianza del 90 por cien.

c) Se realizara controles serolégicos semestrales frente a la gE del virus con
resultado negativo, con un tamafio de muestra que permita detectar la
enfermedad con una prevalencia minima esperada del 1 por cieny un grado de
confianza del 99 por cien.

d) Se realizara controles seroldgicos cuatrimestrales frente a la gE del virus con
resultado negativo, con un tamafio de muestra que permita detectar la
enfermedad con una prevalencia minima esperada del 5 por cieny un grado de
confianza del 95 por cien.



123.-Senale la respuesta incorrecta. En relacidon a las pruebas de confirmacién para el
diagnéstico de la Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB):

a)

b)

d)

Se someteran a métodos y protocolos de confirmacién todos los animales de la
vigilancia activa cuyo resultado haya sido dudoso o positivo en las pruebas
rapidas realizadas en laboratorios autonémicos.

Se someteran a métodos y protocolos de confirmacion todos los animales
sospechosos por sintomatologia investigados en el marco de la vigilancia pasiva,
cuyo resultado haya sido dudoso o positivo en las pruebas rapidas realizadas en
laboratorios autonémicos.

Si el resultado de dichos métodos de confirmacién es negativo, el animal sera
considerado negativo y cuando el resultado de analisis sea positivo, se
considerara al animal positivo a EEB.

En el caso de animales positivos sera necesario discriminar la cepa de EEB que
les afecta, clasificandolas en: EEB tipo Clasico, EEB tipo Low (L) o EEB tipo High

(H).

124.-Sefale la respuesta incorrecta. Segun el informe del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion de resultados de vigilancia de las encefalopatias transmisibles en
Espafia en 2022, en relacién a la Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB), se puede
afirmar que:

a)

b)

c)

d)

Del andlisis de la edad media de los casos detectados, ésta ha ido
incrementandose desde elinicio de la vigilancia: de los iniciales 6,4 afios de edad
media hasta los 14.5 afios de edad media de los casos diagnosticados desde
2016, con un pico maximo de 18,66 afios de media en 2014.

Espafia solicitdé a la organizacién Mundial de la Sanidad Animal (OIE) el
reconocimiento como pais con estatus de riesgo insignificante frente a la EEB,
que fue otorgado en mayo de 2016 y que ha sido renovado desde entonces.

En el periodo 1 enero al 31 de diciembre de 2022 no se detectaron animales
positivos a EEB.

La subpoblacion objeto de vigilancia en la que cada afo se realiza el mayor
numero de test corresponde a “sacrificio de urgencia”

125.- Sefale la respuesta incorrecta. Las principales especies de mosquitos que son
vectores de la Fiebre del Nilo Occidental en Europa, son:

a)
b)
c)
d)

Culex pipiens.

Culex modestus.

Culex univittatus (= Culex perexiguus).
Cimex lectularius.



ANEXO 2

PLANTILLA PROVISIONAL DE RESPUESTAS AL CUESTIONARIO DEL PRIMER
EJERCICIO PARA EL INGRESO EN EL CUERPO DE TECNICOS SUPERIORES DE
SALUD PUBLICA, ESCALA DE VETERINARIA, DE ADMINISTRACION ESPECIAL,
GRUPO A, SUBGRUPO A1, DE LA COMUNIDAD DE MADRID - ORDEN 443/2021, de
13 de octubre (B.O.C.M. de 10 de noviembre)

Prg/Rpta | Prg/Rpta | Prg/Rpta | Prg/Rpta | Prg/Rpta | Prg/Rpta | Prg/Rpta | Prg/Rpta
1B 18B 35D 52A 69B 86A 103D 120B
2C 19C 36D 53C 70A 87D 104A 121A
3D 20C 37C 54B 71B 88D 105C 122D
4A 21D 38C 55B 72D 89A 106A 123B
5C 22C 39D 56C 73D 90D 107D 124D
6C 23A 40A 57B 74B 91D 108D 125D
TA 24A 41C 58C 75B 92D 109D
8B 25C 42A 59B 76D 93B 110D
aD 26A 43D 60B 77C 94B 111C
10D 27B 44D 61C 78A 95D 112B
11A 28C 45B 62D 79A 96D 113A
12B 29C 46B 63C 80C 97A 114D
13B 30D 47C 64A 81D 98D 115C
14A 31D 48D 65C 82D 99C 116D
15B 32D 49B 66D 83C 100C 117A
16B 33A 50D 67B 84A 101B 118D
17C 34A 51D 68B 85B 102C 119D

Las preguntas 121, 122, 123, 124 y 125 son preguntas de reserva, por lo que sélo puntuaran en
caso de anulacién de alguna (s) de las anteriores.



