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Los sectores agrario, alimentario, forestal y medioambiental tienen una relevancia estra-
tégica, que va mucho maés alléd de su peso en el PIB, cuando lo que se persigue es un
crecimiento econdmico sostenible, capaz de armonizar la prosperidad, el
equilibrio territorial y la mejora del medio ambiente.

Buena parte de la opinién publica, desconoce el trabajo de los agriculto-
res y ganaderos madrilefios, que resultan eclipsados por compartir region
con una de las grandes capitales de Europa. Pero ellos gestionan buena
parte de nuestro territorio y proporcionan productos de primera calidad
que garantizan la independencia y seguridad alimentarias y constituyen la
base de nuestro patrimonio gastronémico y cultural.

Para que los alimentos de Madrid puedan competir en una economia
globalizada contamos con dos poderosas herramientas: la innovacién y la
excelencia. La Comunidad de Madrid respalda y alienta de forma decidi-
da los esfuerzos de modernizacion de nuestra gente del campo, tarea en
la que el IMIDRA resulta una pieza fundamental.

T

Este Instituto se ha convertido en un referente nacional por su actividad

cientifica agroalimentaria, que comprende la viticultura y la enologia, la olivicultura y la ela-
boracién de aceites, los trabajos experimentales sobre hortalizas, cereales y leguminosas,
o el desarrollo ganadero. Ademas, el IMIDRA tiene en marcha novedosas lineas de investi-
gacién en otras ramas del conocimiento que repercuten de forma directa en la vitalidad del
medio rural y la conservacion del entorno, desde la biotecnologia aplicada al ambito forestal
hasta la descontaminacién de suelos.

Todas estas investigaciones buscan dar respuesta a necesidades reales de la sociedad y, en
especial, del campo madrilefio y de su industria asociada. Con el fin de conocer sus deman-
das y garantizar la transferencia de conocimiento, otras grandes prioridades del IMIDRA
son la formacion, la divulgacién y la comunicacién fluida con todos aquellos sectores que
pueden beneficiarse de la aplicacién practica de los resultados obtenidos. Esta vocacién de
servicio publico alcanza también a la vertiente més social, ya que los alimentos que se pro-
ducen en sus fincas experimentales se destinan a entidades sin dnimo de lucro que trabajan
para ayudar a quienes mas lo necesitan.

En esta memoria podran conocer la intensa labor desarrollada durante el afio 2012 por el
IMIDRA. De este modo esperamos que se aprecie el incalculable valor de la aportaciéon que
hacen sus investigadores y su personal de apoyo en favor de la competitividad y el desarro-
llo sostenible de la Comunidad de Madrid.

Borja Sarasola Jaudenes
Consejero de Medio Ambiente y Ordenacién del Territorio
Comunidad de Madrid




EL IMIDRA

PRESENTACION

:QUE ES EL IMIDRA?

El Instituto Madrilefio de Investigacion y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario (IMIDRA) es un Or-
ganismo Auténomo de carédcter mercantil creado por la Ley 26/1997, de 26 de diciembre (BOCM de
30 de diciembre de 1997), adscrito a la Consejeria de Medio Ambiente y Ordenaciéon del Territorio. A
partir del 1 de enero de 2005 y segun lo dispuesto en la Ley 5/2004, de 28 de diciembre, de Medidas
Fiscales y Administrativas, es el resultado de la unién del Instituto Madrilefio de Investigacion Agraria
y Alimentaria (IMIA) y del Instituto Tecnoldgico de Desarrollo Agrario (ITDA).

El IMIDRA integra los recursos de ambos Institutos y, al mantenerse bajo una misma direccidn, evita
duplicidades o divergencias en las estrategias y politicas internas a seguir; con ello se busca una mejor
gestién de los recursos econdmicos y humanos, asi como un mejor aprovechamiento del patrimonio,
utilizdndose las fincas no sélo para la realizacion de ensayos o la transferencia de tecnologia sino
también poniéndolas al servicio de la investigacién en aras de la innovacién y avance empresarial del
mundo agricola, ganadero y alimentario de la Comunidad de Madrid.

Objetivos Organos de gobierno
* Realizar una labor de El Instituto cuenta con tres érganos de gobierno: el Consejo de Administracion, su
investigacion aplicada para Presidente y el Director Gerente.
el sector primario de la La composicién del Consejo de Administraciéon del IMIDRA es la siguiente (Acuerdo de 27 de
Comunidad de Madrid y noviembre de 2008 del Consejo de Gobierno):
sus industrias asociadas. ° Presidente del Consejo de Administracion:
- Titular de la Consejeria de Medio Ambiente y Ordenacién del Territorio.
X Transferir los resultados de * Vicepresidente del Consejo de Administracién:
la investigacion mediante - Titular de la Viceconsejeria de Medio Ambiente y Ordenacién del Territorio.
actividades de formacién, * Vocales por el ejercicio de su cargo:
promocién y divulgacion. - El Titular de la Direccién General de Ordenacién e Inspeccién Sanitaria.
- El Titular de la Secretaria General del Consejo de Gobierno.
X Asesorar y prestar asistencia - El Titular de la Secretaria General Técnica de la Consejeria de Medio Ambiente y
técnica al sector agrario de Ordenacién del Territorio.
la Comunidad de Madrid y - El Titular de la Direccién General de Evaluacion Ambiental.

sus organizaciones.

Memoria 2012

- El Titular de la Direccién General de Presupuestos y Recursos Humanos.
- El Titular de la Direccién General de Universidades e Investigacion.
- El Titular de la Gerencia del Canal de Isabel II.

Funciones y actividades

3 Promover, coordinar y realizar proyectos de investigacién propios o concertados en el sec-
tor primario y en las industrias asociadas.

&9 Apoyar la calidad y seguridad de los productos agrarios.

9 Contribuir al conocimiento del medio rural.

9 Fomentar la mejora de la gestién y la produccién de las actividades agrarias y agroalimen-
tarias, para elevar la competitividad del sector en la Comunidad de Madrid.

9 Realizar y promover estudios acerca de los sectores agrario y agroalimentario.

9 Transferir los resultados de la investigacién.

& Fomentar las relaciones y la coordinacién con otras instituciones cientificas nacionales e
internacionales.

9 Organizar programas y actividades de promocién, formacién y divulgacién cientifica y técnica.

3 Ofrecer servicios de asesoramiento y suministrar asistencia técnica a empresas, érganos de
la administracién, asociaciones, empresas, cooperativas y auténomos del sector agrario.

9 Contribuir a la formacién del personal investigador, cientifico y técnico.
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Ricardo Riquelme y Sanchez de la Vina,
Director Gerente del IMIDRA

En el afio 2012 el IMIDRA ha hecho un importante esfuerzo por adecuar su actividad y
optimizar los recursos disponibles con un solo objetivo: mantener el nivel de la investi-
gacion agraria, alimentaria y medioambiental en un momento tan complicado no solo
para la Administracion Publica, sino para todos los espafioles. A pesar de la crisis econé-
mica, la Comunidad de Madrid destina el 2% de su P1.B. a la [+D —por encima del 1,3%
de la media nacional-, y el IMIDRA trata de transformar estos momentos de dificultades Ricardo Riquelme
en un motor de cambio, de superacion, de imaginacion, de innovacién y de creatividad.
Continuando con la fidelidad a nuestros principios, el IMIDRA se consolida en su posicién de liderazgo y referencia
en la investigacién en viticultura y enologia, en biotecnologia vegetal y en descontaminacién de suelos, pero ademas
la optimizacién de nuestros recursos nos ha permitido abrir dos nuevas lineas: desarrollo rural y sanidad vegetal. La
primera, dedicada al estudio de formas y posibilidades de transferir al campo madrilefio valor afiadido, extender
modelos y proyectos de funcionamiento empresarial y apoyar una “vuelta al campo” rentable y profesionalizada. La
segunda, respondiendo y apoyando directamente en campo al agricultor, con la prestacién de unos servicios de ase-
soria técnica y analisis muy demandados en nuestra Comunidad.

Por todo lo anteriormente expuesto, el IMIDRA continlia trabajando para mejorar la competitividad del sector primario
madrilefio a través de la calidad de sus productos.

Departamentos del IMIDRA

El nuevo Departamento de Investigacion Aplicada y
Extension Agraria del IMIDRA nace con la vocacién de
prestar un apoyo directo al sector agricola madrilefio.
Quiere fomentar la relacion entre el agricultor y el mundo
experimental, con el objeto de conseguir explotaciones
sostenibles medioambientalmente, que provean de
productos de calidad y saludables, pero todo ello

de la mano de la rentabilidad econdmica.
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CENTROS DE TRABAJO IMIDRA

Madrid no es solo metropoli

El Instituto Madrilefio de Investigacidn y Desarrollo Rural, Agrario y Alimentario (IMIDRA) redne una
serie de fincas experimentales y centros de tecnificacion destinados a la experimentacion y a la trans-
ferencia de conocimiento a los sectores agrario, alimentario y medioambiental de la Comunidad de
Madrid. A pesar de ser Madrid una comunidad eminentemente urbana y con la mayor metrépoli
de Espafa, el peso de los sectores agrario, alimentario y medioambiental, y el empleo que ge-
neran sus industrias relacionadas es de gran relevancia.

El IMIDRA es consciente de la importancia de contar con estas instalaciones experimentales agrarias,
auténticas infraestructuras singulares de investigacién y experimentacién (centros de olivicultura y viti-
vinicultura; centro de testaje de ganado vacuno; bodega experimental; museo ampelografico; colec-
ciones vivas de germoplasma vegetal; nicleos de ganado autéctono mantenidos en pureza...) y por
ello las pone a disposicién de la formacion y el perfeccionamiento de todos los profesionales madrile-
fios relacionados con el mundo agroalimentario y agroambiental. Asimismo, se facilita la presentacién
de estas fincas y las actividades que en ellas se desarrollan para los estudiantes de Secundaria, Ciclos
de Formacién Profesional y titulaciones universitarias relacionadas.

Las instalaciones han sido también requeridas especificamente para la realizacién de visitas préacticas
en cursos, masters y seminarios de caracter nacional e internacional y alta tecnificacién, entre los que
se puede citar el Curso de Sumilleres del Instituto de Formacion Empresarial de Madrid o las visitas
del Culinary Institute of America, ambos a través de la colaboracién existente entre el IMIDRA y la D.O.
“Vinos de Madrid”, o la visita al Centro de Olivicultura enmarcada en las actividades de un maéster
sobre la moderna elaboracion de aceite de oliva, del Comité Oleicola Internacional (C.O.1.).

Todas estas intenciones animan al IMIDRA en su actividad de apertura y demostracién de las fincas
experimentales, que el afio 2012 han supuesto un total de 512 visitantes, a los que hay que sumar otras
279 personas que han conocido el IMIDRA y su trabajo durante las fechas de la Semana de la Ciencia,
que se desarrollé en el mes de Noviembre.

Las instalaciones del IMIDRA han sido requeridas especificamente
para la realizacion de visitas practicas en cursos, masters y seminarios
de caracter nacional e internacional y alta tecnificacion

Personal
El IMIDRA se estructura en diversas Areas y posee entre sus dependencias laboratorios y fincas dedica-
das a la explotacion y transferencia tecnolégica. Desarrolla una serie de lineas de trabajo con caracter

prioritario definidas por las demandas del sector agrario y alimentario en la Comunidad de Madrid.

Datos generales de personal

Alto Cargo 1
Funcionarios 92
Laborales 222
Eventuales 7
Total n°® de puestos 322

Instalaciones
Oficinas centrales

Direccién: Alcala, 16 — 12 planta. 28014 Madrid



BUITRAGO DE LOZOYA
Riosequillo

COLMENAR VIEJO

Centro de Seleccion y
Reproduccion Animal (CENSYRA)
Recinto Ferial Agropecuario

EL ESCORIAL
Vivero El Escorial

ALCALA DE HENARES

El Encin

Laboratorio Alimentario
Laboratorio de Suelos

ARGANDA DEL REY
La Isla

ARANJUEZ
La Chimenea

Centro de Olivicultura

Centro de Mantenimiento de

Los Sotos Histéricos de Aranjuez

COLMENAR DE OREJA
El Socorro
Centro de Viticultura

Fincas y centros de investigacion

El Encin

Direccién: Crta. A-2, Km. 38,2. Alcald de Henares (Madrid).

Objetivo: Finca experimental donde se desarrolla una importante

actividad investigadora al servicio del sector agrario y alimentario.

Lineas de actuacion:

® Mantenimiento del Banco de Germoplasma de Vid.

* Ensayos de Agricultura de Conservacién de Cereales y Leguminosas.

® Ensayos de Agricultura Ecolégica de Cereales y Leguminosas.

e Ensayos de Cultivos Agroenergéticos.

e Conservacién Coleccion de Variedades de Cereales, Legumino-
sas y Variedades Tradicionales de Interés Horticola.

® Ensayos Demostrativos de Cereales y Leguminosas.

® Ensayos para la Evaluacién de las Emisiones Gaseosas (6xidos de nitrégeno y amoniaco) en Suelos Agricolas.

e Colaboracién con Universidades.

 Ensayos de Jardineria sostenible y sustratos.

e Actividades y ensayos en el Espacio Natural Protegido “Soto del Henares”.

e Actividades de Divulgacién y Demostracién: Centro de Interpretacién de la Naturaleza, Museo Ampelogréfico.

® Ensayos de Patologia Vegetal.

* Ensayos de Especies Silvestres de Uso Alimentario.

. J




CENTROS DE TRABAJO IMIDRA

El Socorro

Direccioén:

Ctra. M-404 (Chinchén — Belmonte del

Tajo) Km. 65,5.

Colmenar de Oreja (Madrid).

Objetivos: Centro Vitivinicola para la

transferencia tecnoldgica al sector.

Lineas de actuacion:

e Experimentacién y demostracién de las técnicas mas avanzadas
en el cultivo del vifiedo y la elaboracion del vino.

e Actividades de formacién y divulgacién (catas de uvas, catas de
vinos, jornadas de puertas abiertas....).

La Chimenea

Direccion: Ctra. de Chinchén a Villaconejos M -305.
Aranjuez (Madrid).
Objetivos Ganaderos:

e Cria y producciéon de las razas ovinas autdctonas de la Comuni-
dad de Madrid (Rubia de El Molar y Colmenarefia).

e Produccién de ejemplares de mini-pig destinados a la experi-
mentacién biomédica.

e Testaje de ganado vacuno.

Objetivos Agricolas:

e Finca experimental en la que se llevan actividades de investiga-
cidén y ensayos demostrativos para su posterior transferencia a los
agricultores.

e Centro de olivicultura para la transferencia tecnoldgica del sector.

Lineas de actuacién Ganaderas:

e Entrega de reproductores selectos de ovino.

e Centro de testaje de ganado vacuno.

e Actividades de formacién y divulgacién.

® Mantenimiento de tres lineas genéticas homocigdticas de cerdos
mini-pig en pureza.

Lineas de actuacién Agricolas:

e Ensayos Demostrativos de técnicas de cultivo en el olivar.

e Ensayos Demostrativos de Agricultura de conservacién en cerea-
les.

e Ensayos de agricultura ecoldgica de cereales y leguminosas.

e Ensayos de valor agronémico de cereales y leguminosas.

® Proyectos de investigacion.
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La Isla

Direccion: Ctra. A-3, Km. 22.

Arganda del Rey (Madrid).

Objetivos: Finca experimental en la
que se llevan a cabo actividades de
investigacion y ensayos demostrativos
para su posterior transferencia a los
agricultores.

Produccién de plantones de frutales y
plantulas horticolas de alta calidad va-
rietal y libres de virosis.

Produccién de planta forestal, para
repoblacién y ornamental.

Lineas de actuacién:

e Demostraciones de cultivo hidro-
ponico y de fertirrigacion.

e Ensayos de nuevas técnicas de riego.

e Ensayos de cultivos alternativos.

e Puesta a punto de técnicas de en-
raizamiento, produccién y manejo
de planta forestal.

® Ensayos demostrativos de aplica-
cién de fertilizantes y herbicidas.

e Actividades de formacién y divul-

. J

gacién.
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Centro de mantenimiento
de Los Sotos Historicos de
Aranjuez

Direccién: C/ de las Aves s/n.
Aranjuez (Madrid).
Objetivos: Mantenimiento, conserva-
cién y restauracion de los paseos arbo-
lados y huertas de los Sotos Histdricos
de Aranjuez.
Lineas de actuacion:
® Produccién de planta forestal para
mantenimiento y mejora de los pa-
seos arbolados.
e Mantenimiento del sistema de rie-
go tradicional por caceras.
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Laboratorio de Suelos

Direccién: El Encin. Ctra. A-2, Km. 38,2.
Alcald de Henares (Madrid).
Objetivo: Evaluacién de la fertilidad de suelos
agricolas y la composicion fisicoquimica de los
mismos. Es un instrumento orientado a dar ser-
vicio a cooperativas, agricultores e instituciones
de la Comunidad de Madrid.
Lineas de actuacion:
e Analitica de suelos.
® Recomendaciones de enmiendas y abonados.
® Apoyo al cumplimiento de las medidas
agroambientales en vigor.
® Recomendaciones en siembras y plantacio-
nes.

Riosequillo

Direccion: Ctra A-1, Km. 74. Buitrago de Lozoya (Madrid).
Objetivos: Mejora genética y seleccion del ganado vacuno
de raza Avilefia- Negra Ibérica. Ganaderia ecolégica.
Lineas de actuacion:
e Entrega de reproductores selectos a explotaciones ga-
naderas.

e Actividades de formacién y divulgacion.

J

Vivero El Escorial

Direccién: Avda. Castilla 44. El Escorial (Madrid).

Objetivos: Produccién de planta forestal de alta cali-

dad varietal y libre de virosis para abastecimiento de

las vias pecuarias y reforestacién de tierras agrarias
de la Comunidad de Madrid.

g J
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Centro de Seleccion y Reproduccion Animal
(CENSYRA)

Direccion: Ctra. de Colmenar Viejo a Guadalix de la Sierra,
Km 1,3. Colmenar Viejo (Madrid).
Objetivos: Instrumento de apoyo en la mejora genética y
seleccion de especies y razas.
Lineas de actuacion:

® Reproduccién animal.

e Control lechero.

e Centro de testaje.

~
Laboratorio Alimentario

Direccién: El Encin. Ctra. A-2, Km. 38,2.

Alcald de Henares (Madrid).

Objetivo: Certificacion de la calidad de los vinos y acei-
tes de Madrid, con el fin de contribuir a su promociény a
la mejora de su comercializacién

Lineas de actuacién:

e Andlisis de mostos, vinos, vinagres, aceitunas y aceites
de oliva virgen a bodegas, almazaras y particulares.

e Expedicidon de contraetiquetas y control de calidad
para el Consejo Regulador de D.O. Vinos de Madrid
(laboratorio acreditado).

e Catas oficiales de aceites de oliva virgen de Madrid,
mediante el “Panel Oficial de Catadores de Aceites
de Oliva Virgen de la Comunidad de Madrid” (Auto-
rizado por el MAGRAMA para catas en la UE).

e Estudios de calidad en aceites de oliva virgen y vinos
de Madrid; cursos de andlisis organolépticos de acei-

e Test de paternidad.

tes de oliva.

4 )
Recinto Ferial Agropecuario

Direccién: Ctra. de Colmenar Viejo a Guadalix
de la Sierra, Km. 1,3. Colmenar Viejo (Madrid).
Objetivos: Centro destinado a la celebracion
de ferias y exposiciones agrarias y de desarro-

. J

llo rural.
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Las uvas lo primero  No solo pipas  Cooperacion con China

El escondite del color Moda de otono La chupamieles Esto s1 son gominolas
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de marzo de 2012, estimandose una afluencia de mas de 20.000 visitantes.

Parece que muerde
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El que no corre, vuela

Fuerza vital
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Pequenas pero matonas No es agua Biodiversidad comestible Los tomates de antes
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racion en campo de sistemas de laboreo de conservacion

Nuevo Departamento

A través de este nuevo departamento, el
IMIDRA pone a disposicién de los agricul-
tores un equipo multidisciplinar de expertos
en sanidad vegetal, conservacién de suelos
(fertilidad, estructura, erosién, etc...) y culti-
vos extensivos (malherbologia, técnicas de
laboreo, agricultura ecoldgica, nuevas varie-
dades, etc...). El trabajo de estos expertos es la aplicacién, a las explotaciones madrilefias, de los
resultados logrados en la experimentacidn que se realiza en estos &mbitos.

El Departamento de Transferencia, en estrecha colaboracion con el Departamento de Investigacion Apli-
cada y Extensién Agraria, y junto con el resto de departamentos de investigacién, seguiré llevando a
cabo foros de encuentro y debate con los diferentes agentes implicados en la agricultura madrilefia para
detectar necesidades, promover vinculos de colaboracién y participacién en proyectos innovadores que
mantengan y potencien el valor afiadido de los productos que se obtienen de nuestro entorno rural.

EL IMIDRA y la Agricultura de Conservacion

El exceso de labores contribuye a incrementar la erosion en los suelos. En Espafia, méas de la mitad
del suelo agricola tiene un riesgo medio-alto de erosidn con pérdidas superiores a las 10 toneladas
por hectérea y afio. Ademaés, el incremento de los costes del combustible y la maquinaria, no se ven
compensados por los precios del cultivo.
Hoy en dia se dispone de los medios técnicos necesarios para realizar la siembra sin tener que pre-
parar la tierra mediante el Laboreo Convencional, asi como de herbicidas capaces de sustituir a las
labores en el control de la vegetacidn arvense. Numerosas experiencias han mostrado que las produc-
ciones obtenidas al reducir (Minimo) o suprimir (Siembra Directa) el laboreo no disminuian significa-
tivamente. A este tipo de sistemas de laboreo, donde se tiende a ser mas eficiente con los recursos
productivos como el suelo, el agua y la energia, se les conoce con el nombre de sistemas de Laboreo
de Conservacién.

Desde 1980 se han realizado numerosos proyectos de investigacién en la finca El Encin con el obje-

tivo de estudiar la respuesta del suelo, de los tipos de cultivo utilizados y de la vegetacién arvense, a

diferentes sistemas de Laboreo de Conservacién. En la actualidad se mantienen dos ensayos de larga

duracién y un tercero iniciado en 2002.

En estos experimentos se han estudiado diversos aspectos como la evolucion de las propiedades fisicas

del suelo, el desarrollo de los cultivos y las producciones. También se han establecido los consumos de

energia y los costes de produccién, asi como la evolucion de la vegetacién arvense.

Los resultados mas relevantes que se desprenden de estos afos de trabajo en el IMIDRA son:

* No hubo diferencias significativas entre las producciones
medias obtenidas en los tres sistemas comparados. Los
sistemas de Laboreo Minimo y Siembra Directa constitu-
yen una alternativa viable que se mantiene en el tiempo.

e El ahorro de energia de los sistemas de Laboreo Minimo
y Siembra Directa con relacién al sistema Convencional
es muy similar, variando entre el 8 y 15%. La reduccion
de costes puede alcanzar el 20% cuando se contabilizan
todos los factores de produccién.

* La densidad de malas hierbas estuvo condicionada por el
sistema de laboreo utilizado. A partirdel tercer afio, laden-
sidad se vio significativamente reducida en el sistema de
Siembra Directa. El tipo de cultivo utilizado en la rotaciéon
también ha influido sobre la densidad de las malas hier-
bas, observandose una disminucién de las poblaciones
después de un afo de trigo e incrementandose después
de un afio con leguminosa. No obstante, la evolucion de




El Encin acogid en
2012 la visita de
una delegacion del
Ministerio de Agricultura
japonés especialmente
interesada

en los sistemas de
la Agricultura de
Conservacion

Visita de una delegacion japonesa a la finca El Encin

las malas hierbas parece ser muy dependiente del tipo de especies dominantes y del manejo que se haga en el culti-
vo. Son especialmente determinantes: el momento de la siembra, la época de aplicacién del herbicida o la época de
siega (en el caso del forraje). También se debe hacer especial hincapié en la escrupulosa limpieza de la cosechadora,
antes de iniciar la recoleccion.

e Aunque los niveles de compactacién y conductividad hidraulica del suelo fueron significativamente diferentes ello no
supuso un factor limitante para el desarrollo de los cultivos.

* El contenido de materia orgéanica en los primeros 10 cm de profundidad fue significativamente superior en el sistema
de Siembra Directa que en el de Laboreo Minimo y este a su vez superior al Laboreo Convencional. Los niveles de
materia organica aumentaron entre un 80y 100 % en el sistema de Siembra Directa.

Investigacion en Agroenergética

Los cultivos agroenergéticos son un instrumento de Desarrollo
Rural. En la finca de El Encin existen cultivos ya implantados y
otros que se pretende instalar para estudiar sus producciones en
diferentes situaciones (marcos de cultivo, fechas de corta, pluvio-
metria, etc.). Estos cultivos sirven también para otros fines como la
fitorremediacion. En la actualidad estan implantados los siguien-
tes cultivos: olmo siberiano, cafia, pataca, cardo y atriplex.

EL IMIDRA acoge la reunion anual del grupo
de trabajo GENVCE-MAIZ

Visita al ensayo de maiz

GENVCE (Grupo para la Evaluacion de Nuevas Variedades de Cultivos Extensivos en Es- e Proyectos de )
pafia) es un grupo de trabajo integrado por técnicos responsables de la realizacion de Investigacion

los ensayos de las redes de experimentacion de variedades de las Comunidades Auto- « Reduccién de Ia fertilizacion
nomas, de la Oficina Espafiola de Variedades Vegetales (OEWV), del Instituto Nacional de mineral en sistemnas de
Investigacion y Tecnologia Agraria y Alimentaria (INIA) y de empresas del sector privado. laboreo convencional y de

Su objetivo es el de ofrecer al sector cerealista (técnicos, agricultores, industriales y admi- COEETVECEN &N SECARG
nistracién) informacion precisa y préctica sobre la adaptacion agrondmica y la calidad de semiarido. Efectos sobre los
las nuevas variedades de cereales, en las distintas areas de cultivo de Espafia. cultivos y la vegetacién

Todos los afios en cada cultivo ensayado se realiza una reunién de campo con el ob- arvense. MICINN 2012-2015.
jetivo de unificar criterios en la toma de datos e intercambiar experiencias. En esta

campafia 2012, el IMIDRA acogié la reunién de campo del grupo GENVCE-MAIZ. Publicaciones

En 2012, el IMIDRA dispuso de tres ensayos dentro del la red de GENVCE-MAIZ o Hernandez et al. Journal of

en las fincas experimentales representativas de las zonas productoras de la Co- Vegetation Science. 23 :640-643.
munidad de Madrid: La Chimenea (Aranjuez), La Isla (Arganda del Rey) y El Encin

(Alcald de Henares). En cada ensayo se estudia el comportamiento de 60 varieda- e Lima et al. Plos one.

des nuevas de diferentes ciclos adaptados a las condiciones agroclimaticas de la Volumen 7: (1): €30569.

zona Centro.
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Proyectos de Investigacion

e Caracterizacion y epidemiologia de agentes
patégenos, evaluacion de formulaciones
comerciales y busqueda y desarrollo de nuevos
potenciales antagonistas fungicos para el
control de micosis de madera en vid. INIA
2010-2013.

* Ensayos demostrativos en especies horticolas

en invernaderos en Villa del Prado. IMIDRA.

Publicaciones

e Tello and Gonzalez. Plant Pathology (in press).

* Gonzélez et al. Phytopathologia Mediterranea
51(2): 425-426.

¢ Tello et al Phytopathologia Mediterranea
51(2): 431.

* Gonzélez et al. Phytopathologia Mediterranea

51(2): 448.

Memoria 2012

SANIDAD VEGETAL

Podredumbre producida por el hongo Inonotus

Caracterizacion y epidemiologia de agentes patéglenos, evaluacion de
formulaciones comerciales y basqueda y desarrol
antagonistas fingicos para el control de micosis de madera en vid

o de nuevos potenciales

Este Proyecto de Investigacién aborda el estudio de las enfermedades de madera de la vid en todo
el ciclo del cultivo, desde la mejora de la calidad sanitaria de la planta en vivero hasta el estudio de la
problematica de plantaciones ya establecidas, sean jévenes o adultas. El objetivo global de este pro-
yecto es en mejorar el conocimiento de la biologia de las enfermedades de madera de la vid, de sus
agentes causales y de los potenciales agentes antagonistas de biocontrol, para perseguir el fin dltimo
del desarrollo de medidas de control més eficaces que las disponibles actualmente, que permitan
mitigar el impacto de dichas enfermedades.

Las actividades del proyecto son:

1. Ampliar el conocimiento sobre
los hongos patégenos causantes de
enfermedades de madera de la vid,
e identificar y caracterizar potencia-
les microorganismos antagonistas.

L

2. Estudiar la epidemiologia de las
enfermedades de madera de la
vid, con un interés especial en los
aspectos relacionados con los pro-
cesos de dispersién de los patd-
genos, infeccidn y patogénesis en
vivero y campo.

3. Evaluar la eficacia de productos fitosanitarios comerciales y desarrollar nuevos métodos de control
de las enfermedades de madera de la vid, que permitan mejorar la calidad sanitaria del material vege-

tal en vivero y las estrategias de control en campo.
Resultados

Entre los resultados alcanzados pueden ser destacados los siguientes:
1. Caracterizacion de una coleccion de aislados peninsulares de
Phaeoacremonium aleophilum, agente causante de la enfermedad de
Petri en vid, a varios niveles:

e Caracterizacion molecular

¢ Caracterizacién patogénica

e Caracterizacion nuclear
2. Obtencion de una micoteca de aislados endéfitos provenientes de
plantas sanas y enfermas de vid.
3. Ensayos de antagonismo frente a organismos patdgenos de vid
a escala de laboratorio con aislados endéfitos para determinar su
potencialidad como agentes de biocontrol.
4. Determinacién de la capacidad de supervivencia y posterior
recuperacién en suelos naturales del patégeno Phaeoacremonium
aleophilum.




SUELOS

Erosion

Empleo de cubiertas vegetales en olivar:
repercusion sobre el suelo, la erosion y
la calidad del aceite de oliva virgen

Descripcion

El objetivo general de este proyecto consiste en eva-

luar la influencia que el manejo del suelo, concreta-

mente el empleo de diversas cubiertas vegetales, tie-

ne sobre la conservacién y mejora del suelo y sobre

la calidad del producto final: el aceite de oliva. Los

Espectacular carcava erosiva producida por una tormenta tratamientos ensayados han sido: laboreo minimo,
en la Finca La Chimenea aplicacién de herbicida y uso de cubiertas vegetales

(cebada, Brachypodium dystachiom y esparceta).

Para alcanzar este objetivo general se establecieron los siguientes objetivos especificos:

1.- Reduccién de la pérdida de suelo.

2.- Mejora de las propiedades fisicas del suelo.

3.- Balance hidrico del suelo y control de la humedad edéfica.

4.- Caracterizacién de los aceites (tanto analitica como organolépticamente) para estudiar posibles cambios en la cali-

dad de los mismos.

Resultados e —
Proyectos de Investigacion

La pérdida de suelo se ha reducido con el empleo de las cubiertas vegetales, * Empleo de cubiertas vegetales en olivar:

reduccién que en el caso del Brachypodium dystachiom ha sido del 50%. repercusion sobre el suelo, la erosion y la

Ademés, el empleo de cubiertas vegetales ha mejorado, en todos los casos, calidad del aceite de oliva virgen. IMIDRA.

la estabilidad de los agregados estructurales del suelo e incrementado la pro-

duccién de biomasa radicular, con lo que se incrementaré el contenido en Diplomas de Estudios Avanzados (DEAs)

carbono orgénico del suelo. Como consecuencia, el suelo presenta ahora una Titulo: Manejo de cubiertas vegetales en

mayor resistencia a ser erosionado. un olivar de clima semiarido para la evaluacion de

En contra de lo que se venia creyendo, el manejo tradicional del suelo se la humedad, infiltracién y estabilidad de sus

mostré como el menos eficiente para conservar la humedad del mismo, tanto agregados edaficos

a 15 cm como a 30 c¢m, lo cual adquiere mayor importancia en afios clima- Nombre: Sastre Rodriguez, B.E.

Calificacién: Notable
Director/Tutor: Bienes, R.
Fecha: 02/2012

tolégicamente secos como ha sido la campafia agricola 2011-12. Por ello se
desaconseja su aplicacién en los olivares, lo que implica que hay que inculcar
al agricultor los beneficios de las cubiertas vegetales.

Tesis Doctorales
Titulo: Influencia del empleo de cubiertas

| empleo de cubiertas vegetales ha mejorado la vegetales en vifiedo en pendiente sobre el
estabilidad de los agregados estructurales del suelo control de la erosion

e incrementado la produccion de biomasa radicular Nombre: Ruiz Colmenero, M
Calificacién: Apto Cum Laude

Director/Tutor: Bienes, R. y Marqués, M.J.
Fecha: 12/2012

Publicaciones

° Bustamante et al. Experiencias practicas de
reutilizacién en el marco del programa
Consolider Tragua. ISBN: 978-84-695-4013-8.

* Molina-Navarro et al. Journal of Environmental
Quality. DOI:10.2134/jeg2011.036.

° Bienes et al. Cuadernos de Investigacion
Geogréfica 38 (1): 49-74.

* Ruiz-Colmenero et al. ELSEVIER ISSN: 0341-8162.

DOI: 10.1016/j.catena.2012.11.007.

Investigacion sobre erosion de suelos en laboratorio y campo
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Descontaminacion

< EIADES 1/

Continaa el Consorcio EIADES

La linea de descontaminacion de suelos y gestion de residuos es un area de actividad cientifica y
experimental en la que el IMIDRA es un referente a nivel nacional e internacional. Entre otras nu-
merosas actividades y proyectos, desde el IMIDRA se lidera el consorcio EIADES que agrupa a las
principales instituciones de investigacién madrilefias y algunas universidades extranjeras, junto con un
nutrido grupo de grandes empresas privadas preocupadas por el impacto ambiental de los procesos
e interesadas en el desarrollo de tecnologias punteras para la descontaminacion y recuperacién de
emplazamientos. El Programa funciona desde 2006 y ha comenzado recientemente su segunda fase
(2010-2013).

La degradacién de los suelos por la contaminacién es una realidad creciente y amenazadora que exige
soluciones innovadoras, con la busqueda continua de metodologias de recuperacién.

Desde este consorcio se realizan trabajos sobre descontaminacién de suelos en temas tan diferentes como
la tolerancia de determinadas plantas a acumular metales pesados, la valoracion de nuevos contaminantes
derivados de farmacos en el sistema suelo-agua, o los estudios iniciales del empleo de microalgas para el
aprovechamiento de residuos organicos. Esta variedad de enfoques es debida a que la eleccién de la estrate-
gia de descontaminacion de un emplazamiento depende siempre de multiples factores. La técnica a emplear
debe causar el menor impacto ambiental, asi como preservar en lo posible la funcionalidad del suelo. Los
investigadores del Programa EIADES aplican las estrategias bioldgicas antes mencionadas monitorizando los
procesos de degradacién de los contaminantes mediante el uso de biomarcadores moleculares.

En ocasiones, la dimensién de la contaminacién y/o concentracidn de los contaminantes imposibilita el
tratamiento en una primera fase con técnicas biolégicas, por lo que desde el Programa EIADES se abor-
da la utilizacién de campos eléctricos en el suelo para la movilizacion y eliminacién de contaminantes.

E

Jornada Técnica: “Analisis de riesgos en emplazamientos contaminados”

La contaminacién de un suelo es una problematica a nivel glo-
bal que supone en si misma la pérdida de un recurso natural. El
analisis de riesgos valora la probabilidad de que la contamina-
cién del suelo produzca efectos en la salud humana y el medio
ambiente. La Jornada, que tuvo lugar en la finca El Encin el 17
de mayo de 2012, pretendié establecer los conceptos genera-
les a considerar en el anélisis de riesgos de un emplazamien-
to contaminado (suelo y agua subterranea) y la metodologia
a aplicar en funcién del receptor en el marco de la legislacién
vigente.

El Programa EIADES desarrolla de forma continua actividades
formativas, organizando Jornadas Técnicas y Seminarios en rela-
cién a la temética, e imparte anualmente un Curso de Postgrado
sobre Procesos de Degradacion y Recuperacion de Suelos.

Los investigadores del IMIDRA participan como profesorado
en los distintos cursos y seminarios del Programa, y las insta-
laciones y el laboratorio de descontaminacién de suelos de la
Finca El Encin son objeto de visitas de formacion de estudian-
tes universitarios.

Actualmente estan asociadas al Programa 16 Empresas que
desarrollan su actividad en sectores relacionados con la conta-
minacion del suelo, ademés de Centros Tecnoldgicos y Grupos
de Investigacién tanto Nacionales como Extranjeros.

Imégenes de la Jornada




Laboratorio de Suelos

El Laboratorio de Suelos ha analizado durante el afio 2012 un total de 2098
muestras, que se corresponden con un total de 15.919 determinaciones, reparti-

das en 2064 muestras de suelo y 34 muestras vegetales.
Las muestras analizadas correspondieron a:

Investigadores del IMIDRA, enmarcadas en los proyectos:

-"Tecnologias de evaluacién y recuperacién de emplaza-

mientos contaminados”.

- "Estabilizacién in situ de metales pesados en suelos, me-
diante la aplicacién de nanoparticulas de Fe. Impacto de la
tecnologia sobre la funcionalidad del suelo”.

"Utilizacion de especies silvestres en recuperacion de sue-
los degradados. Evaluacién de su tolerancia a metales pe-
sados en funcién del tipo de suelo”.

"Aplicacién de residuos a suelos agricolas”.

"Laboratorio de anélisis de suelos”.

"Utilizacién de la vegetacién por la vaca avilefia y el corzo en
un sistema silvopastoral de dehesa. Patrones de comporta-
miento alimentario y otras actividades del ganado vacuno”.
"Empleo de cubiertas vegetales en olivar. Repercusion
sobre el suelo, la erosién y la calidad del aceite de oliva
virgen”.

Investigadores de otras Universidades o Centros Pdblicos
de Investigacion.

Cooperativas agrarias y agricultores.

Empresas.

De las muestras realizadas:
1931 corresponden a Proyectos de investigadores del

Diversos aspectos de
la investigacion en
descontaminacion

de suelos

IMIDRA. 4
90 a investigadores de Universidades o Centros Publi-

cos de Investigacién. 1.
77 a Cooperativas Agrarias y agricultores.
2.
38
Proyectos de Investigacion ,
Estabilizacion in situ de metales pesados en suelos, 5
mediante la aplicacion de nanoparticulas de Fe. Im- 6.
pacto de la tecnologia sobre la funcionalidad del sue- 7:
lo. MICINN. 2010-2013. 8.
Investigaciéon preliminar de un emplazamiento conta-
minado. Evaluacién de la contaminacién y medidas de 9.

remediacién. IMIDRA.

Publicaciones

Sastre-Conde et al. Journal of Environmental Management.
Vol 95 pp 368.

Millan et al. CIEMAT. pp 728.

Lobo et al. Encyclopedia of Applied Electrochemistry
Springer. Article ID: 303591.

Lobo et al. Soil Enzymology in The Recycling of Organic
Wastes and Environmental Restoration 14:195-253.
Lobo et al. CIEMAT 5: 81-93 y 19: 347-364.

Pérez-Sanz. CIEMAT 10: 143-167.

Gil-Diaz. CIEMAT 13: 207-218.

Pazos et al. Chemical Engineering Journal.

Vol 183 pp 234-237.Elsevier.

Pérez-Sanz et al. Journal of Environmental Management
pp 233-237.

Tecnologias de evaluacion y recuperacion de empla-
zamientos contaminados (EIADES). Comunidad de
Madrid. 2010-2013.

Utilizacién de especies silvestres en recuperacién de
suelos degradados. Evaluaciéon de su tolerancia a me-
tales pesados en funcion del tipo de suelo. Comuni-
dad de Madrid. 2009-2011.

Ensayos de biorremediaciéon de suelos contamina-
dos. IMIDRA.

Aplicacién de residuos a suelos agricolas. IMIDRA.

10. Moreno-Jiménez et al. Journal of Hazardous Materials
pp 52-59. Elsevier.
11. Gil-Diaz et al. Afinidad, 559.
12. Lépez-Lopez et al. Journal of Environmental
Management pp 517-526.
12. Loureiro et al. Transgenic Research 21:1329-1339.
13. Gonzalez et al. Agricultural Sciences 3: 572-581.
14. Gonzélez et al. Libro de Comunicaciones del XIV Simposio

Hispano-Luso de Nutricion Mineral de las Plantas 1: 364-369.

15. Fajardo et al. Chemosphere 86: 802-808.

\1 6. Fajardo et al. Water, Air & Soil Pollution 6: 3385-3392.

»
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ECOLOGIA

Utilizacion de la vegetacion por
la vaca avilena y el corzo en un sistema
silvopastoral de dehesa.

Patrones de comportamiento alimentario y
otras actividades del ganado vacuno.

tal

i1en

Descripcion

Agroamb

En la Peninsula Ibérica tradicionalmente se han venido uti- Pastos en Riosequillo

lizando los recursos de montafa por los herbivoros silves-

tres y domésticos como fuente de alimento. Por tanto, conviene que se manejen y aprovechen lo mas
adecuadamente posible dichos recursos. Las implicaciones en el manejo y el uso sostenible de los
distintos enclaves podrian mejorar la produccién y renta de las explotaciones rurales.

En este estudio, de dos afios de duracidn, se analiza la dieta de la vaca avilefia y el corzo en una zona
adehesada de la Comunidad de Madrid, empleando técnicas microhistoldgicas.

Se realiza un estudio mensual del comportamiento ingestivo y otras pautas de actividad del ganado
vacuno, a partir del seguimiento y observacién directa de los ejemplares.

P3

igacion

Invest

Se analiza la dieta de la raza
Avilefia Negra Ibérica y el corzo
empleando técnicas microhistoldgicas

Resultados

Se analizé la dieta de la vaca avilefia en los periodos de
mayo, julio y septiembre en la Finca de Riosequillo (Bui-
trago de Lozoya), una zona adehesada, ubicada en la
Sierra de Guadarrama. En mayo las vacas consumieron
principalmente Festuca ampla, Poa bulbosa y Dactylis
glomerata; en julio Festuca ampla, Agrostis castellana
y Anthoxantum aristatum, mientras que en septiembre
la especie mas consumida fue Fraxinus angustifolia,
aprovechando el desmoche de la especie. Se obser-
vé correlacién significativa entre la dieta de la vaca de
mayo y julio; y el grado de similitud entre ambas dietas
fue del 49%. No se observé correlacion entre la dieta
de la vaca en septiembre y la dieta de mayo y julio,
obteniéndose unos indices de similitud muy bajos. La
diversidad fluctud de 1,9 en septiembre a 3,07 en ju-
lio. El manejo del ganado y el aprovechamiento de
los recursos disponible de la finca reflejan diferen-
cias en la alimentacion, condicionadas a la vez por
las distintas comunidades de plantas que conforman
el drea estudiada.

Publicaciones

® Martinez et al. Nuevos retos de la ganaderia

extensiva: un agente de conservacion en peligro

de extincién. SEEP 2012. pp:123-130.

Diferentes momentos de la preparacion de muestras * Delgado et al. Plant Biosystems. 146(2): 413-418.
microhistoldgicas
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Jardineria Sostenible

Repoblacion forestal de la Comunidad
de Madrid a partir de semillas procedentes
de los viveros del IMIDRA

Descripcion

El proyecto investiga el desarrollo de la técnica de aplicacién de
enanizantes adaptada a las condiciones ambientales de la Comu-
nidad de Madrid.
Nepeta tuberosa Segun las condiciones ambientales y la especie vegetal, en el se-
gundo afo se puede producir un crecimiento desmesurado de los
Flores dobles de variedades de brinzales, lo que provoca su rechazo para ser utilizados en reforestacién y, en conse-
Punica granatum cuencia, no pueden ser comercializados. Los fitorreguladores se utilizan tanto en plantas
herbaceas como lefiosas. La limitacién del crecimiento se consigue con un producto
fitorregulador denominado enanizante. Una vez determinado el enanizante y la dosis a utilizar puede ser aplicado por el
productor como cualquier otro producto fitosanitario. El ensayo de control del crecimiento se realiza en una especie for-
estal de conifera (Pinus sylvestris). El objetivo del estudio fué la determinacién de la concentracién de enanizante necesaria
para limitar el crecimiento de los brinzales en el segundo afio. Se utilizaron tres fitorreguladores enanizantes (daminozida,
cloruro de mepicuat y paclobutrazol), con tres concentraciones diferentes cada uno en aplicacién foliar, realizdndose 1, 2
o 3 aplicaciones separadas 15 dias.

Resultados

Del anélisis de los resultados del ciclo de crecimiento primavera-verano no se encontraron diferencias en el crecimiento entre
los tratamientos ni entre éstos con el testigo. No se han observado efectos fitotdxicos para ninguno de las productos y concen-
traciones aplicadas. Al tratarse de especies lefiosas, podrian utilizarse mayores concentraciones previo ensayo de fitotoxicidad.

Desarrollo de la estructura varietal en planta ornamental de vivero
Descripcién

Se pretende ampliar el nimero de especies producidas en los viveros del IMIDRA para usos ornamentales urbanos, asi
como estudiar la reduccién y/o la eliminacion del ciclo de produccién de aquellas especies ya presentes en los viveros
de la Comunidad de Madrid. Dicha reduccion del nimero de especies se veria compensada con la produccién de nue-
vas plantas que entre sus particularidades retinan una serie de condiciones beneficiosas para el medio ambiente urba-
no. Dichos beneficios irian orientados a una mayor diversificacién de especies ornamentales con menores consumos
hidricos y que no se encuentren cominmente en los viveros privados (especies autoctonas y de jardineria sostenible).

Resultados

Produccién de especies autéctonas:

* Multiplicacion vegetativa: Aphyllantes monspeliensis,
Atriplex  portulacoides,  Bupleurum  fruticosum,
Centranthus ruber var., Frankenia thymifolia, Hipericum
balearicum, Ligustrum vulgare, Saturja montana,
Satureja obovata, Thymus aestivus, Thymus capitatus,
Thymus zygis, Vella spinosa, Vitex agnus-castus.

e Multiplicacion por semilla: Coris monspeliensis, Cistus pulverulentus
Iberis saxatilis, Linum suffruticosum ssp. differens,

Phlomis fruticosa, Phlomis lychnitis, Phlomis purpurea, Salvia lavandulifolia.

e Ensayos de multiplicacién vegetativa de: Vitex agnus-castus, Phyllirea angustifolia, Ligustrum vulgare, Crataegus

monogyna, Campsis radicans, Bupleurum fruticosum.

Santolina sp.

Especies de jardineria sostenible: Caesalpinia gilliesii, Campsis radicans, Perovskia atriplicifolia.
® Recuperacion de especies y variedades tradicionales en jardineria: Othonna cheirifolia, Vitex agnus-castus var.,
Punica granatum (variedades de flor doble): cv. Chico (fl. doble rojo), Alba plena (fl. doble blanco-crema), Rubra
plena (fl. doble rojo), Legrellei (fl. doble rojo borde blaco-crema) y Hedera helix f. poeticum (frutos amarillo-naranja).
19
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FORESTAL
Jardineria sostenible

Recuperacion de suelos contaminados con plantas autoctonas
producidas en sustratos eco-compatibles y efecto de estos materiales
en la biodisponibilidad y biodegradacion de los contaminantes

Vella spinosa

Descripcion

El objetivo del trabajo es estudiar el compor-
tamiento de sustratos eco-compatibles para
sistemas de jardineria vertical, empleando uni-
camente sustratos organicos, optimizando la
retencién de agua y nutrientes en el sistema.
El ensayo establecido en la finca El Encin eva-
lud cinco sustratos fabricados a partir de corte-
za de pino compostada, fibra de coco y restos
vegetales compostados en diferentes propor-
ciones: 1) corteza compostada + fibra de coco,
2) fibra de coco + corteza compostada, 3) fibra
de coco + poliestireno expandido (testigo),
4) restos vegetales + corteza y 5) restos vegeta-
les + fibra de coco, todos preparados en propor-
ciones de 70/30 % v/v, respectivamente. De las
propiedades estudiadas resalta la necesidad de
bajas densidades, elevadas porosidades y es-
tructura estable. Se realiza un estudio compara-

La jardineria vertical es cada vez
mas utilizadaen la arquitectura y
el disefio para la integacion del medio
natural y el urbano

v

tivo de las mezclas y su comportamiento a lo lar-
go del tiempo. Como especie testigo se utiliza
Pachysandra terminalis (especie comercial uti-
lizada en este tipo de estructuras y Frankenia
laevis (especie autéctona peninsular). Ademas se
evalla la adaptacién de otras especies autdc-
tonas (Ajuga reptans, Atriplex portulacoides y
Frankenia thymifolia) como plantas alternativas.
El seguimiento de las plantas permite conocer
la evaluacién agronémica de los sustratos y si
cumplen adecuadamente con su funcién de so-
porte y suministro de agua y nutrientes.

Resultados

El ensayo se establecié en julio de 2012, estando
en la fase de consolidacién de las diversas especies
utilizadas. Frankenia laevis y Frankenia thymifolia
muestran una gran capacidad de regeneracion y
adaptacién a los diferentes sustratos utilizados.



Embridn somatico de alcornoque germinando

El IMIDRA ha realizado dentro de sus investigaciones en
materia forestal un novedoso ensayo cientifico para clonar
arboles singulares de su territorio. Se trata de la primera ex-
periencia de este tipo en la regidn, lo que permite contar con
réplicas exactas de estos ejemplares centenarios para garan-
tizar su conservacion. Finalizado el proyecto se dispone de
un banco de germoplasma vivo donde se recogen, clonados,
los tejos, alcornoques y olmos singulares de la Comunidad,

un auténtico reservorio de la biodiversidad madrilefia en una plantacién de conservacién.

Se ha conseguido multiplicar todos los olmos, tejos y alcornoques singulares de la Comuni-
dad. En total se ha logrado la multiplicacion vegetativa de 31 arboles singulares. El equipo de
Biotecnologia Vegetal del IMIDRA ha desarrollado este proyecto de salvaguarda del patrimo-

nio genético durante dos afios.

Expertos del IMIDRA conservan el legado genético forestal de los arboles singulares

Los tejos se han clonado por el sistema tradicional de esqueje. Los alcornoques y olmos
mediante técnicas de cultivo in vitro. Para los alcornoques se utilizé un protocolo de em-
briogénesis somatica, puesto en marcha por el equipo del IMIDRA, que permite regenerar
plantas a partir de embriones formados de células de las hojas. El olmo se multiplicd por
organogénesis a partir de pequefios brotes nacidos de estacas, en los que mediante cultivo
in vitro primero se induce la formacién de tallos y luego de raices.

El sistema tradicional del esqueje permite obtener clones de la planta original pero el niumero de copias es limitado.
Con las técnicas de cultivo in vitro (organogénesis y embriogénesis) se puede generar una gran cantidad de copias, con
material genético idéntico al inicial.
Ademés de obtener réplicas de arboles singulares que vuelven a nacer, se conservard un material vegetal valioso para
su utilizacion en futuros proyectos de investigacion. El material clonal se incluird en el Banco de Germoplasma en Red,
de la Estrategia Espafola de Conservacion y Uso de Recursos Genéticos Forestales.
Los resultados del proyecto se presentaron en un acto en el Jardin Botéanico el 23 de mayo de 2012, con asistencia
del entonces Vicepresidente de la Comunidad de Madrid. Se entregaron réplicas clonadas de los arboles singulares
a los alcaldes de los municipios correspondientes.

sobre Aboles Singulares =
de la Comunidad de Madrid ?" _

Proliferacion de masas
embriogénicas de pino pifionero

n.

S

Induccion de embriogénesis
somatica en hoja de alcornoque
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Imégen de la plantacion
del nuevo alcornoque centenario

Memoria 2012

Biotecnologia vegetal

La Comunidad de Madrid contribuye a
la formacion de investigadores internacionales

El profesor Hernando Criollo Escobar realizé una estancia de 6 meses en el IMIDRA, dentro del érea de
Biotecnologia Vegetal en el Departamento de Investigacion Agroambiental, para poner en préctica en
la especie denominada “lulo” (Solanum quitoense) los procesos de multiplicacién in vitro que lleven a
la mejora de dicha especie.

El equipo de Biotecnologia Vegetal del IMIDRA desarrolla protocolos de propagacién vegetativa de
especies forestales. Es una investigacion puntera en el ambito internacional que utiliza fundamental-
mente técnicas de cultivo in vitro.

El protocolo més avanzado hasta el momento es el que permite clonar al-
cornoques selectos por medio de la induccién de embriogénesis somatica
en hojas, aunque también se ha logrado inducir en hojas de robles adultos.
Actualmente se desarrollan protocolos para la encina y el pino pifionero y se
ha presentado la primera tesis doctoral que se ha realizado en Espafia sobre
embriogénesis somdtica en una conifera, el pino pifionero.

El profesor Criollo Escobar impartié una conferencia durante la cual ofrecié una
vision del trabajo que realiza en Colombia, explicd los motivos de su estancia
en el IMIDRA y el trabajo que ha desarrollado con el lulo.

El lulo

El lulo (Solanum quitoense) es una planta solanacea (de la familia de la pa-
tata, el tomate o la berenjena) que crece en forma esponténea en los An-
des, entre los 1.200 y 2.100 metros, encontrandose especialmente en sitios
frescos, sombreados y himedos. También es frecuente encontrarla en las
ciudades, en lugares insélitos como alcantarillas o techos. Se encuentra en
Colombia, Ecuador, Panamé, Pery, Costa Rica y Republica Dominicana. Las
variedades tradicionales son de sabor 4cido aunque en Ecuador existe una
variedad dulce que se consume como fruta de mesa.

Como fruta tiene gran aceptacién en los mercados por su exquisito sabor y su valor nutritivo, rico
en vitamina Cy de alto contenido en hierro. Por sus caracteristicas tiene multiples usos en la agroin-
dustria y se utiliza como materia prima para zumos, helados, mermeladas, conservas, salsas, postres

La Comunidad planto en Boadilla del Monte la réplica genética de
un alcornoque de mas de 400 aios

El consejero de Medio Ambiente y Ordenacién del Territorio, Borja
Sarasola, acompafado del Alcalde de Boadilla del Monte, Antonio
Gonzélez Terol, planté en el valle de La Corchera de esta localidad
un alcornoque clonado por el IMIDRA. Se trata de la réplica genética
de un alcornoque de mas de 400 afios que por sus especiales ca-
racteristicas estd considerado como Arbol Singular por el Catalogo
Regional de Especies Amenazadas de Flora y Fauna Silvestre de la
Comunidad de Madrid.

El ejemplar plantado en Boadilla es uno de los 31 clonados por el
Ejecutivo madrilefio dentro del Proyecto de Clonacién de Arboles
Singulares. En la actualidad, la Comunidad de Madrid dispone de
257 arboles singulares catalogados que se ubican en méas de 50 mu-
nicipios. El 70% de esos “monumentos vivos”, como los definié Sa-
rasola, se corresponden con especies autéctonas.

El proyecto de clonacién de Arboles Singulares tiene como objetivo prin-
cipal perpetuar la informacién genética de especies que han logrado so-
brevivir durante muchos afios y, por tanto, atesoran un imponderable




El arbol madre clonado
es un alcornoque

de 11 metros de altura,
el mas grande y
longevo de su habitat

obtenciéon de nuevos farmacos.

El Consejero de Medio Ambiente, el Alcalde

Biotecnologia vegetal

valor, asi como caracteristicas Unicas que
hacen conveniente su preservacion y pro-
teccion.

Este proyecto de la Comunidad de Madrid
comprende tanto arboles singulares como
otros menos representativos, con los cua-
les se trabaja para conseguir que sean mas
resistentes a las dificultades propias del
entorno, como plagas o variaciones climéa-

ticas, de forma que sean aptos para tareas de repoblacién forestal e, incluso, de

Los Arboles Singulares clonados participan en el SIMO
Network: la agricultura al alcance de la mano

de Boadilla y el Director Gerente del IMIDRA  Una joven empresa madrilefia (Cubenube) mostré su tecnologia en el SIMO Network
frente al arbol madre clonado aplicandola sobre Arboles Singulares clonados por el IMIDRA. Cubenube es una start-up
madrilefia creada en septiembre del 2011 en el parque cientifico tecnoldgico de Alcald

de Henares, cuyo objetivo es el desarrollo de sistemas de informacion (Big Data) que permitan generar conocimiento y hacer
un uso eficiente e inteligente de datos recogidos a través del “cloud computing” y la sensorizacion. Especialista en conectar
los datos del mundo fisico y los del mundo digital, es pionera en su aplicacién al ambito de la agricultura. Han desarrollado una
plataforma de informacién que permite su interconexién con cualquier dispositivo capaz de conectarse a Internet (incluidos ser-
vidores, ordenadores, tablets o smartphones), con el objetivo de establecer servicios de informacién de valor afiadido. Conoce-

dora de esta nueva tecnologia y de su aplicacién en la agricultura futura, la Comunidad de Madrid, a través de IMIDRA, colabord

con esta empresa madrilefia cediendo
para la demostracion préactica ejempla-
res clonados de los Arboles Singulares
de la regién. Durante los dias de feria,
en el stand de Cubenube se pudo ver
una gran mesa que simulaba un bosque
de éarboles singulares clonados: tejos,
olmos y alcoroques. Los ejemplares
estaban monitorizados de manera que
cuando necesitaban riego enviaban un
aviso al smartphone de su “cuidador” o
responsable, o bien activaban su riego
de forma automdtica.

Innovadora agricultura El stand verde de Cubenube en el SIMO NETWORK

de precision
it s —
Cubenube fue galardonad_a, dentro de .esta e.d|C|on gle Publicaciones )
SIMO Network, con el Premio Vivero. Este tipo de innovacio-
nes se dirigen hacia la agricultura de precision, uno de los o Jiménez et al. Trees DOI 10.1007/500468-012-0763-y.
objetivos actuales del sector. Con ella se pretende aumentar
la produccién y mejorar la calidad, en las condiciones més Proyectos de Investigacion
naturales posibles. Esto requiere un uso mas eficiente de los
recursos, con actuaciones como la preservacion de la capa- e Conservacién de material genético forestal y clonacion de

cidad productiva de los suelos, la rehabilitacién de nuevas
tierras, la mejora del uso del agua, y la conservacién y am-
pliacidn de las existencias de germoplasma vegetal y animal.
Las tecnologias de monitorizacién y aviso permitiran un uso
eficiente de los recursos, y en este sentido el IMIDRA quiere 2011-2013.
estar al corriente de todas las aplicaciones encaminadas a

arboles singulares de la Comunidad de Madrid II. IMIDRA.
* Regeneracion de sistemas forestales de la Comunidad
de Madrid. REGENFOR-CM. 2010-2013.
* Mejora de protocolos de regeneracion por embriogénesis
somética en pino pifonero, encina y alcornoque. MICINN.

y

hacer més facil y rentable la agricultura.
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EL IMIDRA y la Horticultura

Tecnolégicamente, el IMIDRA estudia la aplicacion del cultivo
hidropdnico en invernadero para aumentar la produccién y pre-
cocidad de las cosechas, asi como para evitar los problemas de
suelos contaminados o con plagas. Mediante el sistema hidro-
ponico el cultivo crece en un soporte inerte y se suministran los
nutrientes de forma individual a las plantas junto con el agua de
riego. Es posible aprovechar el espacio del invernadero tam-
bién en vertical y obtener asi una mayor produccién.

Desde el punto de vista de la calidad alimentaria y la protec-
cién de la biodiversidad, el IMIDRA realiza una intensa actividad
para fomentar el empleo de variedades tradicionales madrilefias, en busca de los sabores y calidades
perdidas por el uso una agricultura intensiva. Variedades de meldn, tomate, pimiento, aceituna, uva,
cebolla, judias de la sierra, y hasta frutales tradicionales se conservan, estudian y multiplican en el
IMIDRA, con la finalidad de poder entregarlas a los productores junto con el conocimiento sobre su
rentabilidad, caracteristicas agronémicas y aspectos nutricionales y sensoriales, en busca de incentivar
su demanda por la sociedad madrilefia.

El melon en el IMIDRA: Variedades Tradicionales

IMIDRA presentd los re-
sultados del proyecto Me-
lonomics, que permitiran
mejorar la calidad y renta-
bilidad del melén y en el
que el IMIDRA ha colabo-
rado en la determinacién
del genoma del melén jun-
to a otras instituciones.
Frutos y flores de variedades tradicionales de melon Este descubrimiento per-
mitird mejorar la calidad
de la fruta y crear variedades maés resistentes a las plagas, en una de las especies de mayor interés
econdémico en todo el mundo. En el proyecto Melonomics han participado nueve centros de investi-
gacién y cinco empresas, dentro de cinco comunidades auténomas y puesto en marcha por la Funda-
cion Genoma Espana. Se inicié en 2009 y ha tenido una duracion de tres afos. Es la primera iniciativa
publico-privada espafola que consigue un genoma completo de una especie superior de plantas (tie-
nen flor y producen semillas) y, ademés, lo ha hecho utilizando nuevas tecnologias de secuenciacién
masiva, que son mas baratas y eficientes.
Dentro de este consorcio de investigacion, el IMIDRA puso ensayos en campo, recogié los frutos y
analizd sus caracteres de calidad, nutricional y sensorial. En la finca experimental La Isla se ha llevado
a cabo la investigacién aplicada en campo sobre las 72 variedades de melén objeto de estudio, 17
de ellas variedades tradicionales de Madrid. De todas ellas se obtuvo el ADN para su secuenciacion
posterior.

MELOMOMICS

Presentacion de resultados del proyecto “Melonomics” en el Museo del Meldn de Villaconejos




HORTICULTURA Y FRUTICULTURA

El genoma del melén

Este proyecto ha supuesto la utilizacién de las herramientas genémicas y biotecnoldgicas
mas punteras para el conocimiento y la mejora de las variedades de meldn, buscando pro-
ductos agroalimentarios de alta calidad, més saludables y mas seguros.

Los resultados obtenidos muestran que el meldn tiene un genoma de unos 450 millones de
pares de bases y 27.427 genes, mucho mayor que su pariente mas cercano, el pepino, con
360 millones de pares de bases. Junto al genoma completo del meldn, los investigadores
han podido secuenciar, a partir de él, los genomas de siete variedades diferentes. Se han
identificado hasta 89 genes relacionados con los procesos de maduracion, que definen
caracteristicas como el gusto y el aroma, 26 relacionados con la acumulacién de carotenos
(que dan el color a la pulpa del meldn), 63 con la acumulacién de azdcar y, por tanto, con
el sabor, de los que 21 no estaban descritos anteriormente, y hasta 411 genes que pueden
tener la funcién de proporcionarle resistencia a enfermedades.

En la Comunidad de Madrid la produccién de melén supone el 5%
del total nacional, comercializandose alrededor de 25 millones

de kilos/afio, con una superficie de cultivo de 1.600 hectareas

en el sur de la region, siendo Villaconejos el municipio de referencia.
De las 17 variedades madrilenas, 13 son exclusivas de Villaconejos

Con todos estos datos se ha logrado ademas caracterizar un gran nimero de variedades
autdctonas espafolas de calidad (incluyendo variedades tradicionales) lo que permitird
generar nuevas variedades de meldn con interés agrondémico, es decir, més resistentes
a plagas, al estrés del suelo, y con mejor calidad organoléptica. Dado que el meldn es
una especie de gran interés econdémico, especialmente en paises del Mediterraneo, estas
investigaciones servirdn para mejorar el cultivo y evitar enfermedades que pueden causar
importantes pérdidas econdmicas.

Con estas mejoras en el cultivo se conseguird un abaratamiento de los costes de produc-
cién, que hardn que nuestros melones sean mas competitivos en el mercado internacional.
Hasta ahora el proceso de seleccidn era lento: realizacidon de cruzamientos, extraccion de
las semillas, germinacién, crecimiento de la planta, evaluacién y seleccién. A partir de aho-
ra, gracias a estas investigaciones de las que el IMIDRA forma parte, en los semilleros se
estudiard el ADN y se seleccionaran directamente las variedades interesantes. En vez de
esperar a que crezca la planta para evaluar el fruto, a partir de ahora, en el laboratorio y
con el ADN se podra saber con un 100% de certeza como va a ser el meldn. Esto ahorrara Caracterizando nutricional y
mucho tiempo y abarataré los costes y el precio de las semillas. morfologicamente las variedades

de meldn

IMIDRA: investigacion muy aplicada

En la finca La Isla se sembraron todas las variedades de melén y se tomaron sus datos morfolégicos y agrondmicos.
Posteriormente, los frutos se trasladaron a los laboratorios de calidad alimentaria de la finca experimental de El Encin,
donde pudieron analizarse en lo referente a su textura, color, jugosidad, aspectos nutricionales y capacidad antioxi-
dante. Ademas fueron objeto de anélisis sensorial para determinar las caracteristicas de calidad que perciben tanto
catadores entrenados como los consumidores.

El IMIDRA mostré especial interés en las variedades madrilefas, que fueron objeto de un completisimo estudio que
puso de manifiesto tanto sus caracteristicas de calidad y nutricién, como su comportamiento en campo y su acepta-
cién por el consumidor, ademas de determinar sus relaciones genéticas con otras variedades de meldn espafiolas. Los
resultados de los ensayos de calidad en el laboratorio indicaron, entre otros datos, que las variedades tradicionales
madrilefias tienen en general buenos caracteres sensoriales y nutricionales.
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El tomate en el IMIDRA: buscando el sabor

Cuidados en el Campo

Las 40 variedades de tomate madrilefias se han conservado y producido en las mejores condiciones y
mediante procesos sostenibles y respetuosos con el medio ambiente.

Aspectos de los semilleros Trasplante a campo abierto y fases del cultivo Entutorado y entrada en produccion

El Analisis Alimentario

En los laboratorios del IMIDRA los tomates se sometieron a los més variados anélisis alimentarios.
Aspectos como su contenido en azlcares, su acidez, el contenido en sales, la firmeza de la carne o la
resistencia de la piel fueron medidos a lo largo de la maduracién de los tomates.

Analisis de la textura del tomate Medida del pH y las sales disueltas Obtencién de las muestras para
diferentes andlisis

Componentes de Salud /Proyectos de investigacion )

¢ Conservacion de las variedades
horticolas tradicionales de la
Comunidad de Madrid. Evaluacién

Los tomates de estas variedades locales madrilefias mostraron

altos contenidos de compuestos saludables y activos bioldgi-

camente: licopeno, carotenos y vitamina C, relacionados con la e s d e el

proteccion frente a ciertos tipos de céncer y frente a procesos Transferencia, divulgacion y

de oxidacion y envejecimiento celular. promocion de las variedades locales
de interés comercial. IMIDRA.

¢ Development of genomic tools in

Pero... s;gustan o no gustan? Cucurbits, including the
sequencing of the melon genome,
Los anélisis alimentarios siempre and its application for breeding

these crop species (MELONOMICS).
Fundacién Genoma-Espana.
2009-2012.

* Mantenimiento y ampliacién del

tienen que completarse con analisis
sensoriales o pruebas de cata. Un
panel de més de 100 consumidores
fueron valorando distintas caracte- B 2 Germop Eame ¢
risticas de estos tomates a lo largo Variedades Tradicionales

de sus temporadas de produccion, de Frutales de la Comunidad
en un ensayo planteado para eva- de Madrid. IMIDRA.

luar y caracterizar su calidad.
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Firma de un convenio con Alcampo para
la promocion de las variedades
recuperadas de tomate madrilefio

IMIDRA y Alcampo firmaron un convenio de colaboracion
por el que el grupo puso a la venta en sus hipermercados
seis variedades tradicionales de tomate de la Comunidad
de Madrid, recuperadas y caracterizadas por el IMIDRA.
El IMIDRA ha desarrollado durante los tres Gltimos afios un
Aspecto de los tomates a la venta importante proyecto de investigacion sobre 40 variedades
de tomate tradicionales madrilefias, que ha permitido re-
cuperar variedades que se encontraban en peligro de desaparicidon y mantener una base genética amplia y diversa para
una horticola tan demandada como el tomate. El trabajo ha permitido rescatar formas, colores, texturas y, lo que es
més importante, el sabor y aroma de los tomates, mediante ensayos y anélisis
nutricionales, fisicos y sensoriales y un estudio de consumidores.

La firma de este Convenio con Alcampo hizo posible que los madrilefios tu-
vieran acceso a seis de estas variedades, de gran calidad y excelentes cuali-
dades, a través de todos los hipermercados que el grupo tiene en la regidn,
acomparniados de informacién referente a sus curiosidades y caracteristicas CONVENID PARA LI PROMOCIGN
nutricionales y sensoriales suministrada por el IMIDRA. DEL TOMATE DE MADRID

Las pléntulas de tomate se produjeron en la finca horticola de La lsla y los agricul-
tores madrilefios interesados acudieron a comprar las variedades adecuadas. Al-
campo adquirié posteriormente su produccién, cifrada en 30.000
kg, que fue puesta a la venta en los catorce hipermercados del
grupo Alcampo en la Comunidad de Madrid a partir de julio de
2012. Al ser un producto de temporada las distintas variedades

estuvieron disponibles segin su maduracién. E[ IMIDRA tiene entre sus propdsitos

y objetivos fundamentales contribuir a
Con actuaciones como este Convenio de colaboracién, ade- la mejora cualitativa de la alimentacion
més de beneficiar al consumidor con productos de calidad, se madrilefa, a la vez que habilitar
fomenta el desarrollo socioeconémico de la zona. Alcampo mecanismos de generacion de valor
realiza compras a proveedores madrilefios por valor superior anadido para los agricultores madrilefios

a 765 millones de euros anuales.

Los maestros de cocina Abraham Garcia, Fernando del Cerro y Mario Sandoval apoyaron una vez més al IMIDRA y su
labor de recuperacién del producto local de calidad. Los tres chefs responsables de Viridiana, Casa José y Coque elabo-
raron tres tapas con tomates madrilefios que ofrecieron al publico para su degustacién en el hipermercado de Alcampo
en La Vaguada. Gentilmente los tres cedieron sus recetas para adjuntarlas a las barquetas de venta de los tomates de
Madrid, contribuyendo asi a su revalorizacién y al aprecio de su calidad “gourmet”.

Tres prestigiosos cocineros apoyaron con su presencia la puesta I
a la venta de las variedades madrilefias de tomate

Primera venta de
variedades locales de
tomate recuperadas por
el IMIDRA

27



HORTICULTURA Y FRUTICULTURA

(

9 Moruno de Aranjuez
Procedente de una de las mejores zonas
de huerta de la Comunidad de Madrid,
es un tomate ligeramente achatado, rojo
por fuera pero con pulpa con matices ro-
sados. Dulce y muy apreciado, su piel y
carne presentan una agradable firmeza.

& Tomate del Terreno Sonrosado

Procedente de la localidad de Roble-
dillo de La Jara, es éste un tomate de
gran tamafo, con frutos que pueden
llegar a alcanzar facilmente los 450 gra-
mos. De forma achatada, pertenece a la
categoria de los tomates "acostillados”,
por las estrias de su exterior. Muy rojo,
dulce, muy carnoso y con una ligera fir-
meza en carne y piel que lo hacen me-
recedor de la calificacion de excelente.

Estas son las variedades que se pudieron encontrar en Alcampo:

Variedades de tomate en Alcampo

9 Gordo de Patones

Un tomate de gran tamafo, con un
peso medio por fruto superior a los
300 gramos. Rojo por fuera, pero con
matices anaranjados en su pulpa. Muy
carnoso, con cavidades muy poco de-
sarrolladas en su interior. Dulce y de
piel no muy firme, con una excelente
nota de cata.

9 Moruno de Villa del Prado
Una variedad de tomate procedente de
la que se ha dado en llamar “la huerta
de Madrid”. Es intensamente rojo tanto
en su interior como en su piel, ambas
de firmeza intermedia. Con un agrada-
ble dulzor, es muy apreciado.

9 Tomate de Olmeda de
Las Fuentes

Este tomate tardio en su maduracion
es rojo en su exterior y en su carne.
En su interior presenta tres cavidades
y es de forma algo achatada. Tiene la
piel firme, lo que le confiere resisten-
cia durante la maduracién, y su pulpa
tiene una textura media que, unida a
su dulzor, le hacen muy apreciado en la
degustacion.

9 Tomate Antiguo de La Cabrera

Bajo esta denominacién local se ha re-
cogido un tomate de peso medio, de
unos 250 gramos por fruto, de forma
achatada y marcadas “costillas” en su
exterior. El color de la piel es muy sin-
gular, un rosa con tendencia al marrén
y, frecuentemente, decorado con rayas
verdes. Su pulpa oscila también del rojo
al marrén. De maduracion intermedia
en la temporada, su piel y pulpa son
agradablemente firmes. Dulce y llama-
tivo, es un tomate con una muy buena
apreciacion en cata. y
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359-370.

1090-1100.
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Publicaciones de Fruticultura

* Morales et al. Food science and Technology international
® Menendez-Baceta et al. Genetic Resources and Crop
e Luczaj et al. Acta Societatis Botanicorum Poloniae 81(4):

® Molina et al. Spanish Journal of Agricultural Research 10 (4):

e Sdnchez-Mata et al. Genetic Resources and Crop Evolution

® Garcia-Herrera et al. Journal of the Science of Food and
Agriculture, DOI 10.1002/jsfa.5952.

Publicaciones de Horticultura

® Lézaro et al. Catélogo de Variedades de Melén Tradicionales
Espariolas. 2012. ISBN13: 978-84-695-6262-3.

¢ Escribano et al. Genetic Resources and Crop Evolution.
Volume 59 (3): 359-373 DOI: 10.1007/510722-011-9687-4.

® Escribano y Lazaro. European Food Research and Technology.
Volume: 234(4):581-592, DOI: 10.1007/s00217-012-1661-7.
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Experimentacion en cultivo hidropénico

El IMIDRA pone a disposiciéon de los agricultores sus
estudios para que mejoren la rentabilidad de sus ex-
plotaciones. Con la implantacion de los cultivos hidro-
ponicos se logra ahorrar agua y fertilizantes. La finca
La Isla es la sede del centro piloto de hidroponia.
El IMIDRA cuenta desde el afio 2000 con un invernadero
que sirve como banco de ensayo de los cultivos hidro-
ponicos. Este es un sistema en el que las plantas com-
Produccidn de fresa en hidropdnico pletan su ciclo vegetativo sin la necesidad de emplear
suelo natural y que, entre otras ventajas, supone para
los agricultores ahorro en agua y en fertilizantes. Asi, es posible producir en suelos que no son aptos para el cultivo, de
forma que ofrece nuevas oportunidades a explotaciones que, debido al cultivo repetitivo, se han hecho ya inservibles.

Triplica la produccién

En el cultivo hidropdnico las plantas crecen colgantes sobre un sustrato arti-
ficial (lana de roca, perlita, fibra de coco) al cual se aporta de forma frecuente
varias veces al dia una solucién ali-

menticia perfectamente equilibrada.

La hidroponia no viene a sustituir

a los sistemas tradicionales, sino a E

ampliar el campo de actuacién de la

agricultura, al poder realizarse sobre

la superficie de suelos no aptos para

el cultivo, totalmente degradados e

incapacitados para poder realizar cul-

tivos de cualquier tipo debido a un a Comunidad de Madrid
agotamiento, una contaminaciéon o realiza anualmente un ciclo
una salinizacion. formativo sobre hidroponia

La hidroponia se dedica a la produc-
cion de las horticolas de mayor pre-
cio: tomate, pimiento, meldn, fresa,
fresén o flores como rosa, clavel o gerbera. Aunque se precisa de un mayor nivel
técnico del invernaderista y un mayor coste inicial de instalacién y de produc-
cién, entre las ventajas del sistema figuran la eliminacién del laboreo, el poder
cultivar en invernaderos con problemas de suelos, la precocidad de entrada en
produccion de las plantas -de hasta 10 dias-, y la posibilidad de trabajar de for-
ma menos sacrificada y mas tecnificada. Segun los estudios regionales, durante
los primeros afios de cultivo se triplica la produccién del sistema tradicional.

El IMIDRA ofrece el invernadero que tiene en la finca La Isla de Arganda, con una superficie de 600 metros cuadrados y
tres naves, como lugar de formacién para agricultores y técnicos en esta especialidad.

Tomate en hidroponia

Aspecto de cultivos ornamentales y alimentarios en hidroponia
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Apoyo a la calidad del Aceite de Madrid

Los madrilefios consumen 70.300 toneladas de acei-
te al afo, lo que demuestra que lo aprecian como
alimento saludable. La Comunidad de Madrid, a tra-
vés del IMIDRA, ha duplicado en los ultimos dos afios los anélisis de los aceites de la regién en lo que
se refiere a los pardmetros de valoracién sensorial, en tanto que las solicitudes de anélisis de calidad
fisio-quimica se han incrementado en un 30%, en concreto, el aceite de oliva virgen.

Estos controles se realizan en el Laboratorio Alimentario del IMIDRA, laboratorio que se ha convertido
en punto de referencia en la determinacién de la calidad de los aceites de la regién y que la Consejeria
de Medio Ambiente y Ordenacién del Territorio pone a disposiciéon de almazaras y particulares para
determinar esa calidad y diferenciar las distintas categorias del aceite.

Este laboratorio, ubicado en la finca El Encin, se cred en 2006 y forma parte del conjunto de labo-
ratorios acreditados que existe en Espafia, siendo Unico en Madrid junto con el del Ministerio de
Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente. En él se realizan los andlisis de aceitunas y aceite
de oliva necesarios para la expedicién de contraetiquetas o para diversos controles de calidad
por parte de consejos reguladores u otros organismos certificadores de calidad. Los certificados
qgue emite sirven de apoyo a los procesos de elaboracién, transacciones comerciales y diversos
controles de calidad.

La Comunidad
de Madrid
duplicé en 2012
los analisis de
calidad de

los aceites que
se producen

en la region

.

Variedad “Cornicabra” en el olivar madrilefio

El Panel Oficial de Catadores de Aceite de Oliva Virgen de Madrid

Ademés del aumento del consumo del aceite de oliva, el crecimiento de solicitudes que registra
el Laboratorio Alimentario del IMIDRA se debe en gran medida a que acoge el Panel Oficial de
Catadores de Aceite de Oliva Virgen de la Comunidad de Madrid, compuesto por un grupo de
expertos en cata de aceite que realizan el anélisis organoléptico, valoracién cualitativa de una
muestra basada en el anélisis sensorial de expertos entrenados y cualificados. Esta determinacién
es obligatoria para determinar las categorias de aceite de oliva virgen: virgen extra, virgen o lam-
pante.

El Panel tiene como principal funcién la clasificacién comercial de los aceites de oliva virgenes
producidos y/o envasados en la Comunidad de Madrid a solicitud del sector, de la Administracién
y de particulares. Puede también clasificar aceites virgenes de otras procedencias, con la corres-
pondiente emisién de los certificados oficiales de cata. También colabora en los proyectos de
investigacion relativos a la mejora de la calidad de los aceites que se elaboran en Madrid.
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Presentacion de resultados de Olivicultura
y Elaiotecnia

El Consejero de Medio Ambiente y Ordenacion del Terri-
torio expuso, junto a agricultores y empresarios madrile-
fios, los proyectos de investigacién que se llevan a cabo
desde el Gobierno regional para mejorar la competitivi-
dad del sector olivarero madrilefio. Ademas, presencié
una demostracién de recogida mecanizada de aceituna en régimen superintensivo y de vareado automético de olivos.
En Madrid trabajan cerca de 4.500 olivicultores, que cultivan unas 25.000 Ha fundamentalmente en las comarcas de La Cam-
pifia, Suroccidental y Las Vegas. La produccién anual es de unas 16.000 Tm de aceituna, que posteriormente se elabora en
las 20 almazaras que existen en la regién. Con estos datos se puede considerar que el olivar es uno de los cultivos bésicos de
la agricultura madrilefa.

En la Finca La Chimenea en Aranjuez, gestionada por el IMIDRA, est? el
Centro de Olivicultura, Unico en su clase en toda la zona centro de Espa-
fia. Alli se realizan todas las investigaciones y ensayos relacionados con la
olivicultura y la elaiotecnia en Madrid. Este Centro dispone de 3 parcelas
dedicadas a la coleccidon de variedades y de otras 12 en las que se reali-
zan ensayos y trabajos de investigacion sobre aspectos como el riego y
el manejo del suelo, el control de la erosién, la poda y la recoleccién, el
uso de maquinaria y ensayos de plantacién como cultivo superintensivo,
monocono, ecoldgico, etc.

La Comunidad de Madrid lleva afios apoyando al sector olivarero madri-
lefio, y prueba de ello son centenares de trabajos de laboratorio y ensa-
yos de campo y los méas de 25 proyectos de investigacién dedicados al
olivo y sus productos de calidad que ha desarrollado el IMIDRA.

El Consejero de Medio Ambiente y Ordenacion del Territorio presentd jun-
to a los investigadores y los agricultores y empresarios que han colaborado
con ellos, cinco lineas de apoyo que se estan desarrollando actualmente
a través del IMIDRA. En tres de ellas se investigan aspectos relacionados
con el trabajo de campo, como el estudio de las diferencias entre el cultivo
convencional y el ecoldgico y el momento éptimo de recoleccién, para
determinar la méaxima calidad que pueden llegar a alcanzar los aceites de
oliva virgen extra; la implantacion de cubiertas vegetales en el suelo del
olivar para observar su repercusion sobre el suelo, la erosion y la calidad del

En Madrid se dedican unas 25.000 hectareas a este cultivo
y se recogen mas de 16.000 toneladas de aceituna al afio

Aceite de Oliva Virgen; o el estudio de las estrategias de riego deficitario
en olivar superintensivo. En otras dos, se trabaja sobre el conjunto del sec-
tor, para conocer la base varietal del olivar tradicional de la Comunidad de
Madrid, con el fin de identificar variedades y ejemplares potencialmente
interesantes en sus condiciones de suelo, clima y manejo.

No hay que olvidar que el cultivo del olivar produce beneficios tanto
para el consumidor, a través de sus productos, como para el medio
ambiente en que se cultiva, ya que protege el suelo contra la erosién,
ayuda a conservar el paisaje y ayuda al desarrollo rural. El aceite de
oliva virgen se considera un alimento de calidad y beneficioso para la
salud, y asi lo demuestran las mas de 70.000 toneladas de aceite que
los madrilefios consumen al afio, junto a otros productos como las
aceitunas de mesa amparadas por la Denominacion de Calidad “Acei-

tunas de Campo Real”. Imagenes de la jornada de olivicultura
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Jornada dedicada al Aceite de Oliva dentro
del Ciclo “Gastronomia, Tecnologia y Salud”

La Jornada fue organizada por dos grupos de investigacion del s
Campus Internacional de Excelencia de Moncloa de la UCM. La Dra. M2 Angeles Pérez durante
Como ponente invitada, la Jefa del Panel de Cata de aceite de Oli- un momento de su exposicion
va Virgen de Madrid y responsable técnica del Laboratorio Alimen-

tario del IMIDRA, quien desterré falsos conceptos y mitos alimentarios sobre los aceites y sus cualidades.

Curso de Maestro Almazarero

El IMIDRA ha impartido en 2012 el Curso de Maestro Almazarero, dentro del programa de Cursos de
Transferencia de este Instituto.
Se trataba de un curso largamente demandado por el sector oleicola y olivarero de la Comunidad de
Madrid, al que este afio se ha dado cumplida respuesta reuniendo a un grupo de prestigiosos profe-
sores. El curso ha tenido una duracién de 20 horas lectivas y se ha celebrado entre la Finca El Encin del
IMIDRA y la Almazara "Aceites Naturales”, en Tielmes de Tajufia.
Este curso ha reunido a especialistas prestigiosos en cada area de las tratadas. Entre los alumnos participan-
tes hubo representantes de la mayor parte de las almazaras madrilefias, asi como alumnos venidos de otras
regiones espafiolas, y emprendedores relacionados con el mundo del aceite de oliva de calidad.

El Gobierno regional apuesta decididamente por

Ve - ~N la olivicultura y elaiotecnia tecnificadas y basadas
Un total de 25.000 hectareas y en el conocimiento y la experimentacion. Esta es

21 almazaras una de las lineas prioritarias de trabajo del IMIDRA

dentro de la investigacién agroalimentaria. Prue-

La Consejeria de Medio Ambiente y Ordenacién del ba de su implicacion con este sector son los mas
Territorio promociona de manera especial el aceite de de 25 proyectos de investigacion realizados en los
oliva virgen extra que se elabora en la region. La Comu- Gltimos 12 afios dedicados al olivo, sus productos
nidad de Madrid apuesta por potenciar la produccién de calidad, su manejo agronémico y al aprovecha-

de un aceite de oliva virgen extra de alta calidad, y los
buenos resultados obtenidos hasta ahora refuerzan ese
apoyo del Ejecutivo a un sector que abarca casi 25.000
hectareas del territorio. Con las aceitunas de esta su-
perficie se producen alrededor de 6.300 toneladas de

miento de sus subproductos.

El IMIDRA mantiene como una infraestructura de
particular valor el Centro de Olivicultura en la Finca
La Chimenea, y es sede del Panel Oficial de Cata

aceite. Se trata de cultivos ubicados principalmente en de Aceite de Oliva Virgen de Madrid.

las comarcas de Las Vegas, Campifa y Sur Occidental, El Aceite de Oliva Virgen Extra de Madrid es tam-
donde se cultiva el 97% del olivar de Madrid. En muni- bién objeto de difusién del conocimiento desde el
cipios como Villarejo de Salvanés, Colmenar de Oreja, IMIDRA también desde su linea de trabajo de apoyo
Morata de Tajufia, Arganda del Rey, Carabafia, Chin- a la restauracién y gastronomia madrilefias, dandolo
chén o Campo Real se extrae la mitad de la produccion a conocer en importantes eventos como la Reunion
anual de aceite de oliva, gran parte de ella manejada Nacional de Eurotoques en 2012 u organizando cur-

mediante técnicas ecoldgicas. El sector del olivar en la sos de formacion y cata para personal de sala de

Comunidad de Madrid produce mas de 28.000 tone- restaurantes de alta gama, en virtud de los conve-

ladas de aceituna que posteriormente procesan las 21 L . : -
nios firmados por el Ejecutivo para la promocion de

almazaras hasta el resultado final del aceite de oliva. o ’
ﬁ prOdUCtOS madrllenos de caracter salUdable'

Proyectos de Investigacion ¢ Estudios cientifico-técnicos en colaboracién con la industria
elaboradora de aceite de oliva virgen de la Comunidad de
* Prospeccion, caracterizacion e identificacién de variedades de Madrid para la mejora y proteccién de los aceites de Madrid.
olivo cultivadas en la Comunidad de Madrid. INIA. 2008-2012. IMIDRA.

¢ Calidad potencial del aceite de oliva virgen elaborado con
variedades de la zona centro en cultivo convencional y L.
ecolégico. Determinacion del momento éptimo de recoleccisn. ~ Publicaciones
Elaboracion de coupages y anélisis de preferencias
del consumidor. INIA. 2010-2013. * Palancar et al. Acta Horticulturae (ISHS) 949: 505-510.
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Firma de un Convenio
entre el IMIDRA y el Grupo

VIPS para la promocion el
conocimiento de los alimentos de calidad de la Comunidad de Madrid

La presidenta regional, Esperanza Aguirre, firmé en enero de 2012 un convenio de colaboracion con el
presidente ejecutivo del Grupo VIPS, Placido Arango, para promocionar los Alimentos de Madrid en
sus restaurantes y dar a conocer la alta calidad de estos productos.

El IMIDRA pone a disposicion del Grupo Vips sus proyectos de investigacién gastrondmica, y trabajard
asi por la excelencia del sector restaurador madrilefio. La presidenta, que estuvo acompariada en el acto
por la entonces consejera de Medio Ambiente y Ordenacidn del Territorio, Ana Isabel Marifio, sefialé que
gracias a este acuerdo “se promoveré una alimentacién maés saludable entre los madrilefios”.

La Comunidad trabaja para fomentar el consumo de los alimentos de calidad que se producen en la re-
gién, y dentro de esa politica de promocion se incluye el convenio firmado con Grupo VIPS, grupo que
cuenta con una extraordinaria presencia en Madrid, con 232 establecimientos y 7.233 trabajadores. En la
carta de los restaurantes del grupo se promocionarén los productos autéctonos y tradicionales madrilefios
de temporada para que cale su reconocimiento entre el consumidor y entre los profesionales de la cocina,
como ha sido el caso con el menl “Saborea Madrid” disponible inicialmente en el Restaurante Iroco.

Colaboracién con el sector privado

El IMIDRA pone a disposicién sus proyectos de innovacién gastrondmica, sus cientificos y personal
cualificado, los laboratorios especializados en investigacién y sus fincas experimentales, para que pue-
dan aplicarse a los platos de los Restaurantes del Grupo Vips.

El IMIDRA hace participe a Grupo VIPS de sus investigaciones y
anélisis sobre productos y forma de cocinado, colabora en la for-
macién de su personal y ofrece material divulgativo para sus clien-
tes. EI IMIDRA realiza estudios cientificos que van desde la recu-
peracién de alimentos y variedades tradicionales a la aplicacién
de técnicas y procesos innovadores para la elaboracion de nuevas
propuestas alimentarias. En palabras de la jefa del Ejecutivo auto-
némico, “poniendo en comun medios, instalaciones y conocimien-
tos, se inicia una colaboracién, por un periodo de cuatro afios, que
va a resultar muy beneficiosa para ambas partes”.

Aguirre destacd durante el acto, en el que hubo una degustacion
de tapas elaboradas con productos madrilefios, que este con-
venio es un ejemplo més de la permanente colaboracién que la
Comunidad mantiene con el sector privado “para impulsar inicia-
tivas de desarrollo y bienestar en nuestra region”.

TROSCMIEA

Productos de calidad en Madrid

La Comunidad de Madrid ya cuenta con un convenio de cola-
boracién similar con las principales asociaciones del sector de la
restauracién. Doce de los mejores chefs madrilefios, algunos de
ellos reconocidos con estrella Michelin, se han sumado ya a este
proyecto con el IMIDRA: Mario Sandoval, Paco Roncero, Ramén
Freixa, Oscar Velasco, Pedro Larumbe, Dario Barrio, Abraham Gar-
Firma del Convenio y cia, Alberto Chicote, Joaquin Felipe, Salvador Gallego, Juan Pablo
muestra de productos de Madrid Felipe y José Luis Inarejos.

“Madrid cuenta con unos productos agroalimentarios de primera
calidad, fruto del buen hacer de nuestros agricultores y ganaderos”, que conforman una oferta muy
diversa con la excelencia como nota comun, destacéd Aguirre. Desde los vinos de la Denominacion de
Origen pasando por los aceites, el anis de Chinchdn, la carne y la miel de la Sierra de Guadarrama,
el queso de oveja o las aceitunas de Campo Real, la industria agroalimentaria cuenta en Madrid con
cerca de 1.500 empresas que dan empleo a mas de 20.000 personas.

M ALIMENTOS DE MADRID oo




EL IMIDRA recibio a
la vanguardia de la cocina

e
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Los mejores cocineros de Espafia
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visitaron la Finca Experimental

El Encin como parte del progra-
ma de la Asamblea Nacional de
Euro-Toques. En esta finca, referente en nuestra Comunidad en investigacién
agroalimentaria, conocieron el Museo Ampelogréfico, el Banco de Semillas y
la Bodega Experimental, ademéas de los programas de investigacién agroali-
mentaria que alli se desarrollan, incluyendo los relacionados con la ciencia y
la cocina.

La Asamblea Nacional de Euro-Toques se celebré por primera vez en Madrid y
reunié a méas de 300 chefs para trabajar sobre los diferentes problemas, inquie-
tudes y oportunidades que competen al sector hostelero, a través del intercam-
bio de ideas, opiniones y experiencias profesionales propias.

Euro-Toques 2012 intentd determinar la direccidn a seguir por la gastronomia
espafiola, con un clara apuesta por la cocina de productos ecoldgicos y orga-
nicos, procedentes de la agricultura sostenible y de “kilémetro cero”, siguien-
do las tendencias actuales de la alta cocina y respondiendo a la preocupacion
creciente del publico sobre la procedencia de los productos que comemos y el
impacto de su produccién sobre el medio ambiente.

Investigacion agroalimentaria
La Comunidad de Madrid participa activamente en esta Asamblea, en el marco del

convenio de colaboracidn suscrito por Eurotoques Madrid con la Consejeria de
Medio Ambiente y Ordenacién del Territorio de la Comunidad de Madrid, a través

Mario Sandoval y Joaquin Felipe con los alumnos del IES Escuela de Hosteleria y Turismo de Alcala de Henares

Explicaciones en el Museo Ampelografico

del IMIDRA, para la innovacién alimentaria y la promo-
cién de los alimentos de Madrid, firmado en 2011.

El IMIDRA desarrolla, entre otras, lineas de investigacién
para la recuperacion de alimentos y variedades tradi-
cionales (para preservar la biodiversidad y rescatar sa-
bores, texturas y formas de utilizacién de los alimentos);
la caracterizacién del valor nutricional y sensorial de los
alimentos; y la aplicacion de técnicas y procesos innova-
dores, desde el punto de vista culinario, para la elabora-
cién de propuestas alimentarias que mantengan el valor
nutricional y las propiedades de los alimentos, asi como
su adaptacion e integracién en dietas para colectivos con
diferentes trastornos alimentarios.

La innovacién en la gastronomia es la mejor forma de
transmitir a la sociedad el conocimiento sobre la rique-
za nutricional de los alimentos y la adecuacién de los
procesos culinarios para la preservacion de esos va-
lores. Por este motivo, el Gobierno Regional apuesta
por el sector agroalimentario madrilefio y avala la alta
calidad de sus productos, al tiempo que realiza una
importante y continuada labor de promocién de sus
alimentos.

La gastronomia se ha convertido en un motor econémico
y el sector restaurador en la Comunidad de Madrid tiene
un gran peso econdmico y social, tanto por su volumen
como por ser un importante agente en la creacién de
hébitos alimentarios saludables (comedores escolares,
menus diarios, etc.).

Desarrollo de la Jornada de Promocion
de los Alimentos de Madrid

Ademés de las visitas a las instalaciones, los chefs asistieron a cuatro
ponencias divulgativas de investigadores del IMIDRA. Posteriormen-
te acudieron a un especial “mercadillo” de alimentos madrilefios.
Se instalaron 6 carpas, cada una de ellas dedicada a un tipo de pro-
ducto. En cada carpa hubo productores ofreciendo la degustacién
de sus productos y un investigador que explico aspectos técnicos y
divulgativos sobre los mismos.
Se han planeado seis carpas:
* Horticolas. Se degust6 una ensalada preparada con productos
de Villa del Prado.
* Quesos. Campo Real, Miraflores, La Cabezuela, Gigorro.
® Vinos DO "Vinos de Madrid” y vinos experimentales elaborados
en El Encin.
* Mieles. De primavera y mielatos, de cuatro o cinco productores.
* Aceites de Oliva Virgen Extra. Exposicion y degustacion. Aceites
de Madrid.
* Aceitunas de Campo Real y encurtidos. Diversos tipos.
Al lado de las carpas se instalé de cerveza madrilefia “La Cibeles”.
Posteriormente se inicié una comida informal, con distribucion de
cochinillo asado, gentileza de Mario Sandoval.
Todo el acto conté con la asistencia de los profesores y alumnos de
la Escuela de Hosteleria y Turismo de Alcald de Henares que aten-
dieron en las carpas y la comida, y pudieron fotografiarse con algu-
nos de los mejores chefs esparioles.

-
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Taller Infantil de Alimentacion con Ciencia

El programa “Los Alimentos de Madrid se sientan a la Mesa”, que se ha desarrollado este curso por
primera vez, es una iniciativa del IMIDRA en colaboracién con la Asociaciéon de Desarrollo Local de la
Sierra de Guadarrama-Alto Manzanares (ADESGAM), para convertir a los més pequefios en los pres-
criptores de una alimentacion basada en la salud y en la prevencién de patologias de la edad adulta,
utilizando el conocimiento del IMIDRA sobre los alimentos de Madrid y ensefiando la profesién de
cientifico de una forma atractiva y divertida.

Pequefios cientificos Aprendiendo a pipetear Disfrazandose de rojo los atomos de carbono y

de azul los de hidrogeno

Han sido 18 los colegios que se visitaron, en 11 municipios, llegando a cerca de 700 alumnos de 5° de

primaria (10-11 afos). El principal objetivo fue fomentar el conocimiento y la demanda de los produc-

tos tradicionales de calidad de la Comunidad de Madrid entre la poblacion infantil, asociandolos a las

ideas de nutricion saludable y sostenibilidad de la produccién (productos de la Sierra de Guadarrama).

Ademas, se presenté la idea de la ciencia como una actividad profesional divertida e intere-
sante, con el fin de estimular el gusto por el estudio y la experimentacion.

i
%\"‘x Alo largo de los cuarenta y cinco minutos del taller, los alumnos aprendieron la relacién
e "’t\ Ientre los color.es de los ajllmentos y sus propledagles nutricionales, se disfrazaron de
iMIDRA atomos para sllmular moléculas de grasas, aprendieron §obre grasas buenas y malas,
s i entendleiron cémo el colesterol exceswo'tapona las arterias y pensaron _sobre la fu.ente
que,., de proteinas que supone la Carne de la Sierra de Guadarrama y sobre la importancia de

desayunar todos los dias. Con bailes, dindmicas de grupo, guantes, batas de laboratorio
y micropipetas, los pequefios fueron durante un rato cientificos alimentarios.
Al acabar se les entre-

gd un marcapaginas con

El Taller tuvo una edicion especial los principales mensajes

el 16 de Octubre con motivo del Dia Mundial explicados, un embudo
de la Alimentacién en un colegio de para el reciclado del acei-
San Sebastian de los Reyes te doméstico utilizado y

una serie de recetas con
alimentos de Madrid, de-
sarrolladas por la Escuela de Hosteleria de Alcald de Henares y que

ﬂ\_nﬂﬂﬁt‘f‘ﬁd‘.ﬂmﬁl\—"@ || ofrecen alternativas tan sugerentes como rollitos de col rellenos de
- - @LAMes ternera y garbanzos, o melén caramelizado con miel y yogurt natural.
T g Se insiste en que compren, cocinen y coman con sus familias para de-

[ (aanew |l sarrollar buenas rutinas y habitos alimentarios.

: *kk

e s ¥
(R et |

En este curso 2011-2012, se impartié el taller en los siguientes muni-
cipios: Collado Mediano, Hoyo de Manzanares, Becerril de la Sierra,
Los Molinos, Moralzarzal, Alpedrete, Cercedilla, Soto del Real, Mira-
flores de la Sierra, El Boalo y Navacerrada.

Marcapaginas y recetas para los pequefios cientificos alimentarios
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cién de miel como conservante natural para la carne picada de ternera.

Dentro de los proyectos de innovacion que presenté el Congreso se encuadré la ponencia del IMIDRA, bajo el titulo “Empleo
de miel artesanal en la conservaciéon de carne picada de ternera. Combinaciéon con distintos sistemas de envasado para la
elaboracién de hamburguesas y precocinados”. Se presentaron los resultados del estudio sobre la utilizacidon de antioxidan-
tes naturales en la conservacién de la carne de vacuno que ha realizado el IMIDRA. La investigacién pretende dar respuesta a
una demanda de los consumidores, que buscan cada dia més alimentos exentos de aditivos artificiales para su conservacién.

La miel, conservante natural

El proyecto del IMIDRA ha estudiado el uso de productos naturales con probada actividad antioxidante y antimicrobia-
na como via alternativa para alargar la vida til de los alimentos, en combinacién con otras tecnologias de conservacién.

Asistencia a la ponencia y degustacion de hamburguesas con carne y miel de la Sierra de Guadarrama

En concreto, se ha trabajado en la aplicacién de miel cruda (no pasterizada)
y extractos de plantas aromaticas a la carne de ternera, principalmente a la
carne picada por su alta susceptibilidad al deterioro.

La miel es un producto natural que posee, al menos, 180 sustancias bioactivas.
Es un alimento de gran riqueza sensorial, con propiedades antibacterianas, an-
tioxidantes y antiinflamatorias que ademas aporta beneficios gastrointestinales.
Durante la investigacion desarrollada por el IMIDRA, se ha determinado que la
miel funciona mejor como protector de la carne picada de ternera cuando ésta
se somete a un proceso térmico, por lo que resulta mejor en precocinados.

Innovacién gastrondémica

A partir de estos resultados se abre una puerta mas a la innovacién en el sector
alimentario. El IMIDRA realiza ademés otras investigaciones sobre la textura de
la miel, como el enriquecimiento con inulina, fibra beneficiosa para el intes-
tino, que consigue un producto con textura de pasta untable, o el desarrollo
de mieles sélidas, que adquieren consistencia de gominolas o gelatinas y son
susceptibles de mantener en su interior alimentos frescos sin enranciamiento.
Como ejemplo de lo expuesto en la ponencia y su aplicacién en la cocina
més innovadora, los asistentes al congreso fueron obsequiados con la degus-
tacion de una minihamburguesa elaborada con Carne y Miel de la Sierra de
Guadarrama, por el |IES Escuela de Hosteleria y Turismo de Alcald de Henares,
colaboradores habituales del IMIDRA.

Nuevas propuestas alimentarias:
el IMIDRA desarrolla innovadoras
investigaciones sobre las propiedades de
la miel como conservante natural de la carne

El IMIDRA participé en el IV Congreso Nacional de Carne
de Vacuno de Calidad con una ponencia sobre la aplica-

4 La miel de Madrid

La miel de Madrid es un producto natural que tiene
caracteres diferenciales aportados por la flora y las es-
peciales condiciones climatolégicas de la regién. La
investigacion sobre las mieles madrilefias la inicia el
IMIDRA en el afio 2000 como respuesta a una deman-
da del sector, para valorar la posibilidad de acogerse
a una figura de proteccion de calidad (DO, IGP, etc).
La presencia en Madrid de mieles de bosque y miela-
tos, de color oscuro y elevada capacidad antioxidan-
te y contenido polifendlico, fue una de las bases para
iniciar la investigacion de este producto natural en la
conservacion de carne de vacuno.

Durante dos afos se recogieron mas de 180 mues-
tras, que constituyen una coleccion absolutamente
representativa de las mieles madrilenas. La Comu-
nidad de Madrid fue pionera en la caracterizacion
exhaustiva de sus mieles y hoy se puede hablar de
la miel de Madrid en sus términos justos de origen,
frescura, calidad y variedad, aportando datos y mate-
rial gréfico de soporte.

-
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Experimentacion con variedades
de garbanzo

La Comunidad de Madrid realiza investiga-
ciones y estudios encaminados a recuperar
tanto las variedades de cultivo como la actividad agraria, a la vez que impulsa el gusto por el con-
sumo de este producto.

Las variedades de Garbanzo del IMIDRA: Alcazaba, Amelia, Amparo, Eulalia, Elvira, Inmaculada y Pilar son
cultivares que se han obtenido a partir de material vegetal del ICARDA (International Center for Agricultu-
ral Research in the Dry Areas), pertenecientes al ecotipo “Pedrosillano” y con producciones que en afios
Sptimos pueden alcanzar los 2000 Kg/ha. Son cultivares tolerantes a la rabia (Ascochyta rabiei) por lo que
se pueden emplear en siembras otofiales con lo que se incrementa el rendimiento, se intensifica la fijacion
de nitrégeno, mejora la estructura y fertilidad del suelo. Se convierte un cultivo ideal para alternativas
con cereal. Tamafio de grano de pequefio (Elvira, Inmaculada, Pilar, Amparo, Alcazaba) a medio (Eulalia'y
Amelia), con portes de planta semierectos y con precocidad de floracion media. Las variedades Elvira, Pilar,
Amelia y Eulalia las explotan empresas de semillas en virtud de contratos de explotacion.

Conservacion y tradicion

Para conservar las variedades de cultivos tradicionales de la Comunidad de Madrid y las obtenidas en
el Banco de Germoplasma del IMIDRA se siguen los protocolos establecidos por la FAO (Food and
Agriculture Organization) y el ISTA (International Seed Testing Association).
En el caso del garbanzo (Cicer arietinum) el trabajo comienza con la limpieza,
inspeccion y certificacion de la pureza varietal de las variedades conservadas;
posteriormente se evalla la viabilidad, el estado sanitario y el contenido de
humedad de las semillas. Una vez efectuados estos controles se procede al
secado de la muestra y almacenamiento de la misma, que se realiza en dos
espacios:

e Coleccidon de base: almacenamiento a largo plazo (50-100 afnos). Conserva-
cién a temperaturas de -20°C y humedad de la muestra entre 5-7%.

e Coleccion activa: almacenamiento a medio plazo (10-25 afios) con varieda-
des que estén disponibles para la distribucién y que son utilizadas con fre-
cuencia. Conservacién a temperaturas de +4°C y humedad de la muestra
en torno al 10%.

Se realizan seguimientos del poder germinativo de la coleccion activa cada 5
afios. Si es inferior al 85% o se dispone de menos de 2.000 semillas porque ha ha-
bido gran demanda de la misma, se procede a la regeneracién del germoplas-
ma de la variedad. Para ello se siembran manualmente en cuatro microparcelas
perfectamente identificadas que se controlan exhaustivamente durante el culti-
vo: se evalla el estado sanitario y se inspecciona la pureza varietal verificando

Explicando Ia fijacién del nitrégeno atmosférico

los datos morfoldgicos de la variedad. Se cosecha a mano cuando las vainas es-
tén secas, se recoge la
mata entera en sacos
perfectamente identifi-
cados, se trilla manual-
mente y después se
eliminan las impurezas,
semillas rotas y arruga-
das. Con la muestra ya
limpia y evaluada se
repite el proceso de al-
macenamiento.

Comportamiento en el campo Micrografia al microscopio eléctronico de barrido de un garbanzo embebido en agua durante 12 horas
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Versatilidad en la cocina y otros muchos beneficios

Aparte del cocido tradicional, el garbanzo es un producto muy versétil en la cocina, como se pudo ver a través del trabajo
realizado por los alumnos de la Escuela de Hosteleria de Alcaléd de Henares.

Entre los alimentos con altas recomendaciones dietéticas se encuentran las leguminosas o legumbres. Esta familia de
plantas, que incluye los garbanzos, entre otras muchas, presenta una serie de importantes caracteristicas muy deseables
para la nutricién e, interesantemente, también para el medio ambiente.
Nutricionalmente, las leguminosas son una fuente natural de proteina vegetal, y
su contenido en fibra es asimismo muy notable.

Ambientalmente estas plantas establecen una relacién de mutuo beneficio
(o simbiosis) con ciertas bacterias beneficiosas de los suelos denominadas ri-
zobios. Los rizobios son capaces de tomar el nitrégeno atmosférico del aire y
unirlo a moléculas de las leguminosas en forma de nitrégeno ureico. Al tener
ya garantizada su nutricion de nitrégeno, las leguminosas son cultivos que no
precisan el aporte de abonos nitrogenados por parte de los agricultores. Estos
nitratos que exceden de los suelos agricolas contaminan aguas y acuiferos. Por
tanto, el cultivo de leguminosas evita este importante problema medioambien-
tal. Ademés, una vez recogida la cosecha, se puede

enterrar o incorporar la leguminosa al suelo con las

labores de cultivo, obteniendo una fertilizacion “en El IMIDRA
verde” que mejora la estructura y las propiedades ha obtenido
quimicas del mismo. 7 variedades
La Comunidad de Madrid cuenta actualmente con mejoradas, con
unas 2.000 has. dedicadas al cultivo del garban- una mayor

zo, que se realiza en secano. En general el cultivo tolerancia a
quiere suelos siliceos (acidos) y arcillosos, con poca enfermedades,
caliza y sin yeso. Si se cultivan en suelos con cal, lo que garantiza
los garbanzos resultan més duros. Las principales la produccion
zonas de produccién son la Comarca de Las Vegas,

Navalcarnero y Torremocha del Jarama.

Por tanto el escenario es el de un alimento muy tra- E

dicional en la Comunidad de Madrid y propio de
la misma, con especiales caracteristicas deseables
desde el punto de vista nutricional y medioambien-
tal, cada vez méas demandado por la restauracién
y solicitado por los especialistas de nutricién para
formar parte importante de la dieta deseable. En
estas condiciones es importante apoyar su produc-
cién y consumo desde todas las instancias y &mbitos.

20 variedades

EI IMIDRA ha trabajado tradicionalmente en la mejora del cultivo de garbanzo,
obteniendo una serie de lineas mejoradas respecto a las variedades tradicio-
nales.

De las aproximadamente 20 variedades que se cultivan en la actualidad en Es-
pafa, el IMIDRA ha obtenido 7 de ellas. Se ha continuado con otras lineas de
mejora, aun no completamente desarrolladas, en las que si se ha conseguido un grado mucho mayor de resistencia al
hongo de la “rabia del garbanzo”, y que se nombran como lineas 1 a 7 del IMIDRA.

Las variedades boténicas del garbanzo permiten distinguir tres tipos fundamentales: (i) el garbanzo grande, palido, que
se conoce como blanco lechoso; (i) el garbanzo grande de color pardo o castellano, y (iii) un garbanzo mas pequefio
que responde al tipo pedrosillano. Este tipo de garbanzo es, a priori, méas duro que los grandes y requiere méas tiempo
de coccidn, pero con un adecuado remojo su capacidad de absorcidon de agua hace que aumente mucho de tamafio y
adquiera unas caracteristicas organolépticas muy deseables, entre las que destaca la suavidad en boca o mantecosidad,
resultado de la percepcién de las cubiertas de fibra finas, y el adecuado contenido en grasa y en almidén.

Pedrosillano
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De la mano: ciencia y cocina.
Dia de Mercado de la Camara agraria:
un saludable comienzo de mes

El cocinero Fernando del Cerro

El Dia de Mercado del 1 de Septiembre de 2012 se puso de ma-
nifiesto como la Comunidad de Madrid apuesta de forma decidida por la gastronomia como embaja-
dora excepcional de la variedad y calidad de los alimentos que en ella se producen y manufacturan.
Cada dia mas los restauradores son conscientes de que la cocina y el aprovechamiento de productos
clasicos y novedosos deben basarse en el conocimiento cientifico y cultural de los mismos, explotan-
do sus caracteristicas nutricionales y potenciando las sensoriales.
El IMIDRA mantiene una linea de investigacién y experimentacion en calidad gastrondmica y recuperacion
varietal de los alimentos madrilefios, en colaboracion directa con grandes restauradores de nuestra region.
Por primera vez se ofrecié en el Dia de Mercado un binomio “cientifico-cocinero”. Junto a Fernando del
Cerro, prestigioso restaurador de “Casa José”, de Aranjuez, la Directora del De-
partamento de Transferencia del IMIDRA, Dra. Cristina de Lorenzo, expuso de
forma divulgativa las caracteristicas, curiosidades y posibilidades de diferentes
- : variedades de horticolas de verano no tradicionales en la Comunidad. Porque,
<te atreves? de la mano de la experimentacién agronémica, la investigacién nutricional y la
: -l excelencia gastronémica, en Madrid “otra huerta es posible”. Calabacines ama-

AR rillos, calabazas verdes, melones serpiente o patatas violeta pueden empezar a
formar parte de la dieta madrilefia y a asomarse por las zonas horticolas de la
Comunidad y por pequefios huertos urbanos. Gracias a este binomio “cientifi-
co-cocinero”, los asistentes al Dia de Mercado aprendieron de su uso en dietas
Cartel anunciador del Dia de Mercado en el que  saciantes y con control calérico, oyeron trucos para su caramelizacion estimulan-
cientifico y cocinero demostraron las ventajas de  do su sabor y recogieron consejos sobre su higiene y seguridad alimentaria. Se
que la ciencia y la gastronomia caminen unidas ~ comprobd que la divulgacion cientifica no tiene por qué ser aburrida y, en esta

ocasién, ademas de amena fue deliciosa.

1/
IMIDRA acoge la reunién anual de los cientificos de INDAGA KH daga

La relacién entre ciencia y cocina ha derivado durante los Ultimos afios en una interaccién en la que
ambas partes aportan conocimiento y soluciones, de manera que se puede decir que parte del éxito
de las innovadoras propuestas culinarias se debe a la estrecha colaboracién de los cocineros con los
investigadores alimentarios.

El IMIDRA realiza trabajos de investigacion en materia agroalimentaria y trabaja en conjunto con pres-
tigiosos cocineros madrilefios y empresas de restauracién, ademas de llevar a cabo ensayos de campo
en sus fincas experimentales y mantenerse en permanente contacto con los sectores elaboradores, lo
que permite un seguimiento del producto desde el campo a la mesa.

La Asociacién de Investigacion, Innovacion y Desarrollo Aplicado a la Gastronomia (INDAGA) se crea
en 2009 para promover y difundir el conocimiento, el progreso y las distintas aplicaciones de la ciencia
en la cocina en todos sus &mbitos, y asesorar en materia cientifica y docente a las instituciones y enti-
dades que lo requieran. IMIDRA es miembro de INDAGA y acogié por primera vez esta reunién anual
en la que profesionales relacionados con el &mbito cientifico-
tecnolégico-culinario debatieron propuestas de acciones for-
mativas, divulgativas y mediaticas para fomentar la relacion
entre la ciencia y la cocina, asi como la posibilidad de concu-
rrir a convocatorias nacionales y europeas, entre otros temas.
INDAGA realiza una importante labor de coordinacién de las
actividades que desarrollan todos sus miembros, a la vez que
se ocupa de hacerlas visibles para el sector productivo y para la
sociedad en general. Con la difusion de sus conocimientos y la
puesta en comdn de sus diferentes experiencias, los miembros
de la Asociacion persiguen un aprovechamiento 6ptimo de todas
las capacidades e infraestructuras del personal que esté trabajan-
Reunién de la Asociacién INDAGA en la sede del IMIDRA do en los diferentes centros de investigacion.
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Taller del gusto: Mieles

La Directora del Departamento de Transferencia del IMIDRA,
Dra. Cristina de Lorenzo, y D. Juan Antonio Plaza, presidente de
la Asociacion de Apicultores de Madrid (APISCAM), dieron una
clase de degustacién de siete mieles y polen fresco. Tuvo lugar
en la Universidad de Alcald de Henares, una vez mas uniendo
ciencia y elaboracién artesana y saludable.

La Comunidad de Madrid expone sus
investigaciones en alimentacion en los Cursos
de Verano de la Complutense

Momento de la clase de degustacién de mieles

El IMIDRA participd en la 25 edicién de los Cursos de Verano de

la Universidad Complutense de Madrid coordinando dos mesas

redondas en el curso “Ciencia en gastronomia: de las plantas a la nutrigenémica” que tuvo lugar en San Lorenzo de El
Escorial del 23 al 27 de julio. La idea central del curso fue unir el conocimiento del mundo vegetal con el de la gastro-
nomia a través de tres ejes: boténica gastrondmica, nutricién y salud y economia. El primer eje hizo referencia al uso
de plantas, algas y hongos en gastronomia, el segundo a los principios bioactivos, alimentos funcionales y nutrige-
némica y el tercero a los aspectos sociales, econdmicos y sanitarios del mercado de productos vegetales. Dentro de
este contexto de estudio de la disponibilidad y aprovechamiento biolégico de los alimentos, el IMIDRA desarrollé el
concepto de la bioeconomia como motor de desarrollo en entornos urbanizados, y hablé de la necesidad de la inves-
tigacion y la experimentacion para generar valor afladido a los productores primarios y la industria agroalimentaria.

Investigaciones
morfométricas
y moleculares

en productos
vegetales

El IMIDRA desarrolld el concepto de la bioeconomia como motor de desarrollo y la
necesidad de la investigacion y la experimentacion para generar valor afiadido a los
productores primarios y la industria agroalimentaria

.

Este conocimiento, de caracter nutricional, genético, sensorial y agrondmico, debe transmitirse a productores y consu-
midores para conseguir innovacion, diversificacion de productos, alternativas alimentarias y gastrondmicas y, en defini-
tiva, crear las condiciones para que el aprovechamiento de las zonas rurales sea cada vez mas rentable y generador de
riqueza y autoempleo.

Proyectos de Investigacion

¢ Prospeccion de explotaciones e industrias agroalimentarias de la Comunidad de Madrid para la deteccion de sus necesidades técnicas
e integaracion de sus productos de calidad en nuevas propuestas alimentarias y de restauracion. IMIDRA.
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EL IMIDRA acoge a expertos de toda Espaia
en seleccion de vid

La reunién del Grupo Espariol de Selec-
cionadores de Vid (GESEVID) tuvo lugar
en Madrid. Expertos de 15 Comunida-
des Auténomas pusieron en comudn sus
Ultimas experiencias en relacién con la
mejora genética, la seleccién y comer-
cializacién de plantas de vid.

Durante estas jornadas investigadores y
cientificos revisaron la situacién general
del sector vitivinicola en Espafa con as-
pectos especificos de las selecciones en

cada Comunidad. Biodiversidad en

El IMIDRA coordina este Grupo nacional y viticultura

es la institucién de referencia para el desa-

rrollo del sector vitivinicola en Madrid.

Seleccién y mejora genética

Las actividades de seleccidn y mejora de las plan-

tas de vid se remontan a la segunda mitad del El Grupo esta formado por expertos
siglo XVIIl y desde entonces se consideran nece- del sector piblico y privado en
sarias para afrontar los retos que la evolucién ha mejora genética, seleccion y

ido planteando en la viticultura. Los procesos de comercializacion de plantas de vid
mejora se dirigen, en general, a la optimizacién

de los cultivos en cuanto a rendimiento, calidad 4

del producto y resistencias especificas, lo que se

traduce en beneficios econémicos y ecoldgicos que repercuten tanto en los viticultores como en los
consumidores.

La seleccién es un proceso que sirve para identificar, dentro de la variedad, los individuos mas aptos para
satisfacer los objetivos de produccion. Sobre estas plantas seleccionadas se realiza la mejora genética,
que se concentra en sus caracteristicas de origen y busca mejorarlas para aumentar el rendimiento.

Las uvas precisan medidas de proteccién muy estrictas, en concreto contra enfermedades produ-
cidas por hongos; la necesaria aplicacién de fungicidas y pesticidas supone un coste econémico y
medioambiental, por ello, obtener variedades mejoradas mas resistentes a las enfermedades supone
reducir el uso de esos productos y un ahorro en ambos costes.

GESEVID

GESEVID se creé en 1994 con la finalidad de mejorar la calidad del material vegetal de vid utilizado
en Espafia. Agrupa a personas y entidades del sector publico y privado que desarrollan su trabajo en
mejora genética, seleccion, legislacidn, organismos de control y comercializacidén de plantas de vid.
Este grupo se relne periédicamente cada 2 o 3 afios en distintos
lugares de la geografia espafiola.

El origen de esta Asociacién fue el trabajo desarrollado, durante
varios afios, por investigadores, técnicos, seleccionadores y vive-
ristas que estuvieron desarrollando un proyecto a nivel estatal,
cuya finalidad no era otra que la seleccién clonal-sanitaria de ma-
terial vegetal viticola autdctono espafiol.

Al término de dicho proyecto se creé GESEVID. Su fin funda-
mental es la seleccién de variedades de vid, asi como facilitar
los contactos entre centros y organismos publicos y privados
involucrados en tal actividad.

Reunion de expertos seleccionadores de vid




Presentacion del libro
“Variedades de vid en Espana”

investigacion sobre enologia y viticultura.

“Variedades de Vid en Espafa” es la primera obra que recoge y analiza de forma
exhaustiva la amplisima diversidad de este cultivo en todo el territorio nacional pues

hasta el momento sélo existian trabajos parciales.

La publicacién, coeditada por Editorial Agricola Espafiola, se presentd el 28 de marzo
de 2012 en el Palacio de Correos, sede del gobierno regional. Junto al coordinador, el Dr. Félix Cabello, intervinieron en
el acto el Ministro de Agricultura y la Presidenta de la Comunidad. Con més de 1.000 fotos y mapas, la obra es el fruto

de casi diez afios de trabajo.

El libro recoge los resultados de casi diez afos de trabajo en la identificacién

de las variedades de vid en Espafia

VITICULTURA Y ENOLOGIA

La entonces Presidenta Regional, Esperanza Aguirre, presentd junto al Ministro de
Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, Miguel Arias Canete, el libro que recoge
las variedades de vid de todo el pais. Con este ejemplar, que se ha convertido en una
obra fundamental en el sector, la regidn se convierte en referente en proyectos de

Distintos momentos de la presentacion de la obra

El libro es una demanda del sector y ha sido escrito por un equipo multidisciplinar de cinco investigadores del IMIDRA,
un catedrético de la Universidad Politécnica de Madrid, una investigadora de Canarias y una endloga de Baleares, que
son los artifices de las 511 paginas en las que se desgrana el origen, superficie, denominacién, sinonimias y caracteris-
ticas enoldgicas de mas de 200 variedades autdctonas y extranjeras existentes en la viticultura. La obra la completan

cuatro anejos que abordan un estudio de la evolucién de la super-
ficie de variedades de vid en Espafia, una exhaustiva revisién bi-
bliografica de cada variedad, un catalogo de sinonimias y una clave
dicotémica Unica en el mundo, que sin duda alguna la convierten
en una obra de referencia para el sector de la viticultura espanola,
como manual de consulta para cualquier técnico, investigador o
empresario del sector.

El ministro de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente,
Miguel Arias Canete, valoré la aportacion de la publicacién
presentada “como una prueba del avance de la investigacién
sobre un cultivo que esta con nosotros desde el principio de la
historia”.

Canete resalto el “caracter estratégico del sector vitivinicola, que
apuesta por el conocimiento, la modernizacién y la comercializa-
cién, y que merece nuestro apoyo en todas las fases de produccién,
desde la cepa a la copa”.

El IMIDRA trabaja para fortalecer la imagen de los vinos producidos
en la regidn, caldos cada vez méas consumidos por su valor diferen-
cial en calidad, innovacién, vanguardia y prestigio.

/

2.800 viticultores en Madrid

Aguirre confirmé que los bodegueros madrilefios van a seguir con-
tando con el apoyo de la Comunidad a través del IMIDRA, que ahora
es depositario de 120 afos de investigacion vitivinicola.

“El sector vitivinicola tiene una enorme importancia tanto por el va-
lor econémico que genera como por el papel que desemperia en |a
vertebracion del medio rural y en la conservacion medioambiental”,
destacé la Presidenta.

En estos momentos hay 2.800 viticultores en 58 municipios del sur
de la regién que cultivan 16.000 hectéreas de vifiedo, de las cuales
la mitad se encuentran inscritas en la Denominacién de Origen Vinos
de Madrid. Esta Denominacion agrupa a 45 bodegas y ha pasado de
comercializar 2 millones de botellas en 1995, a situarse en una cifra
proxima a los 4 millones de botellas durante los Gltimos afios. Su cifra
de exportacion alcanza ya el 24%, principalmente a la Unién Europea

y a Estados Unidos.
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I+D+i vitivinicola

Vendimiando y en la bodega experimental

VITICULTURA Y ENOLOGIA

Vendimia 2012: La Comunidad mejora
la competitividad y calidad de los Vinos
de Madrid gracias a la investigacion

Aunque algunas zonas de la regién comenzaron a media-
dos de agosto con la cosecha de las variedades de uva més
tempranas, no fue hasta la segunda semana de septiembre
cuando la vendimia se generalizé en toda la Denominacién
de Origen (DO) “Vinos de Madrid”. La temporada finalizé a
mediados de octubre.

2012 fue un afo con ausencia de lluvias, con una climato-
logia seca y calurosa, por lo que el tamafio de la baya fue EI Dr. Cabello en el Banco de Germoplasma

Premio Extraordinario de Doctorado

Sonia Garcia Mufoz recibié en 2012 el Premio Extraor-
dinario de Doctorado de la Universidad de Valladolid
(E.T.S. de Ingenierias Agrarias), por su Tesis Doctoral titu-
lada “Descripcién, identificacion, caracterizacion agro-
némicay enoldgica de variedades de las Islas Baleares”.
La investigacién original de esta Tesis se realizd inte-
gramente en el IMIDRA bajo la direccién del Dr. Félix
Cabello, Director del Departamento de Investigacién
Agroalimentaria del IMIDRA.

de Vid de El Encin

Como acto de incio de la vendimia en la finca experimental de El Encin, en Alcald de Henares, se hizo
un recorrido por la zona de vendimia, y se organizé una demostraciéon de control ecolédgico de da-
fios por aves mediante el empleo de la cetreria. Sélo en esta finca se recolectan 2.500 kilogramos de

uvas, con las que se elaboran 35 vinos experimentales cuya finalidad
es aconsejar a las bodegas en la mejora de sus caldos.

El IMIDRA realiza decenas de investigaciones para mejorar los cultivos
y su rentabilidad, se estudian las variedades mas apropiadas, se recu-
peran variedades de vid autdctonas, se evalla la resistencia a las enfer-
medades y el estado de las vides, y se asesora en el control riguroso de
toda la elaboracién para mejorar la calidad final de producto. El IMIDRA
da asi servicio de asesoramiento y trabaja en pro de la mejora constante
de la calidad de la uva y de los caldos madrilefios.

Denominacion de Origen “Vinos de Madrid”

En la Comunidad de Madrid hay 16.000 hectéareas de cultivo de vino que
abarca 58 municipios del Sur de la regidn agrupados en tres subzonas
(Arganda, Navalcarnero y San Martin de Valdeiglesias). Algo mas de la
mitad se destinan a producir vino con Denominacién de Origen. Asi, los
vifedos son el tercer cultivo en superficie en la Comunidad de Madrid.
La Consejera destacd la importancia econdmica de este sector
como yacimiento de empleo, con 3.000 puestos de trabajo en la
regién, mas de 2.800 viticultores, y una Denominaciéon de Origen
“Vinos de Madrid"” integrada por 43 bodegas y que consolida afio
tras afio sus ventas y su prestigio. Las principales variedades de
Madrid son Malvar, Airén, Tempranillo y Garnacha.

Sonia Garcia Mufioz




VITICULTURA Y ENOLOGIA

EL IMIDRA acoge la tercera reunion del Grupo de Trabajo
Estable de Planta-Vid y Proceso-Producto

El IMIDRA acogid esta tercera reunién, que congregd, en dos sesiones, a
més de 30 expertos de toda Espafia. La Plataforma Tecnoldgica del Vino
(PTV) es un foro de encuentro que relne a todos los agentes del sector viti-
vinicola interesados en la innovacion.

La Comunidad de Madrid participa, a través del IMIDRA, en el Grupo Estable
de Planta de Vid, aportando ideas en uso y conservacion del material vegetal,
patologia de la vid y técnicas de cultivo del vifiedo.

Grupo Estable de Planta de Vid

El debate se centré en el anélisis de diagnéstico y la definicion de objetivos para establecer las lineas de actuacién
concretas que permitan mejorar la competitividad del sector vitivinicola, mediante proyectos de |+D+i. Los objetivos
fueron poner en valor el material vegetal autoctono, optimizar el potencial vitivinicola a través de la conservacién y la
mejora del suelo y compatibilizar la sostenibilidad econdémica y la ecolégica del vifiedo mediante el desarrollo y aplica-
cién de las técnicas de cultivo mas adecuadas. EI IMIDRA aporta su amplio conocimiento en la conservacion e identifi-

cacion del material autdctono de vid espafol, ya que conserva la coleccidn
de referencia de vid a nivel nacional, y respecto a la conservacién del suelo
lleva mas de veinte afios estudiando las técnicas de minimo laboreo y el uso
de cubiertas para evitar la erosién. Ademas, se plantearon actuaciones para
explotar la seleccién clonal que mejoren la calidad y adaptabilidad de las
variedades de vid. EI IMIDRA tiene seleccionados més de 20 clones de seis
variedades distintas y actualmente esta desarrollando el proceso de selec-
cion clonal del Moscatel de Grano Menudo. En el control de enfermedades
de vid, el IMIDRA aporta uno de los grupos de trabajo con més experiencia
en enfermedades fungicas de la vid, tanto en madera como en hoja y fruto.
Por Ultimo, se busca potenciar la vinculacidn entre la viticultura, el turismo y
el entorno que la rodea.

Proyectos de Investigacion

e Caracterizacién de las variedades de vid gallegas y asturianas conserva-
das en las colecciones de El Encin (IMIDRA) y Mision Bioldgica de Galicia
(CSIC). Determinacién de sinonimias, homonimias y posibles errores de
identificacion en ambas colecciones. INIA 2008-2012.

e Coleccion de Vides de “El Encin”. INIA 2009-2013.

* Seleccion clonal de la variedad de vid “"Moscatel de Grano Menudo” en la
Comunidad de Madrid. INIA 2011-2013.

® Seleccion clonal de la variedad “Moscatel de Grano Menudo” en la Comu-
nidad de Madrid. IMIDRA.

e East-West collaboration for grapevine diversity exploration and moviliza-
tion of adaptative traits for breeding. AGRI 2006-263. 2011-2014.

e |dentificacién, caracterizacién y conservacién de levaduras aisladas en vi-
fiedos y bodegas ecoldgicos en la Comunidad de Madrid. INIA 2010-2014.

e Aplicaciéon de levaduras autdctonas a la mejora de los vinos de la D.O. "Vi-
nos de Madrid”. IMIDRA.

e Caracterizacién enoldgica de variedades no tradicionales en la DO "Vinos
de Madrid”. Utilizacién de sensores electronicos portatiles en el control de
la elaboracién de vinos. INIA 2011-2014.

e Caracterizacion, identificacion, ampliacién y unificacion de las colecciones
de variedades de vid de Canarias. INIA 2008-2013.

e |dentificacién de loci implicados en el control genético de caracteres de
calidad de la uva de mesa. INIA 2009-2013.
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Titulo: Caracterizacién de poblaciones de
vid silvestre de la peninsula iberica
Nombre: Benito Barba, A.

Calificacién: Apto

Director/Tutor: Cabello, F,
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Fecha: 07/2012

Tesis Doctorales

Titulo: Mejora de la calidad aromética de
los vinos ecolégicos mediante

la reduccion de aromas de oxidacidn
Nombre: Balboa Lagunero, T.
Calificacién: Sobresaliente Cum Laude
Director/Tutor: Aznar, M. y Cabellos, J.M.
Fecha: 07/2012
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Laboratorio de Sanidad Vegetal

Durante el afio 2012, el laboratorio de Patologia Vegetal del Dpto.
de Investigacién Aplicada y Extensién Agraria ha llevado a cabo
una serie de actividades en cultivos de interés regional, con inci-
dencia en las patologias del cultivo de la vid, y en especial aque-
llas producidas por agentes fungicos en la madera de las plantas
cultivadas de dicha especie vegetal. El laboratorio ha comenzado Identificacion de muestras

a centrar sus esfuerzos en desarrollar nuevos métodos de control

de estas patologias, en especial en la adopcién de nuevas estrategias basadas en métodos de lucha
integrados, mas respetuosos con el medio ambiente y acordes con la legislacién actual en materia de
productos fitosanitarios. De este modo, es uno de los pocos laboratorios nacionales que han comen-
zado a caracterizar y experimentar con agentes de biocontrol de origen microbiano para el control y
reduccién de la incidencia de estos sindromes en el cultivo de la vid.
El laboratorio ha reunido en los Ultimos afios una extensa coleccién
de microorganismos enddfitos aislados directamente de plantas de vid
en diferentes zonas vitivinicolas de la Comunidad de Madrid para ser
ensayados en los proximos afios como antagonistas de los diferentes
patdégenos que afectan al cultivo en la zona centro peninsular. A lo largo
de 2012 se han comenzado también diversos estudios sobre la formu-
lacion y el modo de aplicacion de estos antagonistas microbianos para
su posible introduccién en el sector agricola regional como un futuro
producto comercial, a través de un posible desarrollo via patente.
Paralelamente, el laboratorio de Sanidad Vegetal ha llevado a cabo en
2012 algunos desarrollos experimentales relacionados con la evaluacion
(sensibilidad, dosificacion, aplicacion, etc.) de diferentes sustancias fun-

Podredumbre en la madera gicidas para el control de enfermedades foliares en dicho cultivo (oidio y

o

mildiu principalmente), en especial en estadios tempranos de la infeccién.
Finalmente, el laboratorio de Sanidad Vegetal ha llevado a cabo de forma ininterrumpida durante todo
el aflo 2012 labores de asistencia a agricultores particulares regionales, cooperativas y empresas agroali-
mentarias, a nivel de diagndstico de patologias, recomendaciones de tratamientos, etc., como parte de
la labor de servicio que el laboratorio realiza habitualmente, y en los cultivos més representativos de la
Comunidad de Madrid (consultas sobre olivo, vid, cereales, frutales de hueso, hortalizas, etc.).

Laboratorio de Biologia Molecular

El laboratorio de biologia molecular del IMIDRA realiza la extraccién del ADN de variedades de vid y
diversos andlisis basados en marcadores moleculares tipo microsatélites con el objetivo de identificacion
de variedades. Se reciben muestras “ciegas” que no han podido ser identificadas por los métodos tradi-
cionales, principalmente debido a que o bien, se trata de accesiones aisladas en un terreno cultivado, o
bien porque no ha encontrado coincidencia con ninguna de la accesiones disponibles en origen.

Este afio se ha realizado el estudio de 211 muestras de accesiones

Ly de vid.
[ ~ Para realizar el anélisis de discriminacion de una variedad, se cuenta
ﬁ c con una base de datos que incluye la informacién de las accesiones

mantenidas en el banco de germoplasma de vid de El Encin (3.621
accesiones que engloban; 1.754 variedades de uva para vinificacion,
489 variedades de consumo de uva de mesa, 848 portainjertos de vid,
107 hibridos productores directos y 423 accesiones silvestres de vid).
En funcion de la casuistica de la muestra a identificar se realiza el

estudio con un grupo de 9 a 20 microsatélites diferentes. Este anéli-
. sis permite la identificacion de la muestra enviada con alguna de las

&i

accesiones mantenidas en el banco, por coincidencia de sus perfiles
genéticos.

Frutos de diferentes accesiones de vid



Laboratorio Alimentario
EL IMIDRA certifica la calidad de sus aceites de oliva virgenes

La Comunidad de Madrid es una gran consumidora de aceite de oliva. A pe-
sar de este alto consumo, existe una gran confusién sobre los atributos y pro-
piedades que posee el aceite de oliva. Muchos consumidores, restaurantes y
cadenas de distribucién manifiestan ser incapaces de diferenciar en muchos
casos las categorias de aceite de oliva, oliva virgen y oliva virgen extra.

Para determinar esa calidad y diferenciar las distintas categorias del aceite, la
Comunidad de Madrid pone a disposicién de almazaras y particulares el La-
boratorio Alimentario dependiente del IMIDRA, que se ha convertido en pun- Laboratorio Aimentario

to de referencia en la determinacion de la calidad de los aceites de la regién.

Este Laboratorio, ubicado en la finca “El Encin” en Alcald de Henares, se cred en 2006 y forma parte del conjunto de
laboratorios acreditados que existe en Espafa, siendo Unico en Madrid junto con el del Ministerio de Agricultura, Ali-
mentacién y Medio Ambiente. En él se realizan los anélisis de aceitunas y aceite de oliva necesarios para la expedicion
de contraetiquetas o para diversos controles de calidad por parte de Consejos Reguladores u otros organismos certifi-
cadores de calidad. Los certificados que emite sirven de apoyo a los procesos de elaboracién, transacciones comercia-
les y diversos controles de calidad.

Panel Oficial de Catadores de Aceite de Oliva Virgen

Como ya se ha indicado, el Laboratorio Alimentario de IMIDRA acoge el Panel Oficial de Catadores de Aceite de Oliva
Virgen de la Comunidad de Madrid. Con el andlisis fisicoquimico se pueden determinar valores como el porcentaje de
acidez o indice de perdxidos de un aceite; el andlisis organoléptico requiere expertos entrenados y cualificados. Por
ello, la existencia del panel de cata es necesaria para poder determinar la singularidad y caracteristicas de los aceites
madrilefios, garantizando su calidad y avaldndola ante los mercados.

Conocer el aceite de oliva y los vinos de calidad

Actualmente existen carencias en el conocimiento de los aceites de oliva desde el punto de vista nutricional y de la
calidad de los mismos. Incluso consumidores especializados reconocen falta de informacién sobre las cualidades que
ofrecen las variedades de olivo, las distintas denominaciones de origen espafolas y sus caracteristicas organolépticas
tipicas. De hecho, aunque la mayor parte de la poblacién esta de acuerdo en que la categoria de mejor calidad corres-
ponde al aceite de oliva virgen extra, sequido del aceite de oliva virgen y en tercer lugar del aceite de oliva, la mayoria
no conocen las diferencias entre las distintas categorias.

Desde el Laboratorio Alimentario del IMIDRA no sélo se analizan los aceites, también se hacen anélisis fisicoquimicos
de mostos y vinos, de aceitunas y de orujo, ademés de desarrollar diferentes proyectos de investigacién sobre vinos y
aceite de oliva, de manera que se tiene un extenso y cualificado conocimiento del sector. Este conocimiento se pone al
servicio de los interesados y por ello el Laboratorio Alimentario es un érgano reconocido por consumidores e institucio-
nes, que cada vez més confian en los resultados de sus anélisis para garantizar la calidad de sus aceites y vinos.

Resultados
N° de muestras N° de determinaciones
Vino 814 5.809
i fecommicns T 152 742
Aceituna y orujo de aceituna 16 28
Total muestras analizadas 1.122
Total analisis realizados 6.758

Andlisis de aceites de oliva virgenes
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ACTIVIDAD DE TRANSFERENCIA -CURSOS-

EL IMIDRA oferto nuevos cursos para la formacion de los profesionales agrarios

El IMIDRA presentd su convocatoria de cursos de transferencia 2012, dirigida a los profesionales de
los sectores agricola, ganadero, forestal e industrias agroalimentarias, y a aquellos interesados en
formarse de forma innovadora y profesional para desarrollar su actividad laboral en estos sectores.

El IMIDRA tiene entre sus objetivos la transferencia de los conocimientos derivados del desarrollo de
su labor de investigacién, respondiendo a las necesidades de formacién de diferentes profesionales.
Por ello elabora anualmente una convocatoria de cursos de transferencia, de caracter practico y mar-
cada especializacion, que pretende dar respuesta a las nuevas necesidades de formacién y profesio-

a oferta de Cursos
de Transferencia
esta dirigida
a mejorar la
competitividad
del mundo rural
y facilitar la
innovacion

nalizacién en el mundo rural, aplicando el conocimiento y la innovacién.

Su fin fundamental es facilitar a los profesionales del mundo agrario las herra-
mientas necesarias para realizar un trabajo rentable y competitivo, asi como
actualizar los conocimientos especificos y, sobre todo, facilitar la asuncién de
innovaciones y mejoras técnicas.

El IMIDRA es un referente en investigacion y desarrolla programas en diversos
admbitos rurales y ambientales, y con esa experiencia selecciona un profesorado
altamente cualificado y especializado en las diversas areas en las que se desa-
rrolla su oferta formativa. Durante 2012 se realizaron 18 cursos, con un total de
190 alumnos, aunque las solicitudes alcanzaron la cifra de 348. Los cursos se
realizaron en instalaciones adecuadas, bien del IMIDRA o concertadas con dife-
rentes entidades y tienen una duraciéon media de 20 horas.

\
Cursos impartidos

Cata comercial de aceite de oliva virgen

Tematica: Formacion practica en la cata de aceites de oliva
virgenes para el establecimiento de su calidad comercial.
Funcionamiento, controles y particularidades de un Panel y de
los catadores.

Lugar: El Encin (Alcalé de Henares).

Duracién: 20h.

Numero de alumnos: 15

Curso practico de implantacién de APPCC en

almazaras

Tematica: Formacion teérico-practica para el
establecimiento de un sistema de anélisis de
peligros y puntos de control aplicado
especificamente a la actividad de almazaras.
Herramienta para mejorar el aseguramiento y la
calidad en la elaboracién de aceites de oliva.

Lugar: Camara
Agraria (Madrid).
Duracién: 20h.
Numero

de alumnos: 10

Curso préctico de implantacién de APPCC en
bodegas

Tematica: Formacion
tedrico-practica para el
establecimiento de un
sistema de analisis de
peligros y puntos de con-
trol aplicado
especificamente a la
actividad de bodegas.
Herramienta para
mejorar el aseguramiento
y la calidad en la
elaboracién de vinos.
Lugar: IMIDRA,

sede central (Madrid).
Duracién: 20h.

Numero de alumnos: 15




ACTIVIDAD DE TRANSFERENCIA -CURSOS-

Comercializacion y revalorizacién de producciones
agroalimentarias

Cuatro jornadas diferenciadas: 1. Vinos y Aceites, 2. Productos
Ganaderos, 3. Horticolas y 4. Lacteos.

Temética: Aproximacion al mundo de la comercializacion de
producciones agroalimentarias de calidad y caracter marcadamente
artesanal. Tipologia de consumidores, preferencias, orientacion,
formas de comercializacién, valor afiadido y nociones de comercio
por internet.

Lugar: Camara Agraria
(Madrid).

Duracién: 4h cada jornada
Numero de alumnos:

Criterios de calidad en 14 (Vinos y Aceites).

la composicién, elaboracién 24 (Productos ganaderos).
y cata de vino 27 (Horticolas).

Tematica: Formacion tedrico-practica 11 (Lacteos)

en los principales aspectos deter-
minantes de la calidad en la
elaboracién enoldgica y en su
apreciacion sensorial.

Lugar: El Encin (Alcald de Henares).
Duracién: 20h.

Ndmero de alumnos: 13

Curso préctico de técnicas de
apicultura moderna

Temética: Formacion eminentemente
practica en momentos y técnicas de
manejo y cuidados de la colmena,
orientada a la proteccién de las abejas
y a la obtencién de productos apicolas
de calidad.

Lugar: Torremocha de Jarama
(asentamientos de colmenas).
Duracién: 24h.

Numero de alumnos: 13

Gestidn y eficiencia en sistemas de riego.

Manejo de cultivos de regadio

Tematica: Formacién practica encaminada a obtener la maxima
eficiencia de la instalacién de riego. Momentos, dosis,
mantenimiento, sistemas de aplicacién, ahorro de agua y control.
Lugar: Finca La Isla (Arganda del Rey).

Duracién: 20h.
Numero de
alumnos: 17

Herramientas para la internacionalizacién y
exportacion en el sector vitivinicola: Inglés enolégico
Tematica: Curso practico de inglés centrado en el
vocabulario y simulacién de casos précticos relacionados
con el mundo del vino para mejora de la competitividad
internacional de vitivinicultores y bodegas.

Lugar: IMIDRA, sede central (Madrid).

Duracién: 16h.

Numero de alumnos: 21
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ACTIVIDAD DE TRANSFERENCIA -CURSOS-

~

Las variedades tradicionales en la agricultura del futuro
Tematica: Formacién especializada sobre las
caracteristicas de las variedades locales de productos
horticolas. Recuperacién y caracterizacion
agronémica, nutricional y sensorial. Particularidades,
potenciales ventajas, requisitos y registros. Potencial
en las nuevas formas de agricultura.

Lugar: El Encin (Alcald de Henares).

Duracién: 20h.

Numero de alumnos: 14

© © 0 0 00 0000000000000 0000000000000 0000000000000 0 00

Maestro almazarero

Tematica: Formacion tedrico practica en

el compendio de conocimientos necesarios para
dirigir la elaboracion de aceite de oliva virgen de
calidad. Variedades de aceituna, sistemas de la
almazara, control, comercializacion y problematica
actual del sector.

Lugar: El Encin (Alcald de Henares).

Duracién: 20h.

Numero de alumnos: 16

© © 0 0 00 0000000000000 0000000000000 0000000000000 0 00

Olivicultura moderna en Manejo de cultivos en invernadero.

la Comunidad de Madrid Hidroponia. Nuevos cultivos y mini hortalizas
Temaética: Curso Tematica: Curso tedrico practico sobre el
préactico sobre manejo de cultivos en invernadero en cultivo
diferentes aspectos hidropénico. Posibilidades de introducir
(poda, riego, plagas, nuevas variedades.

otros) del manejo del Lugar: La Isla (Arganda del Rey).

olivar en las condiciones . Duracién: 24h.

de la Comunidad de Numero de alumnos: 18

Madrid, encaminadas

a la obtencién rentable
de aceites virgenes de
calidad.

Lugar: La Isla

(Arganda del Rey).
Duracién: 12h.

Nudmero de alumnos: 17

© 0000000000000 00000000000000000 0 e

Técnicas de propagacién vegetativa para
la produccién y conservacién de material
vegetal

Tematica: Jornada de divulgacion sobre las
nuevas técnicas de la biotecnologia vegetal
y sus avances en lo referente a la obtencién y
propagacién de material vegetal,
especialmente con caracter forestal.

Lugar: IMIDRA, sede central (Madrid).
Duracién: 4h.

Numero de alumnos: 14




Actividades y apoyo
a la investigacion desde
la Finca “La Isla”

* Ensayo de variedades autdctonas de tomate:
trabajo de campo en colaboracién con investi-
gadores de El Encin. Consiste en una plantacién
de 41 variedades de tomate autéctono donde
se valoran las caracteristicas organolépticas, de
produccién, de precocidad, etc.

* Ensayo de variedades autéctonas de meldn: trabajo de campo en colaboracién con investigadores de El Encin. Con-
siste en el cultivo de 57 variedades de melén autdctono donde se valoran las caracteristicas morfoldgicas, organolép-
ticas, etc.

e Cultivos hidropdnicos: ensayo de distintas variedades de tomate, pepino, pimiento, berenjena, fresa y flor cortada
(gerbera, clavel y rosa). Se evallan datos de produccién, calibre del fruto caracteristicas organolépticas, etc.

* Horticolas: semillado y cultivo de pléntulas de distintas variedades de tomates, pimientos, berenjenas y cebollas para
la posterior venta a los agricultores. Todas estas variedades han sido ensayadas con anterioridad para conocer sus
caracterfsticas.

e Estaquillado de olivos: se estaquillan diversas variedades de olivo (Cornicabra, Picual, Arbequina, Manzanilla y Hoji-
blanca) y tras un perio-
do en la mesa de enrai-
zamiento se ponen en
maceta para su poste-
rior venta.

e Vivero de plantas orna-
mentales: estaquillado
e injerto de diversas
plantas  ornamentales
para su posterior venta.
También se han realiza-
do estaquillado de dis-
tintas especies para el
Parque del Sureste. Asi
mismo en colaboracién
con investigadores de
El Encin se han reali-
zado multiplicacion de
distintas variedades de
plantas autdctonas para Diversos aspectos de los cultivos en La Isla
proyectos de xerojardi-
neria.

* Visitas técnicas guiadas: se reciben visitas programadas de grupos de estudiantes universitarios, profesionales
del ramo y colegios donde se les explica los diferentes trabajos que se realizan en la finca.

* Injerto de frutales autéctonos: en colaboracion con investigadores de El Encin se realizan injertos de frutales autdcto-
nos para su posterior plantacién en un banco de germoplasma.

® Produccion de pistachos: se realizan injertos de pistachos macho y hembra para su posterior venta. Manteniendo una
plantacién de pistachos para la obtencion de datos de produccion y desarrollo.

e Ensayos de cereal de invierno y de maiz: existen varias parcelas dedicadas a los ensayos de GENVCE de cereal de
invierno y de maiz con el que se obtienen datos de nascencia, espigado, produccién, etc.

* Ensayos, mediante el sistema de raiz flotante, de diferentes cultivos como lechuga, rabanitos, fresa y cebollino.

e Proyecto de riego automatizado por goteo en el Banco de Frutales Autdctonos.

e Conservacion del Banco de Semillas ubicado en El Encin mediante el cultivo y la posterior extraccion de semillas de
distintas especies de horticolas.

e Semillado de distintas especies de coniferas para el Vivero del El Escorial.

e Semillasdo de distintas semillas de vid en colaboracién con investigadores de El Encin.

e Cultivo ecoldgico en rotacién de cebada, veza, trigo y girasol.

Ensayos de variedades de tomate
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LA CHIMENEA

Actividades y apoyo
a la investigacion desde
la finca “La Chimenea”

* Ensayos de valor agronémico de
cereales de invierno: trigo, ce-
bada , avena y de verano: maiz y
sorgo. Tienen por objeto la selec-
cién de nuevas variedades cuyo
cultivo aporte una mejora a las Ensayos de variedades de cereal
ya cultivadas, bien debido a un in-
cremento de los rendimientos, mejora de calidad, o por la introduccién de resistencia a agentes
patdgenos.

® Dentro de la Red del Grupo para la Evaluacion de Nuevas Variedades en Cultivos Extensivos
(GENVCE), dos ensayos uno de cereales de invierno y otro de maiz.

e Realizacién de ensayos de campo con el departamento de Produccién Vegetal de la Escuela Técnica

Superior de Ingenieros Agronomos de la UPM, referente al estudio del movimiento del Nitrégeno

en suelo y estudio de los diferentes estados vegetativos en el maiz para los distintos ciclos FAO.

Experimentacion - Departamento Agroforestal

Cubiertas vegetales Aspersion en pivot Labores agricolas

En el Centro de Olivicultura:

e Evaluacién de la calidad
del aceite procedente de
distintas variedades.

® Determinacion del
momento éptimo de
recolecciéon de cada
variedad.

e Evaluacion de los efectos
que las practicas
agronémicas ecoldgicas
tienen en la calidad del
aceite.

* El empleo de cubiertas
vegetales en el olivar y su
repercusion sobre el suelo
y calidad de aceite de
oliva.

Centro de Olivicultura
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Actividades y apoyo
a la investigacion desde
la finca “El Encin”

* Se realizd una demostracién de siega y reti-
rada mediante empacado de una parcela de
experimentacion de cafia (Arundo donax, L)
en colaboracién con el Departamento de

: Botéanica de la Escuela Técnica Superior de

Microcosechadora de cereales Ingenieros Agrénomos de la Universidad

Politécnica de Madrid y las empresas Claas y
Serra. Asistieron varios representantes de empresas energéticas y de logistica de biomasa para energia. Estas opera-
ciones son un paso importante en la cadena de actuaciones para el aprovechamiento de la biomasa procedente de
plantas con alto potencial.

e Tres ensayos, uno de cereales de invierno, otro de maiz y otro de colza dentro de la red del Grupo para la Evaluacion
de Nuevas Variedades en Cultivos Extensivos en espafia (GENVCE).

* Realizacién de ensayos de campo en colaboracién con el Departamento de Quimica y Anélisis Agricola de la Es-
cuela Técnica Superior de Ingenieros Agrénomos de la Universidad Politécnica de Madrid referentes a emisiones
de gases efecto invernadero desde el suelo, emisiones de amoniaco por practicas agricolas, lixiviaciéon de nitrato
y balance de N.

La finca “El Encin”
concentra y coordina
la actividad
investigadora
del IMIDRA

Determinaciones de
laboratorio

Bodega experimental
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EL SOCORRO

Actividades y apoyo
a la investigacion desde
la finca “El Socorro”

ion

forestal

e Desarrollo de Proyectos de Inves-
tigacién (Departamento Agroali-
mentacion):

- Seleccién clonal de la variedad
Moscatel de Grano Menudo.
- Comportamiento enoldgico de Racimos en El Socorro
distintas variedades.
- Caracterizacién de variedades comerciales.
* Desarrollo de ensayos experimentales:
- Estrategias comparativas de productos para el control preventivo de oidio (Uncinula necator).
- Estrategias comparativas de para el control curativo de oidio (Uncinula necator).
- Estrategias tratamientos con diferentes nimero de tratamiento y comparativa de Azufre microni-
zado y Tebuconazol.
- Transformacién de un vifiedo en vaso a un sistema conducido.
* Consultas técnicas a viticultores sobre podas, formacién y manejo de estructuras.
e Visitas divulgativas a sectores como la viticultura, enologia y en general a la hosteleria.

Experimentac

Departamento Agro

Aspectos de la actividad en El Socorro
Vendimia manual y mecanizada

La Finca de El Socorro es uno de los mejores centros de experimentacion
vitivinicola de Europa. Recibe anualmente un alto namero de visitas técnicas,
incluidos cursos de sumilleres y visitas internacionales
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Actividades del vivero de
El Escorial

°*Ademés de producir plantas de jardineria (19.000
ud.) para organismos publicos, se han producido
35.000 plantas forestales autéctonas, tanto arboles
como arbustos, con semillas procedentes de las
fuentes semilleras autorizadas para reforestar los es-
pacios protegidos y los montes de la Comunidad de
Madrid.

Visita del Consejero de Medio Ambiente y
Ordenacion del Territorio al vivero

T

Aspectos del vivero donde las plantas
crecen convenientemente

En el vivero de El Escorial existe una coleccién
clonal de arboles singulares de la Comunidad

de Madrid, como reserva de biodiversidad y

germoplasma (nico
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SOTOPAVERA

Actividades del Centro de
Mantenimiento de los Sotos
Historicos de Aranjuez “Sotopavera”

* Restauracién del riego del Paseo de la Romana,
nivelacién y preparacion de la plantacién.

* Plantacién de arboles para completar alineacio-
nes donde se habian perdido: Calle de Lemus,
Plaza de los Mosquitos, Calle Reina Victoria,
Calle Angostillo, Calle de la Montafia, Calle de la Berruga y érea recreativa de las Calabazas (800
arboles).

e Limpieza y acondicionamiento de los terrenos adyacentes a las Doce Calles, Azuda de Aranjuez,
Plaza de la Isleta y Calle Media Luna.

e Labores habituales de conservacién, riego, desbroce, limpieza y podas en los 11.000 arboles de los

més de 30 km. de Paseos Arbolados.

Actuaciones realizadas en todas las fincas y centros del IMIDRA

Prevencion de riesgos laborales:

® Revisién de las Evaluaciones de PRL y elaboracion y ejecucion de las Propuestas de Planifi-
cacion Preventivas.

e Realizacion de 6 cursos especificos de PRL. Los cursos han sido especificos en las activida-
des investigadora y agraria. En ellos han participado 150 trabajadores del IMIDRA.

* Asesoramiento a los encargados y trabajadores de las fincas en materia de PRL.

e Constitucién del Comité de Seguridad y Salud del IMIDRA.
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Xperimentacion - Departamento

CENTRO DE
RI

“Riosequillo”

La ganaderia de raza Avilefia Negra Ibérica de Riose-
quillo en Buitrago del Lozoya, se encuentra inscrita en
el Libro Genealdgico de la raza y participa activamente
en el Esquema Nacional de seleccion de la misma.

Se entregan reproductores a ganaderos de Madrid
para colaborar en lo posible a la mejora de las explo-
taciones.

La finca de Riosequillo reviste una especial belleza en todas
las estaciones del afio

Un proyecto de investigacion
del IMIDRA ha puesto de
manifiesto la importancia

de mantener los usos y manejo

tradicionales del ganado
sobre la estructura y diversidad
de los pastos de Riosequillo
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CENTRO DE PRODUCCION - LA CHIMENEA

, “La Chimenea”

Desde la finca La Chimenea, en Aran-
juez, se trabaja en el proyecto de con-
servacién y seleccién de ganado ovi-
no de las razas autdctonas de Madrid:
Colmenarefa y Rubia de El Molar, am-
bas en peligro de extincion.
Para proyectos de investigacion bio-
médica, se distribuyeron a centros de
investigacion de hospitales y de Uni-
versidades de toda Espana, ejempla-
res de minipig, modelo Sach.
La Chimenea, por las instalaciones, la
singularidad de la raza y su utilizacién,
recibié la visita de una Delegacion de Azerbaijan, donde se expuso la actividad y se visitaron las insta-
laciones. Se mostraron los diferentes sistemas de identificacion del ganado.
Se organizd una demostracién de esquileo y métodos de manejo tradicional de ganado ovino con
perro pastor.
La Asociacién de propietarios y ganaderos de Santa Maria de la Alameda, asistieron a una jornada
. técnica sobre el Centro de Testaje.

Asistieron a los centros ganaderos del
IMIDRA, La Chimenea, Riosequillo y
CENSYRA, 210 alumnos de la Facultad
de Veterinaria de la UCM para realizar
sus practicas de Patologia Médica,
Obstetricia e Impacto Ambiental

Ovejas de la raza “Rubia de EI Molar”,
terneros en el Centro de Testaje y
ejemplar de minipig para investigacion

biomédica
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LABORATORIO DE CONTROL LECHERO. CENSYRA

En el Laboratorio de Control Lechero se analizan

muestras de leche de diversa procedencia:

* Muestras de control lechero oficial (CLO).

* Muestras de inspecciones oficiales incluidas en
programas de control de calidad de la leche en
origen.

* Muestras de particulares: ganaderos, veterinarios,
laboratorios, etc.

Durante el afio 2012 han sido procesadas 89.949
muestras de leche, con la siguiente distribucion se-
gun su origen:

Autoanalizador para el contol lechero

Ganaderias Censo N° de

Procedencia de las muestras controladas | Aproximado | muestras

En todas las muestras se determina,

CLO Vacuno Raza Frisona 29 5.449 37.940 con métodos instrumentales, el con-
CLO Vacuno Raza Parda 1 24 204 tenido en Grasa, Proteina, Lactosa,
CLO Vacuno Raza Fleckvieh 1 28 220 Extracto Seco Total y el Recuento de
TOTAL Vacuno 31 5.501 38.364 células sométicas (analisis automa-

CLO Ovino Raza Assaf 2850 12.363 tico) y en algunas el Punto Crioscé-

5

CLO Ovino Raza Rubia de El Molar 3 515 858 pico o pl{th.o de congelacién de la

CLO Ovino Raza Negra de Colmenar 4 2.808 11.889 leche (analisis manual)

CLO Ovino Raza Manchega 1 500 1.673

CLO Ovino Raza Lacaune 1 1.100 4197 N° N°
TOTAL Ovino 14 7.592 30.980 muestras determinaciones

CLO Cabra del Guadarrama 18 4.623 18.658 Muestra
TOTAL Caprino 18 4.623 18.658 composicién 89.869 449.345
Muestras particulares (varias especies) 1.826
Muestras Oficiales 25 ML'Jestr,as' P 80 80
Muestras Ensayos 96 Crioscopico

TOTAL Otros 1047 TOTAL 89.949 449.425

TOTAL TODOS 17716 | 89.949

LABORATORIO DE GENETICA ANIMAL. CENSYRA

Test de Exclusion de Paternidad

Realizacién del Test de Exclusidon de Paternidad, como exigencia de los
Libros Genealdgicos, para la confirmacion de la paternidad de los ani-
males objeto del estudio (Ovino y Caprino).

El test de exclusién de paternidad se basa en la comparacién del geno-
tipo de una cria con el de los supuestos progenitores.

Durante 2012 se ha terminado de poner a punto un panel de 15 micro-
satélites para el genotipado de ganado ovino de acuerdo a las recomen-
daciones de la ISAG y del Laboratorio Central de Veterinaria de Algete
(Centro Nacional de Referencia en Genética Animal). Se conserva como
Panel Auxiliar el panel de 10 microsatélites utilizado hasta ahora.

Se han procesado con este nuevo panel, 500 muestras remitidas por
la Asociacién de Criadores de ganado ovino de la raza “Rubia de El
Molar”.

Analizador genético
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LABORATORIO DE REPRODUCCION ANIMAL. CENSYRA

i Produccion de dosis seminales Produccién de dosis seminales 2012
- Objetivos de la produccién de dosis seminales: N. dosis | Bovino Ovino | Caprino | Total
i * Conseguir una mejora genética mas rapida  Totales 6.320 179 2.406 8.905
y eficaz en las distintas especies ganaderas.  Aptas 5670 179 2.406 8.255
* Dar apoyo a los programas de mejora ge- %Aptas | 89.7 % | 100% 100% 927%

. nética de las asociaciones ganaderas y ga-
- naderos particulares.
e Colaborar en el mantenimiento de razas ganaderas autéctonas en peligro de extincion.

Bancos de Germoplasma

El objetivo de los bancos de germoplasma es conservar en condiciones idéneas y por tiempo indefinido
material genético (semen, embriones, ovocitos, etc.) de animales que tienen interés bien por su valor

- productivo, o bien por tratarse de animales per-

q tenecientes a razas en peligro de extincién.
= Material depositado N° dosis seminales | N°embriones En el CENSYRA existen dos bancos de germo-

Semen 12.495 plasma diferenciados:

- Embriones 199 ® Banco Nacional de Germoplasma (BNG) (RD
\C 1866/1998, de 28 de agosto y RD 2129/ 2008,
3 Banco de Germoplasma del CENSYRA de 26 de diciembre), donde se conserva ma-

Material depositado N° dosis seminales | N° embriones terial genético a largo plazo, bien sea para

L Semen 71.875 conservacion de recursos genéticos de interés

Embriones 106 especial, y/o como copia de seguridad de otros

E bancos de germoplasma.

p ® Banco de Germoplasma del CENSYRA (BGC), en el que se con-
Material depositado N° dosis seminales serva el material genético disponible para su distribucién y utiliza-
- Semen 167.707 cién en reproduccion asistida, donde se conservan a corto y me-

dio plazo, para su utilizacion en programas de mejora genética.
® En este banco se conserva asimismo el Banco Histérico de Semen del CENSYRA (BHC)
¢ Dosis del BGC distribuidas en 2012:

Dosis propias | 2.373 | Dosis de particulares | 2.036 | Total | 4.409

Contrastacion de dosis seminales

La contrastacién de dosis seminales es un medio para verificar que, las dosis destinadas a la Insemi-
nacién Artificial, reunen unos requisitos minimos que las hacen aptas para su uso.

Como Centro Nacional de Referencia para Reproduccién Animal (RD 1866/1998, de 28 de agosto y
RD 2129/2008, de 26 de diciembre), se realiza la valoracién de las dosis seminales procedentes de im-
portaciones de terceros paises. Ademés se ofrece este servicio a los particulares (ganaderos, asociaciones y
empresas distribuidoras de semen) que quieren verificar el estado de las dosis seminales que aplican en sus
ganaderias o que distribuyen.

N° de dosis analizadas importaciones | 20 | N° de dosis analizadas de particulares | 69

Valoracion de la capacidad reproductora de sementales. Espermiogramas

Especie Bovina | Equina Se realiza la valoracién de sementales de diferentes especies me-
diante el anélisis de diversos pardmetros del esperma:

e Caracteristicas macroscopicas del eyaculado (Volumen, color, olor,
densidad, contaminacion,etc). ® Concentraciéon espermatica. ® Determinacién del pH. ¢ Estudio de la
morfologia espermética (morfoanomalias). ® Estudio de la integridad de membrana espermética (Tin-
cion vital). e Cinética espermatica (Movilidad total y progresiva, velocidad, calidad del movimiento).

Las determinaciones pueden ser completas (espermiograma) o parciales.

Espermiogramas 1 2
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